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IMPORTANTSAFETYINSTRUCTIONS

READCAREFULLYANDKEEPFORFUTURE

REFERENCE

WARNINGS

 xThis      appliance is intended to be used in

household applicationsandsimilar such

as:

staffkitchenareas offices in shops, and

otherworkingenvironments;

farm houses;

by  clients in hotels,motelsandother

residentialtypeenvironments;

bed and breakfasttypeenvironments.

 x If    the supply cord is damaged, it mustbe

replacedbythemanufacturer,itsservice

agentorsimilarlyqualifiedpersonsin

ordertoavoid a hazard.

 xWARNING:      If the door or door seals are

damaged,theovenmustnotbe

operated it auntil hasbeenrepairedby

competentperson.
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 xWARNING:    It is hazardous for anyone

other carrythan  a competent person to

outanyserviceorrepairoperation that

involves atheremovalof coverwhich

givesprotectionagainstexposureto

microwaveenergy.

 xWARNING:    Liquids and other foods must

notbeheated in sealed containers since 

theyare explode.  liable to

 xCaution:If   the device operates in

combinationmode,  it is recommended

thatchildrenusetheovenonlyunder

thesupervision becauseofadults the

temperaturemaybehigh.

 xKeep      a minimum free space 30 cm above

the thetop ofsurface  oven.

 xOnly     use utensils that are suitable for

use in microwaveovens.

 xMetallic containers forfoodand

beverages are notallowedduring

microwavecooking.

 xWhen     heating food in plastic or paper

containers,keep ovenaneyeonthe due
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toth ep o s s ib ilityo fig n ition .

 xTh e    m icr o w a ve o ve n is in ten d ed f o r

h ea tin g b ever a g es . o ffo o da n d  Dr yin g

fo o do r h ea tin g o f clo th in g a n d  wa r m in g

p a d s ,s lip p er s ,s p o n g e s ,d a m p  clo tha n d

s im ila r in j u r y,m a yle a d to r is ko f ig n itio n

o rfir e .

 x I f      s m o k e is em itted , s witch o f f o r u n p lu g

th e th ea p p lia n cea n dk e e p d o o r clo s ed

in too r d e r s tiflea n yfla m es .

 xM icr o wa ve   h ea tin g o f b ever a g es c a n

r es u lt in d ela yede r u p tiveb oilin g ,

th er efo r e wh enca r em u s tb eta k e n

h a n d lin gth eco n ta in er .

 xTh e     co n ten ts o f feed in g b o ttle s a n d b a b y

fo o d o r j a r s s h a llb e s tir r ed s h a k e na n d

th ete m p e r a tu r e ch eck ed b efo r e

con s u m p tion , in o r d e rt oa vo idb u r n s .

 xEg g s i n th e irs h ella n dwh o le b o iledh a r dͲ

eg g ss h o u ldn otb eh ea ted in m icr o w a ve

o ven ss in ceth eym a yexp lo d e,e ve n

a fte rm icr o w a veh ea tin gh a sen d ed .

 xR eg a r d in g    th e in s tr u ctio n s o f th e d e ta ils
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forcleaning cavities,thedoor seals, 

adjacentpartsandthesurfaces in

contactwithfood,refer to thesection

“CleaningandMaintenance”onpages

EN17 EN20Ͳ ofthemanual.

 xThe     oven should be cleaned regularly

and any removed. food deposits 

 xFailure       to maintain the oven in a clean

conditioncould    lead to deterioration of

thesurfacethatcouldadversely affect

thelife of theappliance possiblyand 

result  in a hazardoussituation.

 xThe      appliance shall not be cleaned with

a steam cleaner.

 xThe      microwave oven is intended to be

usedfreestanding.

 xGroup   2, Class B equipment

Thisequipmentis    Group 2 equipment as

it generatesintentionally 

radio frequencyͲ energyfortreating

materialand is designed used to be  in

domestic orpremises anestablishment

directlyconnected to the low voltage
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electr icity d is tr ib u tio n n etwo r ks u p p lyin g

b u ild in g su s e dford o m es ticp u r p o s es

( Cla s sB ) .

 xThe  appliance must notbeplacedin a

cabinet.

 xTh is      a p p lia n ce ca n b e u s e d by ch ild r en

a g e dfrom 8 yea rsa n d a b o ve a n d  

p e rs o n sw i thre d u ce dp hys ica l,s en s o r y

o rm e nta lca p a b ilitieso r o fla ck 

ex p er ien cea n dk n owled geifth e yh ave

b eeng ivens u p er vis iono rin s tr u ction

con cer n in g th eu s eo f a p p lia n ce  in a safe

wayan du n d ersta n dth eh a za rds

invo lved . Ch ild ren s h a lln otp lay th ewith 

a p p lia n ce.Clea n in ga n du s er

m a inten a n ces h a lln otb em a d eby

ch ild ren u n les s th e ya reo ld erth a n 8 a n d

s u p er vis ed .

 xKe e pth ea p p lia n cea n ditscor dou to f

rea cho fch ild renles sth a n 8 yea rs.

 xTh e   a p p lia n ce is n o t in ten d edtob e

o p eratedbym e a n so fa nexte r n a ltim e r

o rs e p a ra tere m o teͲcont rolsyste m.
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 xTh e   tem pe r atu r e o f a cces s ib le s u r fa ce s

m aybeh ig h th ewh en a p p lia n ceis

o p eratin g .

 xTh e   d o o r o r th e o u te rs u r fa cem ayget

h otwh en o p era tin g .th ea p p lia n ce is

 x Th es u r fa ce sa re lia b le togeth ot

d u r in gu s e.

 xTh e  re ar s id e o fth eovenm u s tb e

a ga in s tth ewa ll.

 xDo    n o t p la ce th e a p p lia n ce ino rn e a rh ot

ga so re le ctr icb u r n er,o rp e r m ittoto uc h

a h ea ted oveno rm in ioven.

IMPORTANTSAFETYINFORMATION 

 x W h en     yo u will n ot u s e th e m icro wave

ovenfo r a lo n g p er io d o ftim e ,p lea s e

d is con n ect it from s u p p lyth e m a in s , 

     to d o th is yo u m u stre mo veth ep lu g

from s u p p lyth e ou tlet.

 x Th e    p lu g s h a ll b e th e m a in

d is con n ection d evice a n ds h a llrem a in

a cces s ib leata lltim es .
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 x Th em icro waveovenca n n otb e

o p erated       with th e d o o r o p en d u e to th e

safetyin te r lo cksb u iltin toth ed o o r  

m ech a n is m o ffwh ichswi tch th ecook in g

fu n ction sw h e nth ed o o r is o p en ed .

Op eratin gth em icro waveovenwith 

  th e      d o o r o p en co ul d resu lt in h a r m fu l

expos uretom icro waveen erg y.I t is

im p o r ta nt     n o t to ta m p e r with th e d o o r 

  m ech a n is m .

 x Do    n o t let water o r a nyo th e rliq u id

e nte rth eoventh rou g hth eventilatio n

s lots .

 x Do  n o t p la ce a nyo b j ectb etweenth e

ovenf ro ntfac ea n dth ed o o ro ra llows o il

o rcle a n e rres id u etoa ccu m u la te 

o ns e a lin gs u r fa ces .

 x Avo idu s in gstraig ht Ͳs id e dcontainers

withn ar rown e ck s .

 x Stira nyliq u idb efo rep la cin gth e

conta i n e rb a ckintoth em icro waveoven

h a lfwayth rou g hth eh e a tin gtim e .
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 x A fterh eatin g ,a l waysa llowsta n d in g

tim e ,sti ro rs h a keth econtent sa n d  

ca refu lly ch eck th etem p eratu resb efo re  

con s u m p tion .

COOKINGUTENSILS

U ten sils sh o u ld b ec h ec k ed to en su r eth a tth eya r esu ita b leforu se in th emicr o w a ve

oven .

Materialsyoucanuseinmicrowaveoven

 Utensils Remarks

Browningdish

Followma n u fa ctu r er ’sin str u ction s.Th eb ottomofb r own in g

d ishmu st tu r n ta b le.b ea tlea st5mma b oveth e In co r r ect

u sa ge th ema yca u se tu r n ta b le to b r ea k . 

Dinnerware
M icr o wa veͲsa fe o n ly . Fo llo wma n u fa ctu r er ’sin str u ction s.Do

n otu secr a ck edorch ip p edd ish es. 

Glassjars
Alw a y sr emovelid .U seon ly to h ea tfoodu n tilit’sw a r m.

Mostgla ssja r sa r en oth ea tr esista n ta n dma yb r ea k . 

Glassware
Hea tͲr esista n to ven su r egla ssw a r e o n ly . M a k e there is n o

meta llictr im.Don o tu sec r a c kedorch ip p edd ish es. 

Ovencookingbags
Followma n u fa ctu r er ’sin str u ction s.Don otclo sewithmeta l

tie.M a k eslits to a llowstea m to esca p e.

Paperplatesand

cups

U seforsh or tͲter mco o k in g/ wa r min g o n ly . Don o tlea veo ven

u n a tten d ed wh ile cook in g.

Papertowels
U se U se to co verfoodf o rr eh ea tin ga n da b sor b in gfa t. with

su p er visionfor a sh or tͲter mcook in g o n ly .

 Parchmentpaper U se           a s a c o ver to p r even t sp la tter in g or a w r a p for stea min g.

Plastic

M icr o wa veͲsa fe o n ly . Fo llo wth ema n u fa ctu r er ’sin str u ction s.

Sh ou ldb e Sa fe” .la b elled“ Micr owa ve So mep la stic

co n ta in er s getssoften , th ea s foodin sid e h ot.“ Boilin gb a gs”

a n dtigh tly clo sed p la stic b a gs   sh ou ldb eslit,p ier cedor

ven teda sd ir ectedb yp a ck a ge. 

Plasticwrap
M icr o wa ve co verͲsa fe o n ly . U se to foodd u r in gcook in gto

r eta in w r a pmo istu r e.Do a llown ot p la stic  to to u chfood .

 Thermometers  M icr o wa veͲsa feon ly( mea ta n dc a n d yth er mo meter s) .

 Wax paper   U sea s a c o ver to p r even tsp la tter in ga n dr eta inmo istu r e.
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I N S TA LLAT I O N

PREPA RA TI ON

R e mo veal l p ac k in g

 mat e ri al an dac c e sso rie s.

Exami n et h eo ve nf o rany

d amagesuc hasd e n t so r

b ro k e nd o o r.D on o t

in st allt h emi c ro wave

o ve nif it is  d amage d .

Cab in e t :R e mo vean y

p ro t e c t ivefilm fo u n d o n

t h emi c ro waveo ve n

c ab in e ts u rf ac e .

D on o tre mo vet h eligh tb ro wn t h atMi c ac o ve r isat t ac h e d     t o t h e i n s i d e o f t h e

o ve nc avit yt op ro t e c tt h emagn e t ro n .

Po si t i o n 

 x Se l e c t       a le ve l su rf ac e t h at p ro vi d e s e n o u gh o p e n sp ac ef o rt h ein t ak ean d / o r

o u t l e t ve n t s. 

z Th e wit hmi c ro waveo ve nmu st su rfac eb ep l ac e do n a  h e igh tmo re

t h an8 5c mab o vet h ef l o o r.

 x Amin imu mc l e aran c eo f20c misre q u ire do n o fb o t hsid e s t h eo ve n .

 x Th e           min imu m h e igh t o f f re e sp ac e ab o ve t h e t o p su rf ac e o f t h e o ve n

   is  30 c m.

 x D o         n o t re mo ve t h e f e e t f ro m t h e b o t t o m o f t h e o ve n .

 x B lo c k in g     t h e in t ak e an d / o r o u t l e t o p e n in gs c an  d amage t h e o ve n .

 x Plac et h eo ve nasfar TVawayf ro mrad i o san d asp o ssi b l e .

 x Op e rat io no fmic ro waveo ve nmayc au sein t e rfe re n c et oyou rrad ioo rTV

re c e p t io n .

 x Plu g      yo u r o ve n in t o a st an d ard gro u n d e d o u t l e t .     B e su re t h e vo l t age an d t h e

fre q u e n c yaret h e t h e t h e t h es ameas vo l t agean d f re q u e n c yo n rat in glab e l.

 x WA RNI NG:D o       n o t in st all t h e o ve n o ve r a ran ge c o o k to po ro t h e rh e atͲp ro d u c in g

ap p lian c e . in st alle d n e arI f  o ro ve r a h e at      so u rc e , t h e o ve n c o u ld b e d amage d .
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CONTROLPANEL

Display

C o o kingtim e,po w er,c o o kingt em pera t ure,indic a to rsa nd

presentt im ea redispla y ed.

Microwavecooking / Clockbutton

 x P ress      this butto n t o set m ic ro w a v e po w er lev el.

 x P ress          a nd ho ld this butto n f o r a bo ut 3 sec o nds t o enter c lo c k

settingm o de.

      Grill / Microwave+ Grill cooking

P ressthisbutto nt oset a grillc o o kingpro gra mo r o fo ne t w o

m ic ro w a v e + grillc o o kingm o des.

     Start /Quick start button

P ressthisbutto nt osta rt a c o o king setpro gra mo r quic kst a rt .

      Convection / Microwave+ Convection cooking

P ressthis m ic ro w a v ebutto nt oset a c o nv ec tio nc o o kingo r  +

 c o nv ec tio nc o o kingpro gra m . 

Pause/Cancelbutton

 x P ressthisbuttontocance lsettingo rresett heovenbefo re

setting a c o o kingpro gra m .

 x P ress        o nc e t o tem po ra rily sto p c o o king o r press tw ic e t o

c a nc elc o o kingc o m pletely .

/  Time/AutoMenudial

R o t a t ethisdia lt oselec ta ut oc o o km enus, w eight o rnum ber

o fserv ings.     

OPERATION 

 W h enth e in ,o ven isfir stp lu gged  a b eepsou n dwillb eh ea r d .

General 

  xPr ess          o n ce to temp o r a r ily stop cook in g. Yo u c a n r esu me cook in g b y p r essin g

 , toorp r ess tw ice ca n celth ecook in gp r o gr a m.

 xAf ter           th e co o k in g time h a s ela p sed , the o ven will b eep a f ew times.

SettingtheClock

 1. In      sta n d b y sta te, p r ess a n d h old  u n til th ed isp la ysh ows24h r . 

 2. Tu r n  to h o u r aa d ju stth eh ou rd igits,th ein p u t sh ou ldb e 24Ͳh o u rtimeva lu e. 

  3. Pr ess to d igitsco n fir m.The min u te willfla sh .

 4. Wh ileth e min u te d igitsa r efla sh in g,tu r n  to min u tea d ju stth e d igits.

  5. Pr ess toco n fir m settin g. willth e “ : ” fla shonth ed isp la y .
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MicrowaveCooking 

  1. Pr ess toselec tth e p o wer settin g.

Nu mb erof p r essin g
Disp la y

Ap p r o xima te

Per cen ta geofPo wer

  On ce  PͲHI 100%

  Twice P Ͳ90 90%

  3 Ptimes Ͳ80 80%

  4 Ptimes Ͳ70 70%

  5 Ptimes Ͳ60 60%

  6 Ptimes Ͳ50 50%

  7 Ptimes Ͳ40 40%

  8 Ptimes Ͳ30 30%

  9 Ptimes Ͳ20 20%

  10 10 10%times ͲP  

  11 00 0%times ͲP  

  2. Tu r n cook in g to selec tth e time.Th elon gestco o k in gtime is 95min u tes.

  3. Pr ess .

GrillCooking 

Th isfu n ctio n q u ick ly . lo ca teda llo wsy o u to b r ownf o o d Th eh ea tin gelemen t is  in th e

topofth eo ven . 

Th elon gestcook in gtime min u tes. is 95 

  1. Pr ess .Th e sh owd isp la ywill “ G r L ” .

  2. Tu r n to selec tth ecook in gtime.

  3. Pr ess .

Microwave + GrillCombinationCooking

CoͲ  1 – 30%            time for micr owa ve cook in g a n d 70% for gr ill cook in g. Su ita b le for fish ,

p o ta to esora ugr a tin . 

  1. Pr ess tw ice.Th e sh owd isp la ywill “ CoͲ1” .

  2. Tu r n cook in g to selec tth e time.Th elon gestco o k in gtime is 95min u tes.

  3. Pr ess .

CoͲ2  – 55% timefor for formicr owa vecook in ga n d45% gr illcook in g.Su ita b le 

p u d d in g,o melets,b a k edp o ta to es a n d p o u ltr y . 

  1. Pr ess thrice.Th ed isp la ywillsh ow“ CoͲ2” .

  2. Tu r n cook in g to selec tth e time.Th elon gestco o k in gtime is 95min u tes.

  3. Pr ess .

Convection
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Du r in gco n vectio ncook in g,h ota ir is cir cu la tedth r ou gh ou tth eo venca vity to b r own

a n d a n dma k e q u ick lycr ispfoods  even ly . c a nTh iso ven b e p r o gr a med forten

d iffer en tco o k in g co o k in gtemp er a tu r es.Th elon gest timeu ser setc a n  is 95min u tes.

Tocookwithconvection 

 1. Insta n d b y th esta te,p la cefoodin to      o ven a n d close th e o ven door.

  2. Pr ess .

  3. Tu r n to th eselec t d esir edcook in gtemp er a tu r e 120° C, 130° C,140° C, – 110° C, 

150° C,160° ,170° C, 200° C.180° C,190°Cor 

   4. Pr ess a n dth en selecttu r n to th ed esir edcook in gtime. 

 5. Pr ess

Topreheatandcookwithconvection 

  1. Insta n d b ysta te,p r ess .

  2. Tu r n to th eselec t d esir edcook in gtemp er a tu r e 120° C, 130° C,140° C, – 110° C, 

150° C,160° ,170° C, 200° C.180° C,190°Cor 

   3. Pr ess toco n f ir ma n dth enp r ess a ga in to sta r tp r eh ea tin g. 

 4. W h en o ven r ea c h es         th e d esir ed temp er a tu r e, it will b eep to r emin d u ser . Op en

th e th e th eo vend oora n dp la cefooda tth ecen terof tu r n ta b le.Close o vend oor .

  5. Tu r n to th eselec t d esir edcook in gtim e.

  6. Pr ess tosta r tcook in g.  

NOTE:              Th e lon gest p r eh ea t time is 30 min u tes a n d th e p r eh ea t time can n ot b e set.

 Youc a n c h ec k th econ vection b ytemp er a tu r ed u r in gcook in g  p r essin g .

Microwave + ConvectionCombinationCooking 

 1. Insta n d b y th e close th esta te,p la cefoodin to o vena n d  o vendoor.

   2. Pr ess  tw ic e.

  3. Tu r n to th eselec t d esir edcook in gtemp er a tu r e–110° C,140° C,170°or200° C.

   4. Pr ess a n dth entu r n toselectth e lon gestd esir edcook in gtime.Th e 

cook in gtime min u tes. is 95  

  5. Pr ess . Du r in g cook in g,y o uc a n    ch eck th e con vection temp er a tu r e b y

 p r essin g .

QuickStart

 Pr ess p o w er . . Th eo ven sta r twill a u to ma tica llyfor 30 seco n d sa tma x imu m 

 Ea c htimeth eb u tton is          p r essed , th e cook in g time will b e in cr ea sed b y 30

seco n d s.Thelon gestcook in gtime is 10 min u tes.

AutoCookMenu

Forth e th e th efood in fo llo win g ta b le,  it is n otn ecessa r y p r o gr a m to  co o k in g p o wer

a n dtime.
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  1. Insta n d b y th e th esta te,tu r n clo ck w ise to selec t desiredmen ufr om b elo w

ta b le. 

  2. Pr ess toco n f ir m. 

  3. Tu r n to selec tth ed esir edweigh torser vin gs.

  4. Pr ess tosta r tcook in g

Menu

Code
 Food Notes

P1

M ilk / Co ffee

( 200mlp ercu p ,1/ 2

/3cu p s)

 x P eel       Ͳth e p o ta to es a n d cu t th em in to eq u a l siz ed

p iec esb efor ecook in g.

 x Th e      r esu lt of a u to cook in g d ep en d s on fa cto r s

su cha sth e sh a p e siz e y ou r a n d offood ,

p er so n a l p r efer en ce a s to th ed on en essof

c er ta in evenfoodsa n d h oww elly o uh a p p ento

p la ce r esu ltfood in th eoven . fin dIfy o u th e a t

a n yr a ten otq u ite th esa tisfa cto r y ,a d ju st

cook in gtimea cco r d in gly .

 x For     sp a gh etti a d d b o ilin g w a ter b efor e cook in g.

 x Du r in g     d efr ostin g, th e o ven will p a u se a n d

sou n dtor emin dy o u to tu r no verth efood .

Op en tu r nth eo vendoora n d o ver th efooda n d

 th enclose th e o vend o o r .Pr ess to

r esu me.

 x W h en   cook in g ch ick en , b eef/ mu tto n or

sk ew er edmea t,th eovenwill y o ustopa n d c a n

tu r n Op enfoodo verforu n ifo r mef f ect. th e

o ven o verd oora n dtu r n th efooda n dth en

 close th e o vend oor .Pr ess tor esu me. 

 P2 Ric e( 150gto600g)

 P3 Sp a gh etti( 100gto

300g)

P4

Pota to( 230p er

p iece, 

1/   2 / 3 p iec es) 

 P5 Au toReh ea t 

( 200gto800g) 

 P6 Fish( 200gto600g)

P7
Ch ick en  ( 800g to

1400g) 

P8
Beef/ M u tto n( 200g

to600g)  

P9
Sk ew er edMeat 

( 100gto500g)  

P10
Au toDefr o st 

( 100gto1800g)  

MultiͲstageCooking 

You ro ven c a n b e u pp r o gr a medfor   to 3 a u to ma ticcook in gseq u en ces. 

NOTE:Au to           cook , a u to d ef r o st a n d con vection p r eh ea t can n ot b e set in th e

mu ltiͲsta gecook in gp r o gr a m

Su p p osey o uwa n t to setth efo llo win gcook in gp r o gr a m. 

M icr o wa vecook in g 

G r illcook in g 

Con vectioncook in g

 1. Selectth emicr owa vep o wer     level by r ep ea ted ly p r essin g . 

  2. Tu r n cook in g to selec tth e time.



3.

4.

5.

6.
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e lec tth eco

lec tth eco o

e lectth ed e

m  in u te, th e

e  o ven co nt

p enorc los

odtempera

e  a ctio n o f m

u chth a to n

hea ted .Th e

y ,th er efo r e

d worcool

o d cth a tit o

r n in gh ot.

a vo ida n yr

r n in g,a lw ay

f or eser ving

etemp er a tu

f or eser ving

c h ild r en .

ak efeed in g

lla n dtr y a

th eb a c ko f

c h ec kth e

mp er a tu r e.

flowma yo c

,  w h en th e

e liq u id u n t

d th e con seq

e d . 

micr o wa ve“

r n ta b letog e

m p o w er .

ok in gtime.

ok in gtempe

sir edcook i

 o venw ill

t r o lp a n eli s

seth eo ven

tures

micr o wa ves

nlyth efood

 co n ta in er

e ,r ema in

h ileth e

on ta in sis

riskof

y sstir

g  a n d ch eck

ur eca r efu lly

gͲesp ecia lly

b o ttles

f ewd r op s

f  y o u r w r ist

ccu rw h eny

temp er a tu r

il it is  d istu r

qu en tr isko

“tr a n sp a r e n

e th erw itha



er a tu r e. 

n gtime.

 en ter th e

s  d isa b led .

  door a n d t

s

d

y 

y

Preparin

cooking



Bef o r ew

feed in g

sma llp o

tea tsa n



Rem em

th efoo d



 x a void

ofth eo



 x r eta in

mo istur

y outa k eth

r er ea c h esb

r b ed . 

ofsca ld in g,

n cy ” :

a  gla ss of w a

 lock sta te.



th esy mb ol

ngfoodfor

g 

wa r min g

b o ttlesa nd

ots,r emo v e

ndco ver s. 

b ertoco v e

d  in o r d er t o

a n y sp la sh

oven ca vity , 

n su fficien t

reforcook in

econ ta in e r

boilin gp oi n

a lw a y sp lac

a tera n dr u

Th e



d

e

er

o :

n g

n g.

r to

nt,

ce a 

n



EN-17

 x if is it isthecontainer cold,  “transparent”andcanbeusedformicrowavecooking,

 x if is it isthecontainer warmorhot  absorbentandmustnotbeusedformicrowave

cooking.

CLEANINGAND MAINTENANCE

Beforeanycleaning or maintenance

operation,disconnectthe microwave

ovenfromthemainssupplyandallowit

to tocool roomtemperature.  

GeneralAdvice 

Frequentcleaningpreventstheformation

of odourssmokeand bad  duringcooking

and andalso the sparking in ovencavity 

around the doorseal. 

Donotletfood deposits orgrease

accumulate orinsidetheovencavity on

thedoorseal. 

Makesurethatthewaveguidecover is

keptcleanatalltimes.Shouldfood

deposits toorgreasebeallowed 

accumulate on thecover, sparking will

occur yourandmaydamage oven

invalidatingthewarranty. 
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OvenDoor 

R e m o vea n y a n d g r ea s efo o d d ep o s its  

b etween a n dth ed o o rs e a l o ve nca vity

u s in g a d a m pcloth ,    it is  im p o r ta n t to k e e p

th isa r e acle a na ta lltim es . 

InteriorWalls 

R e m o vea n y g r ea s e  s p la s h es fr om th e 

o ve nca vitywa llsu s in g a d a m pclo th

d ip p ed in w a te ra n d a m ild d eter g en t.

R in s ea n d s o ftd r yw i th a cloth .  

Th ed o o r o ve ns e a la n d ca vityh a ve to b e

p a r ticu la r lywellclea n ed to en s u r eth e

d o o rwill a n dclos e p r o p er ly  to a vo id

s p a r k in gb e tw e e nth eo ve nca vitya n d

d o o ra s s em b ly. 

Don o tu s ea b r a s ivep r o d u ctss u cha s

s cou r in gp a d sw h ichwilld a m a g eth e

s u r fa ceso fth eo ve nca vity d o o r .an d  

OuterSurfaces 

To o u ts id ecle a nth e s u r fa ce,u s e a d a m p

cloth . 
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Avoid suchusingabrasiveproducts as

scouringpadsthatmaydamagethe

cosmeticsurfaces.Makesurewaterdoes

notseepintotheventilationslots.

Accessories warmshouldbe  washed in 

soapywaterbyhand. 

CAUTION:�

Somewaveguidecoverscanbe easily

damaged, caretake whencleaning.Do

notwashaccessoriesin  a dishwasher.

Cleaning�surfaces�that�come�into�contact�
with food� �

Forhygienesafetytheglasstrayshouldbe

cleaned regularly as it maycomeinto

contact shouldwithfood.It becleaned

withwarmsoapy driedwaterand 

thoroughly.

Iftheinsideoftheovencavityanddoor

sealarenot kept perfectlyclean,thereis a
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danger of damagedue  to sparking inside

the invalidating theovencavity  warranty.

      Never oven scrape the  cavitywalls with

sharp objects.

SPECIFICATIONS

 Ratedvoltageand frequency:  230Ͳ240V~,50Hz

Rated

input

power

 (Microwave): 1400W

 (Grill): 1950W

 (Convection): 1950W

 Ratedoutput power (Microwave): 900W

 Microwavefrequency: 2450MHz

TROUBLESHOOTING

NormalPhenomena 

MicrowaveoveninterferingTV

reception

RadioandTVreceptionmaybeaffected when

themicrowave operating.oven is It is similar

totheinterferenceofsmallelectrical

appliances,likemixer,vacuumcleanerand

electricfan.It  is normal.

Dimovenlight
Duringlow power microwavecooking,the

ovenlightmaybecomedim.It is normal.

Steamaccumulatingondoor,

hot air out  ofvents

Duringcooking, food.steam comemay outof 

Mostofsteamwillescapefromthevents.But

someof onthem may accumulate positions

liketheovendoor.It  is normal.

Ovenoperatedaccidentallywith

nofoodin. 

It is forbidden to operatethe appliance 

withoutany inside.food It is very

DANGEROUS.

  Problem PossibleCause Solution 

Ovencannotbe

operated.

Powercordnotplugged in

tightly.

Unplugtheappliance

thenplug  it in againafter

10seconds.

There is somethingwrong

withthemainssocket.

Testthemainssocketby

plugginganother
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appliance in. 

  Oven does not heat up. Door not closed well. Close door well. 

Glass tray makes noise 

when microwave oven 

operates. 

Dirty roller and oven 

 

Refer to ‘CLEANING AND 

MAINTENANCE’ to clean 

dirty parts. 

Glass tray is not 

 properly. 

P n the glass tray 

properly. 

DISPOSAL  

As a responsible retailer we care about the environment. As such we 

urge you to follow the correct disposal procedure for the appliance 

and packaging materials. This will help conserve natural resources 

and ensure that it is recycled in a manner that protects health and 

the environment. 

You must dispose of this appliance and its packaging according to 

local laws and  

Because this appliance contains electronic components, the appliance and its 

accessories must be disposed of separately from household waste when the 

appliance reaches its end of life. 

Contact your local authority to learn about disposal and recycling. 

The appliance should be taken to your local  point for recycling. Some 

 points accept appliance free of charge. 

We apologise for any inconvenience caused by minor inconsistencies in these 

 which may occur as a result of product improvement and development. 

 

Etablissements DartyΘĮůƐΞ,  129 Avenue Gallieni, 93140 Bondy, France  19/07/2019
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INSTRUCTIONS IMPORTANTESDESÉCURITÉ 
LIRE GARDERAVEC ETATTENTION  POURDE

FUTURESUTILISATIONS

AVERTISSEMENTS

 x Ceta p p a rei lestd es tin é u tilis é  à êtr e d a n s  d es

a p p licatio n sd o m estiq u eseta n a log u es  tellesq u e:

  lesco in scu is in es  réser vésa up ers o n n eld e s

m a ga s in s ,b u re a u xeta u tresenviro n n em en ts

p rofes s ion n els ;

  lesfe r me s;

  l’u ti lis a tionpar les clientsd esh ôtels ,m o te lset

a u tresenviro n n em en ts rés id en tiel; à ca r actè re 

  lesen viro n n em entsd etyp ech a m b r ed ’ h ô tes .

 x Si le câ b le il  d ' a lim en ta tiones ten d o m m a g é, d o it

êtr e r em p la cé p a r le fa b r ica n t,s ons e r vice

a p r èsͲven teo ud e sp er s o n n esd eq u a lifica tio n

s im ila ir ea find ' é vite ru nd a n g er .

 x M ISE       EN G A R DE: Si la p or te o u le j o in t d e p o r te

es te n d o m m a g é , le fo u r m isn ed o itp a sêtr e e n

fon ction n em en ta va n td ’ a vo irété r ép a r é p a r  u n e

p er s on n eco m p é te n te .

 x M ISE      EN G A R DE: I l es t d a n g er eu x p o u r q u icon q u e

a u tr eq u ’ u n ep er s on n e  co m p éten te d ’ effectu er d es

o p ér a tio n sd e d e m a in ten a n ce o u r é p a r a tio n
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entraînant le retraitd’uncouvercle protègequi de
l’exposition  à l’énergie microͲondes.

 x MISE       EN GARDE: Les liquides et autres aliments

nedoiventpas contenantsêtrechauffésdansdes 

fermés hermétiquement car   ils risquent d’exploser.

 x Mise       en garde: Si l’appareil fonctionne en mode

combiné, recommandé il est quelesenfants

n‘utilisentlefourquesous surveillance la  d’adultes

en températuresraisondes générées.

 x Laissez       un espace libre minimal de 30 cm

auͲdessusde la surfacesupérieure four.du 

 x N’utiliser àquedesustensilesappropriés l’usage

danslesfoursmicroͲondes.

 x Les    récipients métalliques pour aliments et

boissonsne        sont pas admis lors de la cuisson par

microͲondes.

 x Pendant     le chauffage de denrées alimentaires

dansdescontenantsen plastique, en encartonou 

papier,garderunoeilsur le fourenraisonde la

possibilitéd’inflammation.

 x Le   Ͳ   four à micro ondes est prévu pour chauffer

desdenréesalimentairesetdesboissons.Le

séchagede dedenréesalimentairesou lingeet le

chauffagedecoussinschauffants, pantoufles, 

éponges, similaireslingehumideet autres articles 
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peuvent risquesentraînerdes deblessures,
d’inflammation ou defeu.

 x Si la débrancherde fuméeestémise,arrêterou  le

fouretgarder la portefermée   pour étouffer les

flammeséventuelles.

 x Le     Ͳ  chauffage des boissons par micro ondes peut

provoquerunjaillissementbrusqueetdifféréde

liquideenébullition,aussi  des précautions

doiventͲellesêtre prises lorsde dulamanipulation 

récipient.

 x Le       contenu des biberons et des pots d’aliments

pourbébédoitêtreremuéouagitéetla

température endoit être vérifiée avant

consommation, façonde  à éviterlesbrûlures.

 x Il    n’est pas recommandé de chauffer les oeufs

dans dansleur et entiers coquille lesoeufsdurs  un

fourmicroͲondescarils risquent d’exploser,même

après la findecuisson.

 x En      ce qui concerne les informations détaillées

pour nettoyer lesjointsde portes, les lescavités, 

partiesadjacentesetlessurfaces  en contact avec

lesaliments,référez sectionͲvous  à la “NETTOYAGE

ETENTRETIEN”enpagesFR16ͲFR18.

 x Il      est recommandé de nettoyer le four

régulièrementet dépôtd’enlever tout   alimentaire.
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 x Sil’ a p p a r eiln ’ es tp a sm a in ten ud a n su nb on  é ta t
d ep r o p r e té ,sas u r fa ce p o u r r a it s ed ég r a d ere t

a ffecter fa ço nd e in exo r a b le la d u r éed e d evie 

l’ a p p a r eil co n d u ir ee t  à u n es itu a tio n d a n g er eu s e.

 x L ' a p p a r eil        n e d o it p a s ê tr e n e tto yé à la va p eu r .

 x L e   Ͳ fo u r à m icr o o n d e s es t d es tin é àêtr ep os é

lib r em en t.  

 x A p p a r eil     d e g r o u p e 2 Cla s s e B

 x Cet         a p p a r eil es t u n a p p a r eil d e G r ou p e 2 ca r i l

p r o d u itin ten tio n n ellem en td e l' é n e r g ie à

fr éq u en ce   r a d io électr iq u e p o u r le tr a ite m e n td e la

m a tièr ee t d a n si les t  d es tin é à ê tr eu tilis e u nlo ca l

d om es tiq u eo uu néta b lis s em en tr a cco r d é

d ir ectem en t      a u r é s e a u d e d is tr ib u tio n d ' électr icité à

b a s s eten s iona lim en ta n td esb â tim en ts   à u s a g e

d om es tiq u e( Cla s s eB ) .

 x L ’ a p p a r eil        n e d o it p a s ê tr e p la cé d a n s u n m eu b le.

 x Cet        a p p a r eil p eu t êtr e u tilis é p a r d e s e n fa n ts â g é s

d ' a u m o in s p er s o n n es les  8 a n se td e s d on t 

ca p a cités p h ys iq u es , s en s o r ielles   o u m e n ta le s s on t

r éd u iteso u m a n q u es o u ffr a n t d ' u n d ' e x p é r ie n ce e t 

d e  co n n a is s a n ces , à con d itionq u ' elles s o ien t 

p la cées q u ' elles a ien ts o u su n es u r veilla n ceo u  r eçu

d es in s tr u ctio n s q u a n t e n à l' u tilis a tio nd el' a p p a r eil 

tou te s écu r ité e t e n co m p r en n en t b ien l e sd a n g er s



FR-6

potentiels.Lesenfantsnedoiventpasutiliser
l'appareil jouet.commeun Lenettoyageet

l'entretiendel'utilisateurnedoiventpasêtre

effectuéspardes qu'ilsenfants, à moins ne soient

âgés etd'au moins  8 ans qu'ils soient sous la

surveillanced'unadulte.

 x Maintenir     l’appareil et son cordon hors deportée

desenfantsde demoins  8 ans.

 x Cet        appareil n’est pas destiné à être mis en

fonctionnement d'uneaumoyen  minuterie

extérieureouparun desystème commande à

distanceséparé.

 x La      température des surfaces accessibles peut être

élevée estlorsquel'appareil enfonctionnement.

 x La porte ou la surface peutextérieure devenir

chaudelorsquel'appareilfonctionne.

x Lessurfacessontsusceptiblesdedevenir

chaudes l'utilisation.aucoursde 

 x La         face arrière du four doit être placée contre un

mur.

 x Nepasplacerl’appareilprèsdeousurune

gazinièreouuneplaquechauffante,neleposezpas

surun unfourou miniͲfour.
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INFORMATIONS IMPORTANTES DESÉCURITÉ 
 x Avant     toute période de non utilisation prolongée
dufour à microͲondes,veuillez le déconnecterde

l’alimentationélectrique.

   Pour cela, débranchez  le câble d'alimentationde

laprisemurale.

  x   La prise d’alimentation   est le principal moyende

déconnexiondel'appareiletdoitdoncrester

accessibleenpermanence.

  x  Le mécanismedelaportedufour à microͲondes

comportedes deverrous sécuritéquistoppentla

cuissonlorsquelaporte est ouverte.   

    Le four à microͲondes  ne peut donc pas

fonctionnerlorsque la porte est ouverte.Un

fonctionnementaveclaporteouverte  

  pourraitentraîneruneexpositiondangereuseaux

microͲondes    ; Il est important de ne pasmodifierle

mécanisme  

  de la porte.

  x  Veillez à cequ’aucunliquide,eauouautre,ne

pénètre à l’intérieurdufourparsesorificesde

ventilation.

  x  Ne placezpasd’objetentrelaporteet le four.

Veillez les à ceque salissuresetrésidusdeproduit

denettoyagenes’accumulentpas  
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s u rl essu r fa ce sd ’é ta n ch é ité .
 x N ’u ti l i s ezpasd eré ci pi en t à pa roi sv e r tica le set

gou lotétro it .

 x Mé l a n g ezlesl i q u i d es à miͲcu i sso n ,p u i s

rem ettezͲles led a n s fo ur à m icroͲo n d esp o u r

effec tu erlad e u xiè m em o i ti éd el acu i s s o n .

 x Un e   fo is la cu i sso n te r m in é e ,l a i s s e z to u jo urs les

a l i m e n tsrep o se ru nm om en t,m é la n ge zͲleso u

se co u ezͲl es ,etvér if iezp r u d e m m e n tle u r

tem p ér atu re   

ava ntd el escon som m er.

U S T EN S I LESD ECU I S S O N
I l d e q u e u n ee s ti mp é rat i f s’ assu re r l e s u st e n sile s c o n vie n n e n t à u t ilisat io nd an su n   Ͳfo u r à mic ro o n d e s.

Mat é riau x mic roq u evo u sp o u ve zu t ilise rd an slefo u r à Ͳo n d e s

 Ust e n si l e s Re marq u e s 

WůĂƚĞĂƵƐƵƌƉŝĞĚ

Re sp e c t e zl e sin st ru c t io n sd u d uf ab ric an t .L efo n d p l atd o its et ro u ve rau

min imu m 5 mmauͲd essu sd up l at e auro t at if.Un eu t ilisat io n in c o rre c t e p e u t

 p ro vo q u e rlac as s ed up lat e auro t at if. 

Vai sse l l e
Exc lu sive me n tlavai sse l l e o n d e s. Re sp e c t e zc o mp at ib le mic roave clesfou rs à Ͳ  

 l e sin st ru c t io n sd ufab ric an t .N’ u t i l i s e zp asd ' u st e n silef issu réo ué b ré c h é . 

Pic h e t se n ve rre

Re t ire zt ou j ou rsle u rc o u ve rc l e .Ut i l i se z l e sͲ u n iq u e me n tp o u rré c h au ffe r d e s

alime n t s à d e s t e mp é rat u re s p e u . d e s ve rre    é l e vé e s L ap lu p art p ic h e t se n n e

 ré sist e n tp as p e u ve n t   à d e s t e mp é rat u re s é le vé e se t s eb ri se r. 

Ust e n si l e sen ve rre

Un iq u e me n tl e sré c ip ie n t se n ve rre t h e rmo ré sist an t c o n ç u s p o u ru nu sage

d an sl e sf o u rs. c o mp o rt e n tVé rif ie z q u ’ils n e au c u n ed é c o rat i o n mé t alliq u e .

 N’ u t i l i se zp asd ' u st e n silefissu réo ué b ré c h é . 

Sac h e t sd ec u isso nau

fo u r

Re sp e c t e zl e s l e sin st ru c t io n sd uf ab ric an t .Ne f e rme zp asavecu n eat t ac h e

mé t alliq u e . so rt ir.Fai t e sp lu sie u rsin c isio n sp o u rq u elavap e u rp u i s s e 

 A ssie t t e se t e nve rre s  Un iq u e me n t su rp o u rc u ire / ré c h au ffe r u n ed u ré ec o u rt e . p asNel ai s s e z lefo u r
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 p ap ie r su rve illan c e c u isso n . san s p e n d an tla 

Pap ie re ssu i eͲt o u t

Ut i l i sé e sp ou rre c o u vri rl e s l e s l e s alime n t s p o u r ré c h au ffe re tab so rb e r 

grai sse s.Un iq u e me n tp o u r d e s c u isso n sc ou rt esso u s su p e rvi si o nu n e 

c o n st an t e .

Pap ie rsu lf u risé
Po u rre c o u vrir p o u rl e s l e s alime n t s af in d ’é vit e r p ro j e c t io n so u l e se n ro b e re t

l e sc u ire à lavap e u r.

Plast iq u e

Exc lu sive me n tlavai sse l l e o n d e s. Re sp e c t e zc o mp at ib le mic roave clesfou rs à Ͳ  

l e s l ' i n d i c at i o nin st ru c t io n sd ufab ric an t .I lsd o i ve n tp o rt e r   « Co mp at ib le

Mic roͲon d es» .Ce rt ain sré c ip ie n t se n s ep l ast i q u e  ramo llisse n t q u an d l e s

alime n t s c h au d s.q u ’ i l sc o n t ie n n e n td e vi e n n e n t I n c i se z ,p e rc e zo uo u vre z

p art ie lle me n t « »l e s sac h e t sd ec u i s s o n e tl e s   sac h e t s e n p last iq u e

 h e rmé t iq u e me n tf e rmé s c o n f o rmé me n t au xi n d i c at i o n sd ele u re mb al l age . 

Filmp l ast i q u e

Exc lu sive me n tlavai sse l l e o n d e s.c o mp at ib le mic roave clesfou rs à Ͳ Ut i l i se zͲe n

p o u r re c o u vrir la l e salime n t sp e n d an t c u i s s o naf inq u ' i l sc o n se rve n tle u r

h u mid it é . leVe i l l e z à c eque film p last iq u e n et o u c h ep as alime n t s.l e s 

Th e rmo mè t re s 
Ut i l i se zu n iq u e me n t d e s t h e rmo mè t re ssp é c i almic roͲon d es( t h e rmo mè t re s

p o u rvi an d e se tc o n f ise rie s) .

Pap ie r p araf f in é  
Ut i l i se z l e s l e sͲe np o u r re c o u vrir   alime n t s af in d ’é vit e r p ro j e c t io n se tp o u r

re t e n ir h u mid it é .le u r 

Mat é riau x p asq u e n evo u s d e ve z u t i l i se rd an su nfo u r à mi c roͲo n d e s

 Ust e n si l e s Re marq u e s 

Plat e aue nalu min iu m
Peu tp ro vo q u e r l e s d e s é t i n c e l l e s.Me t t e z alimen t sd an su n ré c ip ie n t

c o mp at ib le mic ro Ͳo n d e s.

 Cart o n al i me n t ai re

ave cp o ign é e

mé t alliq u e

Peu tp ro vo q u e r l e s d e s é t i n c e l l e s.Me t t e z alimen t sd an su n ré c ip ie n t

c o mp at ib le mic ro Ͳo n d e s.

Ust e n si l e s mé t alliq u e s

o u à d é c o rat io n s

mé t alliq u e s

L emé t alb loq u e q u e n el ’ é n e rgi e o n d e s d e s mic roͲ e nsort e l e salime n t s 

p e u ve n t p as c u ire .L emé t alrisq u ed ep ro vo q u e r d e s é t in c e lle s.

A t t ac h e save cfil

mé t alliq u e
Pe u ve n t lep ro vo q u e r d e s é t in c e lle se tu nfe ud an s fo u r.

 Sac h e t s f o u r.e np ap ie r Pe u ve n t lep ro vo q u e ru nf e ud an s  

Mo u s s ee np last iq u e
L e smou ssese np last iq u ep e u ve n tfo n d re liq u id e so uc o n t ami n e rl e s  p ré se n t s

d an slefo u rs ie l l e sso n t é l e vé e s.e xp o s é e s   à d e s t e mp é rat u re s 

B o i s 
L eb o iss è c h eq u an d p e u tile s tu t ilisé fo u rd an s u n   à mic roͲon d ese t s e

f issu re ro us efe n d re .

REMA RQU ES:
 xFai t e s     at t e n t io n lo rsq u e vo u s so rt e z u n p l at   o u l e p lat e au ro t at if       e n ve rre d u fo u r, c ar ils p e u ve n t ê t re

d e ve n u sb rû lan t sp e n d an tlac u isso n .

 xUt i l i se z       e xc l u si ve me n t u n t h e rmo mè t re c o n ç u p o u r u n e u t ilisat io n d an s    Ͳu n fo u r à mic ro o n d e s .

 xVe ille z à c o rre c t e me n t c eq u elep lat e auro t at ifs o i t p o si t i o n n éd an slef o u rp e n d an tl' u t ilisat io n .
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DESCRIPTIONDUFOUR

 xNe            placez jamais le plateau en verre à l’envers. Veillez à ce que la

rotationdu neplateauen verre soitpasgênée.

 xUtilisez       toujours le plateau en verre et l'anneau rotatif pendant la

cuisson.

 xTous              les aliments et récipients contenant des aliments doivent toujours être placés sur le plateau en

verrepourlacuisson.

 xSi     le plateau en verre ou l’anneau       rotatif se fissure ou se brise, cessez d’utiliser  votre four à

microͲondesetcontactezlecentrederéparation

agrééleplusproche.

INSTALLATION

PRÉPARATIONS

Enleveztousles lesmatériauxd’emballageet accessoires.Examinez qu’illefouretvérifiez necomporte

pas par pas pasde dommages, exemplequesaporten'est casséeetqu'iln’est cabossé.N’installezpasle

four à microͲondess'ilestendommagé.

Cavité : Retireztousles protectionfilmsde           présents sur les surfaces du compartiment intérieur du four à

microͲondes.

Neretirez la fixée lepas plaqueMicamarronclaire  à l’intérieurdufour,carelle sert  à protéger 

magnétron.

Position

 x Sélectionnezunesurface

horizontaleoffrantunespaceouvert

suffisantpourlesorificesd’entrée

et/oudesortie d’air. 

zLefour à microͲondesdoitêtre

placésurune surface se

trouvant à unehauteur

minimale  

   de     85 cm par rapport au sol.

 x Un   espace dégagé d'un minimum

de20cmestnécessairedechaque

côtédufour.

 x Espace  Ͳ     minimum au dessus de la surface du four.

   L’écartement    doit être de 30 cm.

 x N'enlevez         Ͳpas les pieds présents sous le four à micro ondes.

 x Ne              bouchez pas les orifices d’entrée et/ou de sortie d’air, car cela peut provoquer la détériorationdu

four

Plateautournant

Anneaurotatif

Fenêtred’observation

Poigné

Panneaudecontrôle WůĂƚĞĂƵƐƵƌƉŝĞĚ
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 x Ve ille z à à c eq u elefo u r mic roͲo n d e ss o i tau ssié l o i gn éq u ep o ssib le   d e s t é lé vise u rs e t rad i o s.

 x L’ u t i l i sat i o n    Ͳ         d ’u n fo u r à mic ro on d es p e u t p ro vo q u e r d e s in t e rfé re n c e s p e rt u rb an t la ré c e p t io n d e vo s

rad i o so ut é l é vi se u rs.

 x B ran c h e z àvot refo u rd an su n ep riseé le c t riq u est an d ardmi s e lat e rre .Vé rif ie zq u ela lat e n si o ne t

fré q u e n c e fo u rn itd uc o u ran tq u ’ e l l e so n ti d e n t i q u e s        à c e l l e s in d iq u é e s su r la p l aq u e sign alé t iq u e d e

l’ap p are il.

 x A VER TI SSEMENT     : N’ i n st al l e z p as le fo u r auͲ        d e ssu s d ’u n e t ab l e d e c u i s s o n o u d ’u n au t re t yp e

d ’ap p are ilp ro d u i san td ela c h ale u r. Si       Ͳ  le fo u r e s t in st allé p rè s o u au d e ssu s d ’u n e so u rc ed ec h ale u r,c e l a

p o u rraitl ’ e n d o mmage re tan n u le raits agaran t i e .

PA N N EAUD ECO NT RÔ L E 
É cr an

Af f iche e t e t e nladur é e lapuis s a ncedecuis s on, le s indica t e ur s l'he ur e cour s .

B out ondecuis s ona ux hor log em icr oͲonde s /  

 x Appuy e z         Ͳs ur ce bout on pour r é g le r la puis s a nce de s m icr o onde s .

 x Appuy e z          e t m a int e ne z ce bout on dur a nt e nvir on 3 s e conde s pour accé de r au

m ode l'he ur e .de der é g la g e 

    Ͳ     G r il / M icr o onde s + C uis s on au g r il

Appuy e zs urcebout onpourpa r a m é tr e run depr og r a m m e cuis s onaug r iloul'un

de sde ux cuis s onm ode sde m icr oͲonde s + g r il.

     B out on Dé m ar r e r / E xpr e s s

Appuy e zs urcebout onpour dé m ar r e r un depr og r am m e cuis s onoupourr é g le run

 pr og r a m m edecuis s one xpr e s s . 

      Ͳ   C uis s on pa r conve ct ion / M icr o onde s + C onve ct ion

Appuy e zs urcebout onpour dé m ar r e r un de pa rpr og r am m e cuis s on  conve ct ion

oupourr é g le run depr og r am m e cuis s ona uxm icr oͲonde s + conve ct ion 

B out onP aus e / Annule r

 x Appuy e z            s ur ce bout on pour a nnule r un r é g lag e ou r é init ia lis e r le f our a va nt de

r é g le run depr og r am m e cuis s on.

 x Appuy e z         une f ois pour int e r r om pr e m om e nt a né m e nt la cuis s on, e t de ux f ois

pour l’a nnule r com plè t e m e nt .

  / /  He ur e C a dr a ndem e nua ut om a t ique

T our ne zcecadr anpours é le ct ionne r a ut om a t ique s ,le sm e nusdecuis s on lepoids

de s oua lim e nt s lenom br edepor t ions .

FO N CT I O N N EMEN T 
Lo rsq u ele la p re miè refo u re s tb ran c h é  f o i s,u nb ipso n o rere t e n t it . 

Gé n é ralit é s 

 xA p p u ye zu n ef o issu r p o u rarrê t e r mo me n t an é me n t la lac u isso n .Vo u sp o u ve zre d é marre r c u i s s o n

e nap p u yan tsu r  o uap p u ye z p ro grammed e u xf o issu r p o u r lean n u le r  d ec u isso n .

 x Lo rsq u e           la d u ré e d e c u i s s o n e s t é c o u lé e , le fo u r é me t t ra q u e l q u e s b ip s s o n o re s .

R é gl aged el ' h o rl o ge

 1. En     mo d e d e ve i l l e , ap p u ye z e t main t e n e z e n f o n c é c ej u sq u ' à q u e24h rs' af f ic h e .

 2. Ré gl e zl e s       c h iffre s d e s h e u re s e n t o u rn an t le b o u t o n ;l e sh e u re sd o i ve n ts’af f ic h e re nf o rmat24h .

 3. Co n firme ze nap p u yan tsu r . d e sL e sc h iffre s min u t e sc lign o t e n t .
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  4. A lo rsq u el e s l e sc h iffre s d e s min u t e sc lign o t e n t ,ré gl e zͲ ent o u rn an tl eb o u t o n .

 5. Co n firme z le ré gl agee nap p u yan tsu r . àL e sd e u xp o in t s":"c lign o t e n t l’é c ran .

Cu i sso naufo u r à mic roͲo n d e s 

 1. A p p u ye zsu r p o u r lasé l e c t i o n n e r p u i s s an c e .

No mb red e

p re ssio n s É c ran

Po u rc e n t age

ap p ro ximat ifd e

p u issan c e

  1 Pf o is ͲH I 100%

  2 Pf o is Ͳ90 90%

  3 Pf o is Ͳ80 80%

  4 Pf o is Ͳ70 70%

  5 Pf o is Ͳ60 60%

  6 Pf o is Ͳ50 50%

  7 Pf o is Ͳ40 40%

  8 Pf o is Ͳ30 30%

  9 Pf o is Ͳ20 20%

  10 10 10%f o is PͲ  

  11 00 0%f o is PͲ  

  2. To u rn e z p o u rsé l e c t i o n n e rlad u ré ed ec u isso n .   L ad u ré emaxi mal edelac u i s s o ne s td e95

min u t e s.

 3. A p p u ye zsu r .

Cu i sso naugril 

Ce t t ef o n c t i o n vo u s p e rme t d o re rd e l e s alime n t s rap id e me n t . laL' é lé me n tc h au ffan te s tsit u éd an s 

 p art iesu p é rie u red uf o u r. 

L ad u ré e lamaximaled e c u i s s o ne s t mi n u t e s .d e95 

 1. A p p u ye zsu r . «L' é c ranaffic h e GrL» .

 2. To u rn e z p o u r la d u ré esé l e c t i o n n e r  d ec u isso n .

 3. A p p u ye zsu r .

Cu i sso n c o mb in é e p ar mic ro Ͳon d es + Gril

Co o n d e sͲ  1 : 30%d ec u i s s o nau x mic ro Ͳ e t70%d ec u i s s o naugrill.Cep ro grammec on vien tp o u rc u ired u

 p o i sso n , d e s p o mme sd et e rree t d e s grat in s. 

 1. A p p u ye zd e u xf o issu r   . L' é c ranaffic h e «CoͲ 1 » .

 2. To u rn e z p o u r la d u ré e d u ré e lasé l e c t i o n n e r  d ec u isso n .  L a maxi mal ede c u i s s o ne s td e95

min u t e s.

 3. A p p u ye zsu r .

Co o n d e sͲ  2 : 55%d ec u i s s o nau x mic ro Ͳ e t45%d ec u i s s o nau c u i s s o ngril. p o u r laA d ap t é    d e s p u d d in gs ,

 o me le t t e s, fo u rp o mme sd et e rreau e tvo laille s. 

 1. A p p u ye ztrois fois sur . «L' é c ranaffic h e Co-2» .
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  2. To u rn e z p o u rsé l e c t i o n n e rlad u ré ed ec u isso n .  L ad u ré emaxi mal edelac u i s s o ne s td e95

min u t e s.

  3. A p p u ye z .su r 

Co n ve c t i o n

 Pe n d an tlac u i s s o n ave cc o n ve c t i o n ,d el ’ ai rc h au dc irc u le l’in t é rie u r à d e d ulac avit é fo u rp o u rd o re rl e s

alime n t se t e tl e sre n d re c ro u st illan t s rap id e me n t u n ifo rmé me n t .Cefo u rp e u tê t rep ro grammésu rd ix

t e mp é rat u re s d if f é re n t e s :d ec u isso n  L ad u ré ed ec u i s s o nmaxi mal eestd e95mi n u t e s .

Cu ireave c   la f o n c t i o n d e c o n ve c t io n 

 1. Enmo d ed e d uve i l l e , f o u rp lac e z lel e salimen t sd an s  e tf e rme zla p o rt e  fo u r.

 2. A p p u ye zsu r .

 3. To u rn e z p o u r lasé l e c t i o n n e r t e mp é rat u red e 110°C,c u i s s o nd é siré e – 120°C,130°C,140°C,

150°C,160°,170°C, 200°C.180°C,190°Co u 

 4. A p p u ye zsu r  p u ist o u rn e z p o u r la d u ré e d é siré e .sé l e c t i o n n e r  d ec u i s s o n 

 5. A p p u ye zsu r .

Pré c h au ffe re tc u ireaveclemo d e c o n ve c t i o n  

 1. Enmo d ed eve i l l e ,ap p u ye zsu r .

 2. To u rn e z p o u r lasé l e c t i o n n e r t e mp é rat u red e 110°C,c u i s s o nd é siré e – 120°C,130°C,140°C,

150°C,160°,170°C, 200°C.180°C,190°Co u 

 3. A p p u ye zsu r  p o u r lec o n f i rme re tap p u ye zd e n o u ve au su r p ou rd é marre r p réͲc h au f f age .  

 4. Lo rsq u ele la il p o u r lefo u r a at t e i n t t e mp é rat u red é si ré e , é me t t ra d e s b ip ss o n o re s   rap p e le r à

l' u t ilisat e u r. la p o rt e  Ou vre z  d u d ufou r,p u isp l ac e zl e salimen t sauc e n t re p lat e au t o u rn an t . 

Re f e rme zla p o rt e d ufou r.

 5. To u rn e z p o u r la d u ré esé l e c t i o n n e r  d ec u i s s o nd é si ré e .

 6. A p p u ye zsu r p o u r lad é marre r c u isso n .

R EMA R QUE : L ad u ré ed e Ͳ           Ͳ  p ré c h au f f age maximale e s t d e 30 min u t e s e t l a d u ré e d e p ré c h au ffage n e

p e u tp as ré glé e . . p ro grammé eê t re Vo u s t e mp é rat u rep o u ve zvé rif ie rla d ec o n ve c t i o n p e n d an t la

c u i s s o ne nap p u yan tsu r .

Cu i sso nCo mb i n é eMic roͲo n d e s c o n ve c t i o n +   

 1. Enmo d ed e d uve i l l e , f o u rp lac e z lel e salimen t sd an s  e tf e rme zla p o rt e  fo u r.

 2. A p p u ye zd e u xf o issu r   .

 3. To u rn e z p o u r lasé l e c t i o n n e r t e mp é rat u red e 110°C,c u i s s o nd é siré e – 140°C, 200°C.170°o u

 4. A p p u ye zsu r  p u ist o u rn e z p o u r la d u ré e d é siré e . d u ré esé l e c t i o n n e r  d ec u i s s o n L a maxi mal e

d e d elac u isso ne s t 95min u t e s.

 5. A p p u ye zsu r .D u ran tlac u isso n ,vousp o u ve zvérifierlat e mp é rat u red ec o n ve c t i o ne nc o u rse n

ap p u yan ts u r .   

Cu i sso ne xp re ss

A p p u ye zsu r  . àL efo u rc o mme n c eau t o mat iq u e me n t àc u ire lap u issan c emaximalep e n d an t30

se c o n d e s. p re ssi o n b o u t o n A c h aq u e su rle  ,lad u ré ed ec u i s s o nse raau gme n t é ed e30se c o n d e s.L a

d u ré e lamaxi mal ed e c u isso ne s td e10mi n u t e s.
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Me n ud ec u i s s o nau t o mat iq u e

Po u rl e salime n t sé n u mé ré sd an sle ilt ab l e auc iͲd e sso u s, n ’ e s t       p as n é c e ssai re d e p ro gramme r la d u ré e e t

la lap u issan c ed e c u isso n . 

 1. Enmo d ed eve i l l e ,t o u rn e z  d an s le aigu ille s  se n s d e s d ' u n emo n t re p o u r le  sé le c t io n n e r  me n u

d é siré la in d iq u é d an s t ab l e auc iͲd e sso u s

 2. Co n f irme zenap p u yan tsu r .

 3. To u rn e z p o u r le lesé l e c t i o n n e r   p o id s d e s alime n t so u n o mb red ep o rt i o n s.

 4. A p p u ye zsu r p o u r lad é marre r c u isso n .

Co d ed u

me n u
 A lime n t Re marq u e s

P1

Lai t / c afé

( 200mlp arve rre ,1/ 2 / 3

ve rre s)

  x Pe le z     Ͳ   l e s p o mme s d e t erre e t c o u p e z l e s e n mo rc e au x d e

mê met ailleavan td el e sc u ire .

 x L e      ré su lt at d e c e s p ro gramme s d e c u isso n au t o mat iq u e

d é p e n dd e q u ef ac t e u rst e ls la laf o rmee t t ailled e s

alime n t s,vo sp ré f é re n c e sp e rso n n e lle s( d e gré s d e c u isso n )

e tmê melaman iè re p lac éd on tvo u savez l e salimen t sd an s

le le lafo u r.Si ré su lt atd e c u i s s o nn evo u ssat i sf ai tp as,

mo d i f i e zlé gè re me n tla d u ré e d ec u i s s o ne nc o n sé q u e n c e .

 x Po u r       c u ire d e s sp agh e t t is, aj o u t e z de l ' e au b o u illan t e avan t

lac u isso n .

 x Pe n d an t       la d é c o n gé lat io n , le syst è me f ait u n e p au se e t

é me tu n d eb ipso n o repourvo u s rap p e le r  re t o u rn e r l e s

alime n t s.Ou vre zlap ort ed ufo u r,t o u rn e zl e salimen t sp u is

re f e rme z p o rt e .la A p p u ye zsu r p o u r la re p re n d re 

c u isso n .

 x Lo rsq u e       vo u s c u isin e z d u p o u le t , d u b œ u f / d u mo u t o n o u

d e s b ro c h e t t e s d evi an d e ,lefo u rs' arrê t ee tvo u sp o u ve z

re t o u rn e r o b t e n irl e salime n t sp o u r u ne ffe tu n i f o rme .

Ou vre zla p o rt e d uf o u r, p u i st o u rn e z alime n t sl e s  re f e rme z

lap o rt e .A p p u ye zsu r p o u r lare p re n d re c u isso n .

 P2 R i z( 150  g à 600g)

 P3 Sp agh e t t i g à( 100  300g )

P4

Po mme sd et e rre( 230 g

 c h ac u n e ) 

 1/   2 / 3 p i è c e s ) 

 P5 Ré c h au ffage

 au t o mat iq u e 

( 200  g à 800g)

 P6 Po i s s o n 600( 200  g à g)

 P7 Po u le t( 800  g à 1400g)

P8
B œ u f / Mo u t o n( 200g à 

600g)  

P9
Vian d ee nb ro c h e t t e 

( 100  g à 500g)  

P10

D é c o n gé l at i o n

 au t o mat iq u e 

( 100  g à 1800g) 

Cu i sso ne np lu sie u rsé t ap e s 

            Vou s p o u vez           p r o gr a mmer votr e fou r p ou r q u ’il en ch a în e a u to ma tiq u emen t 3 p h a ses d e cu isson

a u to ma tiq u es. 

R EMA R QUE : L a            cu isson a u to ma tiq u e, la d éco n géla tio n ex p r ess et le r éch a u ffa ge ex p r ess n e p eu ven t p a s

êtr ep r o gr a mmésd a n su n d ep r o gr a mme cu isso n p lu sieu r sen éta p es. 

Ima gin on sq u evou sso u h a itiezp r o gr a mmer la séq u en ced e  cu isson su iva n te : 

Cu issona u xmic r oͲon d es 

Cu issona ugr il 

Cu issona veccon vection
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  1. Réglez la p u issa n ce foisd esmic r oͲon d esena p p u y a n tp lu sieu r s su r . 

  2. Tou r n ez p o u r sélectio n n er la d u r ée d e cu isson .

 3. Ap p u y ezsu r          p u is to u r n ez p ou r sélectio n n er la d u r ée d e cu isson .

 4. Ap p u y ezsu r           p u is to u r n ez p ou r sélectio n n er la temp ér a tu r e d e cu isson d ésir ée.

 5. Ap p u y ezsu r  p u isto u r n ez p ou rsélectio n n er la d u r éed ecu issond ésir ée.

 6. Ap p u y ezsu r .

Fonctiondeverrouillage 

Si a va n t 1a u cu n ea ctivitén ' estd étectée  min u te,l’a p p a r eils' étein ta u toma tiq u emen t.L ’écr a na ffich er ale

sy mb o le .L ep a n n ea udecon tr ôled ufou rser ad ésa ctivé. 

                 Pou r d éver r o u iller le p a n n ea u d e d u d u con tr ôle  fou r , ou vr ez p or te ou f er mez la   fou r et le sy mb o le

d isp a r a îtr ad el' écr a n .

Aliments

Alime n ts in te rd its  

Sivou su tilisezu n eméth o d ed ecu isson

u tilisa n tlesmic r oͲon d es,vou sn e

d evezja ma is :

 xEssa y er    de fr ir e d es a limen tsͲIl est

imp ossib led eco n tr ô lerla

temp ér a tu r ed el' h u ileetd esa u tr es

ma tièr esgr a ssesͲRisq u ed ' in cen d ie.

 xTen ter     d e c u ir e ou d e ch a u ffer d es

œu fsen co r ed a n sleu rco q u ille,d es

œu fs     d u r s a vec ou sa n s leu r coq u ille,

oud esesca r go ts – Ilsr isq u en t

d ’ex p lo ser .

 xEssa y er   de cu ir e d es a limen ts

r eco u ver tsd 'u n ecoq u ein ta cte(p ar

ex emp led esch â ta ign es)oud ’u n e

p ea ud u r e( p a rex emp le les to ma tes,

les lesp o mmes ter r ed e ou sa u cisses)

 – Per ceztou jou r sleu rp ea u .

Te mp é ra tu re sd e sa lime n ts

L esmic r oͲon d es ch a u ffen tn e q u e

lesa limen ts.L es r écip ients 

p eu ven td on cr estertota lemen t

oup a r tiellemen tfr oid sa lo r sq u e

lesa limen tsq u ’ilsco n tien n en t

son tb r û la n ts. 

Pou révitertou tr isq u ed e

b r û lu r e,méla n gez

sy stéma tiq u emen tlesa limen tset

vér if iezso ign eu semen tleur

temp ér a tu r e a va n t – d elesser vir 

Celaestp a r ticu lièr emen t

imp o r ta n tp ou rlesa limen ts

d estin ésa u xen fa n ts. 

Seco u ezfer memen t  les b ib er o n s

etver sezq u elq u esgo u ttesd e

liq u id e p oign etsu r le d osd evot re 

p ou renco n tr ô ler temp ér a tu r e. la

Pré p a re rlesa lime n ts à cuir e

Ava n td er éch a u fferd es

b ib er o n soud esp etitsp ots,

r etir ezͲen etlestétin es les

co u ver cles. 

Pen sez à r eco u vr irles

 r écip ien tsp ou réviter :

  x les p r o jectio n s d a n s le

co mp a r timen t  in ter n e du

fou r .

 x q u e   les a limen ts n e se

d essèch en t.

 Ch a u ffe r d e sliq u id e s

L esliq u id es a u xch a u ffés mic r oͲon d esp eu ven t b r u sq u emen tsemettr e  à d éb o r d era p r èsq u evou sa y ez

sor tid u d û q u efou r le r écip ien tlescon ten a n t.Celaest a ufa it lor sq u e la temp ér a tu r ea ttein tlep oin t

d ’éb u llition ,  la va p eu r ten d soit à r esterp r iso n n ièr ed a n s liq u id e ju sq u ’à le  c eq u ’il r emu é. 

Pou rvo u sp r ému n irco n tr e b r û lu r es le r isq u ed e d u es à c ep h én o mèn e,metteztou jou r su n ecu illèr een

p la stiq u e d a n s lesliq u id es à ch a u ffer . 

Ilestfa ciledetesterlesr écip ien tsp ou rvou sa ssu r erq u ’ilsson t « tr a n sp a r en ts » a u xmic r oͲon d es.

Pla cez le r écip ien t à testersu r le p la tea u tou r n a n ta vecu n u n ever r ed ’ea u , p u is f a itesfo n ctio n n er le fou r 

min u te à la  p u issa n cema xima le. 
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Aprèsune minute :

 x Si le « récipientestfroid,celaindiquequ’ilest transparent» et     peut être utilisé pour cuire aux

microͲondes.

 x Si le brûlant, récipientestchaudou celaindiquequ’ilabsorbetoutoupartiedesmicroͲondesetnedoit

donc pourpasêtreutilisé cuireauxmicroͲondes.

NETTOYAGEETENTRETIEN

Avanttouteopération oud’entretien de nettoyage

du defour à microͲondes,débranchez leͲ  laprise

secteuretattendezqu’ilrefroidissejusqu’àla

températureambiante.  

Conseilsgénéraux 

Un nettoyage régulierdufourpermetd’éviter la

formationde defuméeset mauvaises  odeurs durant

lacuisson,ainsique    l’apparition d’étincelles dans le

compartiment pourtourinterne fourdu et sur  le du

jointde la porte. 

Veillez à ce qu’il n’y dépôtsaitpas d’accumulation de 

alimentaires laoudegraissesdans cavitédufouret

sur le jointdeporte. 

Veillez à ceque du  le capot guided’ondessoit

toujours des  propre. Si vouslaissez dépôts

alimentaires le capot,oudesgraissess’accumulersur  

desétincelles endommagerpeuvent produire,se  

votrefouretannuler  la garantie.
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Portedufour 

Enlevez alimentairestouslesdépôts etgraisses

présents joint cavitéentre le deporteet la dufour

avecun dechiffonhumide.Ilesttrès important 

veiller à cequecette propre.zonesoittoujours  

Paroisintérieures 

Enleveztouteslesprojectionsdegraissesdesparois

intérieuresdu        four avec de l'eau et du savon, puis

rincezͲleset séchez en Ͳles. Ͳ Séchez la l'essuyantavec

unchiffondoux.  

Veillezparticulièrement joint à maintenirpropres le 

de du queporteet la cavité four pour garantir  la

porte qu'ilseferme évitercomplètementet  n’yait

desprojectionshors la lade cavitédufourpar porte. 

N’utilisezpasd’ustensileabrasif,commeuntampon

à ilrécurer,car risqued’endommagerlessurfaces de

la lacavitédufouretde porte. 

Surfacesextérieures 

Nettoyez extérieureslessurfaces     du four avec un

chiffonhumide. 

N'utilisez produitpasde abrasif,par  exemple un

tampon à récurer, car ilrisqued’endommager les 

surfacesdécorativesexternes.  Veillez à ceque de 
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l'eaunepénètrepas l’appareil par à l’intérieurde  ses
orificesdeventilation.

Les êtreaccessoires doivent  lavés   à la main avec de

l’eausavonneusechaude.

AT T EN T I O N :
Ce rt ain sc ap o t s p e u ve n td egu id ed ’ o n d e s ê t ref ac i l e me n te n d o mmagé s,f ait e sp art ic u liè re me n t

at t e n t io n à n ep asl e sd é t é rio re r.Nel ave zp aslesac c e sso i re sd an su nl a veͲvaisse lle .

Ne t t o yagedessu rf ac e se nc o n t ac tave cl e salimen t s

Po u r ê t re p e u t d e s rai s o n s d ’h ygiè n e , lep l at e aue n ve rre d o it n e t t o yé ré gu liè re me n t , c aril e n t re re n

c o n t ac tavecl e s al i me n t s. Ne t t o ye zͲle à l ’ e au    Ͳ c h au d e savo n n e u se , p u is sé c h e z le so ign e u se me n t .

Sil’in t é rie u r p arf ait e me n td e d e n ela lec avit éin t e rn ed uf o u re t j o in t p o rt e so n tp asmain t e n u s p ro p re s,

le d ’ê t re in t e rn e .fo u rri s q u e e n d o mmagé c avit épar d e s é t in c e lle ss ep ro d u isan td an ss a  Cet yp ed e

d é t é rio rat io n san n u lelagaran t ie .

Ne grat t e z j amaisl e sp aro isin t e rn e sd u u nfo u ra ve c o b j e tc o u p an t .     

S P ÉCI FI CAT I O N S
 Te n si o ne tfré q u e n c en o mi n al e s: 230Ͳ240V~,50H z

Pu issan c e

n o min ale

d ’e n t ré e:

 ( Mic roͲo n d e s): 1400W

 ( Gril): 1950W

 ( Co n ve c t i o n ): 1950W

 Pu issan c e :d eso rt ien o min ale( Mic roͲo n d e s)  900W

 Fré q u e n c e d e s : mic roͲo n d e s  2450MH z

G U I D ED ED ÉPA N N A G E
Ph é n o mè n e sn o rmau x 

L efo u r à mic roͲo n d e sc rée d e s

in t e rfé re n c e s laq u ip e rt u rb e n t ré c e p t io n

d evo t ret é lé vise u r.

Lo rsq u e mic rolefo u r à Ͳo n d e s f o n c t i o n n e me n t ,e s te n c e l a

p e u tp e rt u rb e rlaré c e p t io nd evo srad i o se tt é l é vi se u rs.

C' e s tu n q u e d 'au t resp h é n o mè n e l ' o nre t ro u veave c 

p et it sap p are i l sé le c t ro mé n age rs,p are xe mp l eles

mixe u rs,l e sasp irat e u rs    e t l e s ve n t ilat e u rs. C’e st n o rmal .

L’in t e n sit éd el’é c lairagein t é rie u rd ufo u r

e s tf aib le .

Pe n d an tla lac u i s s o nau x mic ro Ͳon d es à faib lep u i s s an c e , 

lu miè rein t e rn e p e u t f aib lir.C’ e s tn o rmal .
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Dela labuées’accumulesur paroi

internedelaporteetdel’airchaudsort

par ventilation.lesorificesde 

Pendantla lacuisson,lesalimentspeuvent produire de 

vapeur. vapeur parLaplusgrandepartiedela s’échappe 

lesorificesde duventilation four.Néanmoinsdela

vapeurpeut     s’accumuler dans certains endroits, comme

surla porte dufour.C’estnormal.

Lefourestmisenmarche

accidentellementalorsqu'ilestvide. 

Il de neestinterdit faire fonctionner l'appareilquandil 

contientpasd'aliment.C’esttrèsDANGEREUX.

  Problème Causepossible Solution 

Impossibledemettre fourle en

marche.

Lecâbled’alimentationn’estpas

correctementbranché.

Débranchezl’appareil,puis

rebranchez aprèsͲle 10

secondes.

Laprisesecteurnefonctionne

pascorrectement.

Testezlaprisesecteuren

branchantunautreappareil

dedans.

  Le Lafournechauffepas. porten’estpasbienfermée. sa Fermezcorrectement porte.

Leplateauen verre faitdubruit

quandlefour à microͲondesest

en fonctionnement.

L’anneaurotatifou basle du

compartimentinternedufour

estsale.

ReportezͲvousauchapitre

« »NETTOYAGEETENTRETIEN 

etnettoyezlespiècessales.

Leplateauen verre n’estpas

correctementpositionné.

Positionnezcorrectementle

plateauenverre.

MISEAUREBUT 
Entant accordons grandequedistributeurresponsable,nous une importance à la

protectiondel’environnement.

Nous les votrevousencourageons respecter à  procédurescorrectes misede aurebutde 

appareil, éléments des pileset des d’emballage.Celaaidera préserver à lesressources

naturelleset   à garantir qu’il soitrecycléd’unemanière      respectueuse de la santé et de

l’environnement.

Vous produitdevez jeter ce et etsonemballage loisselonles     les règles locales.

Puisqueceproduitcontient composants des électroniqueset parfois despiles,    le produit et ses

accessoiresdoiventêtre jetés séparément domestiques  des déchets lorsqueleproduitestenfindevie.

Pour rebutplusderenseignementssurlesprocéduresdemiseau etderecyclage,contactezles autorités

devotrecommune.

               Apportez à point centres l’appareil un de collecte localpourqu’il soit recyclé.Certains acceptent les

produitsgratuitement.

HotlineDartyFrance 

      Qu elsq u e soien tvotr ep a n n eet le                         lieu d 'ach at d e votr e p r od u it en Fr a n ce, avan t d e vou s d ép la cer en

ma ga sin 24h / 24.Da r ty ,   a p p elez le 0 978 970970 ( p r ix a p p eld ' u n lo ca l)7j/7et 

HotlineVandenBorre 

L e d eser vicea p r èsͲven te +32estjoign a b lea u  2 334 00,0 0 d ulu n d ia uven d r ed i 8h 18h à  et le sa med ide
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9h à 18h. 

En raison des mises au point et ĂŵĠůŝŽƌĂƟŽŶƐ constamment apportées à nos produits, de ƉĞƟƚĞƐ 

incohérences peuvent apparaître dans ces ŝŶƐƚƌƵĐƟŽŶƐ
͘
 Veuillez nous excuser pour la gêne occasionn

ĠĞ
͘
 



NL-1

Inhoudsopgave

WAARSCHUWINGEN ................................................................................................................................................ NL-2

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINFORMATIE ............................................................................................................ NL-6

KEUKENGEREI .......................................................................................................................................................... NL-7

VOORSTELLING VAN DE OVEN .............................................................................................................................. NL-9

INSTALLATIE ............................................................................................................................................................. NL-9

BEDIENINGSPANEEL ............................................................................................................................................. NL-10

WERKING ................................................................................................................................................................. NL-10

REINIGING EN ONDERHOUD ................................................................................................................................. NL-14

Algemeenadvies.................................................................................................................................................. NL-15

Ovendeur

 ..............................................................................................................................

.............................. NL-15

Binnenkant

 ..............................................................................................................................

............................ NL-15Buitenkant........................................................................................................................................................... NL-16

TECHNISCHE BESCHRIJVING ............................................................................................................................... NL-17

PROBLEEMOPLOSSING ........................................................................................................................................ NL-17

VERWIJDERING ...................................................................................................................................................... NL-18



NL-2

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES 
LEES EN LATEREZORGVULDIGDOOR BEWAARVOOR 

RAADPLEGING

WAARSCHUWINGEN 

 xDit     a p p a r a a t is g es ch ik t vo o r h u is h o u d elij k g eb r u ik

e ng elij k s o o r tig eto e p a s s in g e nz oa ls :

ka nti nes vo o r p e rs o n e e l in win kels ,kantorene n

a n d erewe rk om gevi nge n ;

b o erd er ij en ;

d o o r  gaste n in h o te ls , a n d e rem otelse n 

wo o n o m gevin gen ;

b ed & b r ea k fas ts .

 xA ls   h et s n o er is b es ch ad ig d ,m o e thetword e n

ver vange nd o o rd efa br i ka nt,e e ner ken d e

re parate urofe e na n d erva k b e k wa a mp ers o o n o m

elkg eva a rtever m ij d en .

 xW A A R SCH U W ING :W a n n eerd ed eu ro fd e

d eu r d ich tin g enb es ch a d ig d m a gz ij n , d eo ve nn iet

wo r d en d ez eg eb r u ik t to td a t  w o r d tg er ep a r eer d

d o o re e nb e k w a a mp er s o o n .

 xW A A R SCH U W ING : isH e t g e va a r lij kvo o r ied er n iet

b e k w a a m p er s o o n o mr e p a r a tie so fo n d er h o u du it

tevo er enw a a r b ijh etd e k s e l,d a ton ste g e n

b loots tellin ga a nm icr o g o lfen er g ieb es ch er m t,
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verwijderdwordt.
 xWAARSCHUWING:Verwarm  geen vloeistoffen of

andere houders,  levensmiddelen in afgesloten deze

kunnenontploffen.

 xOpgelet:     Als het apparaat in de combinatiemodus

werkt, is hetraadzaamdatkinderen alleendeoven

gebruikenonderhettoezichtvaneenvolwassene

omdatdetemperatuurhoogkanoplopen.

 xHoud       een minimale vrije ruimte van 30 cm boven

demagnetronoven.

 xGebruik     alleen keukengerei dat geschikt is voor

gebruik in demagnetron.

 xGebruik      geen metalen houder met voedsel of drank

indemagnetron.

 xAls     u levensmiddelen in kunststof of papieren

houdersverhit, oven houd de  in hetoogvanwege

brandgevaar.

 xDe     magnetronoven is bestemd voor het opwarmen

vanvoedsel Hetendrank. drogenvanvoedsel of

kleding opwarmenenhet van

verwarmingskussentjes,slippers,sponzen,vochtige

doek totendergelijkekanleiden een risico op

letsel, verhitting of brand.

 xAls     rook wordt waargenomen, schakel het apparaat

uit hetofhaal stekkerde uit  stopcontact enhoud
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dedeurgeslotenomelkemogelijke doven.vlam te 
 xHet      verhitten van drank in de magnetronoven kan

leidentoteenvertraagdkookproces,weesdus

voorzichtigbijhetuitnemenvandehouder.

 xRoerofschuddeinhoudvanbabypotjesen

zuigflessenencontroleerdetemperatuurvoor

gebruik voorkomen.ombrandwonden te 

 xHet   bereiden van gekookte eieren     in de schaal in de

magnetron ontploffingsgevaarkan  veroorzaken,

zelfs eindenadeopwarmingten is.

 xVoor    instructies over het reinigen van de

deurkoppelingen, binnenruimte, aangrenzende  

delen levensmiddelen inenoppervlakkendiemet  

aanraking “Reinigingkomen, sectie raadpleeg de  en

onderhoud”opdepagina’sNL14ͲNL17vande

 handleiding. 

 xMaak   de oven regelmatig schoonenverwijder

eventueleetensresten.

 xHet       niet goed onderhouden van de oven kan een

beschadigingvanhet oppervlak veroorzakenwatde

levensduurvanhet apparaat  aantast enmogelijk

toteengevaarlijke situatie kanleiden.

 xReinig het apparaat niet meteenstoomreiniger.

 xGebruik     de magnetronoven in een vrijstaande

positie.
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 xG r oep   2 , K la s s e B a p p a r a a t

Dita p p a r a a t is e e na p p a r a a tva nG r oep 2 a a n g ez ien

d ez e  Ͳo p z ettelij k r a d io fr eq u en tie en er g ie g en er eer t

vo o r e nh etb eh a n d elenva nm a ter ia a l  is on twor p en

o m o f in e e n h u is h o u d elij k e o m g evin g e e nin s tellin g

te tewo r d eng eb r u ik td ier e ch ts tr e e k sd ie n t

wo r d enver b o n d enm e te e n

elek tr iciteits d is tr ib u tien et la a g s p a n n in g ,m e t d ie

g eb o u wenvo o r h u is h o u d elij k e d o elein d enva n

s tr o o mvoor z iet ( K la s s e B ) .

 xPlaats    het apparaat niet in eenkast.

 xDita p pa ra a t    ka n word e n g eb r u i kt d oor k in d eren

va n a f 8 j a a re np e rs o n e nm e t b ep er k te f ys i s ch e ,

vis u eleofm e nta leva a rd ig h ed en ,ofd i ee e ngeb rek

a a ner va r in ge nken n is h eb b en , in d ienzegepaste

in str u cties  h eb b en  ge k re g e nzod atzeheta p p a ra a t

o pe e nveilig em a n ie rku n n enge b ru i ke ne no pd e

h o o gtez ij nva n va nd egevarend iehetg eb r u ik het

a p pa  r a atm etz ichm eeb r en gt.L a atk in d er enn o o it

m e theta p pa ra a t L a ats p e le n . hetr ein igene n

o n d er h o u d enva nheta p p a ra at nietu itvo erend o o r

k in d erente n zi jzeo u d e r e n o n d e rz ij nd a n 8 j a a r 

to ez ic htsta a n .

 xH ou d het a p pa  r a ate nhet hets n o er b u iten b e re i k

va nk in d erenj on g erd a n 8 j a a r.
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 xH eta p p a ra a t is n i etb estem dvoorgeb ru i kd o o r

m id d elva ne e n e e nexte r n etim e rof a fzon d er lij ko p

afstandb ed ien dsyste e m .

 xDetem p eratu u rva nd eto ega nk el ij k eo p p er v la k ken

kanh o o gop lop ena lsheta p p a ra a t in we rk i ngis .

 xDe   d eu r of d e b u iten ka ntkantij d en sd ewe rk i ngva n

heta p p a ra a tze e rheetword e n.

x Deo p p er vla k kenk u n n enh eetword entij d e n s

geb ru i k .

 xDe    a chte r ka nt va n d e oven m o e ttege ne e nm u u r

wo rde nge pl aatst.

 xPl a a tsheta p pa ra a tniet in of vla k b ij e e nhetegasͲof

elek tr is ch eb ra n d er d ir ectofi n conta ctm e te e n

wa rm eovenofm in iͲoven.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINFORMATIE  

 x A ls     u d e m a g n e tr o n o ve n g ed u r en d e e e n la n g e

p er iod en i e t     d e n k t te g eb r u ik en , o n tk o p p el h e t

a p p a r a a tva nd en etvo ed in g . 

O md it d oen , te h a a l s te k k e rd e u i th et s to p co n ta ct.

 x De      s te k k e r wo r d t g eb r u ik t o m h et a p p a r a a t va n

d es tr o o m te o n tk o p p elen d ez ee n m o e ts te e d s

m a k k e lij kb er eik b a a rz ij n .

 x De      m a g n etr o n k a n n iet wo r d en g eb r u ik t m e t e e n

o p end eu rd o o r d a td eveilig h eid s ver g r en d elin g in 
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hetdeurmechanisme uitschakeltde kookfuncties 
wanneerdedeuropen      is. De oven met een open

deurgebruikenkanleidentotblootstellingaan

schadelijkemagnetronenergie.Beschadigofomzeil

deveiligheidsvergrendelingenniet.

 x Zorg        dat er geen water of een andere vloeistof via

de de ventilatiesleuven magnetronkan

binnendringen.

 x Plaats   geen voorwerp tussen de devoorkantvan

ovenen en erdedeur zorgdat geen  vuil of

schoonmaakrestenopdeafdichtingen ophopen. 

 x Vermijd      het gebruik van houders met een rechte

zijde nauween hals.

 x Haal       een vloeistof in het midden van de totale

opwarmtijduitenroeralvorensde  houder opnieuw

indemagnetronoven te plaatsen.

x Na vloeistofhetopwarmen,laatde evenstaan,

roer schud inhoudof de encontroleer voorzichtig de

temperatuuralvorensde   vloeistof in te nemen.

KEUKENGEREI
Controleerhetkeukengereiom u ervan          te verzekeren dat het geschikt is voor gebruik in de

magnetronoven.

Materialendie u indemagnetronkuntgebruiken

 Keukengerei Opmerkingen

Bruiningsschaal

Volgde de deaanwijzingenvan fabrikant. vanDeonderkant   bruiningsschaal

dientminstens5mmbovenhetdraaiplateau te zijn.Verkeerdgebruikkanleiden

totbreukvanhetdraaiplateau. 

Vaatwerk
Alleenindienmagnetronbestendig.Volgde deaanwijzingenvan fabrikant.

Gebruikgeengebarstenofgebrokenborden. 



NL-8

Gl az e n p o t t e n
Verwijderaltijdhetdeksel.Gebruikalleenom opvoedingsmiddelen  te warmen.

Demeesteglazenpottenzijnniethittebestendigenkunnenbreken. 

Gl aswaar
Alleenhittebestendigglaswaarvooroven.Zorgdatergeenmetalenboordis.

Gebruikgeengebarstenofgebrokenborden. 

Ove n z ak k e n
Volgde deaanwijzingenvan fabrikant.Niet metalenmet stripsluiten.Maak

gatenzodatde ontsnappen.stoomkan 

Pap ie re nb o rd e ne n

b e k e rs

Alleentegebruiken voor koken/verhitten. kortstondig Laatdeovennietzonder

toezichtachterwanneeringebruik.

Pap ie re nd o e k e n
Gebruikomvoedselaf het te dekkenbij opwarmen vettenzodatde worden

geabsorbeerd.Gebruikondertoezicht slechtsen vooreenkorteperiode.

B ak p ap ie r
Te omgebruikenalseendeksel gespetter te voorkomenofalseenwikkelbijhet

stomen.

Plast ic

Alleenindienmagnetronbestendig. fabrikant.Volgde deinstructiesvan  Dient

vanhetetiket"Magnetronbestendig" plasticvoorzien te zijn. Sommige  dozen

worden voedsel goedzachtalshet binneninheetwordt.“Kookzakken”en 

afgeslotenkunststoftassenmoetengeknipt,doorboordofgeventileerdworden

zoalsaangegevenopdeverpakking. 

Plast ic f o lie

Alleenindienmagnetronbestendig. gebruikenTe omlevensmiddelentijdenshet

kookprocesaf het vocht het te dekkenzodat  wordtbehouden.Zorgervoordat 

plasticfoliehetvoedselnietaanraakt.

 Th e rmo me t e rs  Alleenindienmagnetronbestendig(vleesͲensuikerthermometer).

Wasp ap ie r 
Tegebruikenalsbedekkingomopspattingen te vermijdenenhetvocht te

behouden.

 Mat e ri al e nd ieine e nmagn e t ro n   ve rme d e n d ie n e n t e wo rd e n

 Ke u k e n ge re i Op me rk in ge n

A lu min iu ms c h aal
Kanvonkenveroorzaken.Brenghetvoedselovernaareen

magnetronbestendigeschaal.

Kart o n me t al e nme t 

h e n d e l

Kanvonkenveroorzaken.Brenghetvoedselovernaareen

magnetronbestendigeschaal.

Me t al e nk o o k ge re io f

me tme t aalve rsie rd

Metaal het afschermt voedsel vanmicrogolfenergie.Metaal vonkenkan 

veroorzaken.

 Me t al e nst rip s Kunnen           vonken veroorzaken wat kan leiden tot een brand in de oven.

 Pap ie re nz ak k e n Kan      leiden tot brand in de oven.

Ku n st st o fsc h u im
Kunststofschuim vloeistofkansmeltenofde inhetvoorwerpaantasten

wanneerblootgesteldaanhogetemperaturen.

H o u t
Houtdroogtuitwanneergebruikt in demagnetronovenenkansplijtenof

scheuren.

O P MERK I N G EN
 xWees   voorzichtig wanneer u keukengerei    of het glazen draaiplateau uithaalt,dezekunnentijdenshet

kokenheetworden. 

 xGebruik           alleen een thermometer die specifiek voor gebruik in de magnetronoven ontworpen is.

 xZorg           dat het draaiplateau op zijn plaats is wanneer u de oven gebruikt.
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VOORSTELLING VAN DEOVEN

 xPla a ts      h et d r a a ip la tea u nooit o n d er steb o ven . Belemmer n ooit h et

d r a a ip la tea u .

 xG eb r u ik       a ltijd h et d r a a ip la tea u en d e d r a a ir in g tijd en s h et

k o o k p r o ces.

 xPla a ts        h et vo ed sel en d e h o u d er s a ltijd op h et d r a a ip la tea u .

  x Alsh et d r a a ip la tea uof ofd ed r a a ir in ggeb r oken geb a r sten is, geb r u ik

u wma gn etr o nn ietla n gerenn eemco n ta ctopmet  een er k en d

ser vicecen tr u m.

INSTALLATIE
VOORBEREIDING

Verwijderalleverpakkingsmateriaalenaccessoires.       Controleer de oven op eventuele schade zoals

deukenofeengebrokendeur.Gebruikdemagnetronovennietalsdezebeschadigd is.

Kast:Verwijderde debeschermfolievan  buitenkant vande magnetronoven.

Verwijder niet, beschermtdelichtbruineMicaͲbekleding in binnenruimtediezich de bevindt deze 

namelijk  de magnetron.

Positie 

 x Kieseen meteffenoppervlak

voldoendeopenruimtevoorde

ventilatie.

 x Plaats   de magnetronoven op een

oppervlakmet een hoogtevan

meerdan85cmbovendevloer.

 x Een    minimale vrije ruimte van 20

cmaanweerskantenvan ovende 

isvereist.

 x Een    minimale vrije ruimte van 30

cmboven het bovenvlakvan de

ovenisvereist.

 x Haal  de voeten aan      de onderkant van de oven niet af.

 x Het      belemmeren van de ventilatieopeningen kan de ovenbeschadigen.//

 x Plaats        de oven zo ver mogelijk uit de buurt van  radio's en TV's.

 x De        Ͳ werking van een magnetronoven kan uw radioͲof TV ontvangst verstoren.

 x Steek         de stekker van uw oven in een standaard geaard stopcontact.     Zorg dat de spanning en de

frequentie spanning frequentiedezelfdezijnalsde ende vermeldop  het typeplaatje.

 x WAARSCHUWING:   Installeer de oven niet      boven een fornuis of ander warmteproducerend apparaat.

Als het apparaatvlakbijofboveneenwarmtebronwordtgeplaatst,     kan de oven worden beschadigd.

Dr a a ip la tea u

Dr a a ir in g

Kijk ven ster

Ha n d gr eep

Bed ien in gsp a n ee Ba k p la a t
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BEDIENINGSPANEEL 
Scherm

D ebereidingstij d,v erm o gen,ko o ktem pera tuur,indic a to ren en dehuidigetij d

w o rdenw eergegev en.

Magnetronkoken / Klokknop

 x D ruk           o p dez e kno p o m het v erm o genniv ea u v a n de m a gnetro n in t e stellen.

 x D ruk           en ho ud dez e kno p c irc a 3 sec o nden ingedruk t o m de klo kinstelm o dus t e

o penen.

       Grill / Magnetron + Grill koken

D ruko p o m o f o fdez ekno p  een grillko o kpro gra m m a o m één tw eem a gnetro n +

grillko o km o diint estellen.

     Start/ Snelle start knop

D ruk sta rteno p o mdez ekno p  een k o o k pro gra m m at e o fo m een snellesta rtint e

stellen. 

      Convectie / Magnetron + Convectiekoken

D ruko p o fdez ekno po m een c o nv ec tiek o o k pro gra m m a  een m a gnetro n +

 c o nv ec tiek o o k pro gra m m aint estellen. 

Pauze/Annulerenknop

 x D ruk            o m de instelling t e a nnuleren o f o m de o v en t e reset t en a lv o rens een

k o o k pro gra m m aint estellen.

 x D ruk           eenm a a l o m het k o k en tij delij k t e o nderbreken o f druk tw eem a a l o m het

k o o k pro c esv o lledigt ea nnuleren.

  /  Tijd/Automatischmenudraaiknop

D ra a i a a n dez e het het dra a ikno p o ma uto m a tisc heko o km enu’ s, gew ic hto f 

a a nt a lpo rtiesint estellen.

WERKING 
Uh o o r teenp iep toonw a n n eerd eo venopd evo ed in gwor d ta a n geslo ten

Algemeen 

 xDr u k een ma a l op   om         h et k o o k p r o ces tijd elijk te o n d er b r ek en . U k u n t h et k o o k p r o ces h er va tten door

ted r u k k enop   , teofd r u ktw eema a lop  omh etk o o k p r o gr a mma a n n u ler en .

 xEen ma a l       d e in gesteld e b er eid in gstijd is ver str ek en , h oor t u e nk e l ep iep to n en .

Dekloktijdinstellen

 1. In Ͳ   sta n d b y , d r u k en h ou d in ged r u k tto td a th etsch er m w eer geef t.24h r  

   2. Dr a a i in vo er tijda a n a a n  omd e d ec ijf er svoor u u r w eer ga ve  te p a ssen ,d e    Ͳis tu ssen 0 24u u r .

 3. Dr u ko p om te b evestigen .Dec ijf er svoord emin u ten weer ga vek n ip p er en .

   4. Ter wijld ecijf er sk n ip p er en ,d r a a i          a a n om d e cijfer s vo o r d e min u ten weer ga ve a a n te p a ssen .

 5. Dr u ko p omd e  in stellin g te b evestigen .": "k n ip p er toph etsch er m

Magnetronkoken 

 1. Dr u kop omd ever mo gen sta n d te selec ter en .
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Aa n ta lk er en

d r u k k en
Sc h er m

G esch a tte

ver mo gen p er cen ta ge

  É énk eer  PͲHI 100%

  Tw eek eer ͲP 90 90% 

  3 Pk eer Ͳ80 80%

  4 Pk eer Ͳ70 70%

  5 Pk eer Ͳ60 60%

  6 Pk eer Ͳ50 50%

  7 Pk eer Ͳ40 40%

  8 Pk eer Ͳ30 30%

  9 Pk eer Ͳ20 20%

  10 10 10%k eer ͲP  

  11 00 0%k eer ͲP  

  2. Dr a a ia a n omd e  b er eid in gstijd te selec ter en .Dema x ima le  b er eid in gstijd is 95min u ten . 

 3. Dr u kop .

Grillkoken 

Dez efu n ctie d estelt b r u in er en .  u in sta a tomvo ed selsn el te Hetver w a r min gselemen tb evin d tz icha a n 

b oven k a n tva nd eoven . 

Dema x ima le  b er eid in gstijd is 95min u ten .

 1. Dr u kop .H etsch er mgeef t“ G r L ”w eer .

 2. Dr a a ia a n omd e  b er eid in gstijd te selec ter en . 

 3. Dr u kop .

Magnetron combinatiekoken + Grill 

CoͲ  1 – 30%             tijd voor ma gn etr o n k o k en en 70% voor gr ill k o k en . G esch ik t voor vis, a a r d a p p elen of

gegr a tin eer d eb er eid in gen . 

 1. Dr u ktw eema a lop .H etsch er mgeeft“ CoͲ1”w eer .

 2. Dr a a ia a n omd e  b er eid in gstijd te selecter en .Dema x ima leb er eid in gstijd is 95min u ten . 

 3. Dr u kop .

CoͲ2              55% tijd voor ma gn etr o n k o k en en 45% voor gr ill k o k en . G esch ik t voor p u d d in g, o melet, geb a k k en

a a r d a p p elenengevo gelte. 

 1. Dr u kDrie keer op  .H etsch er mgeef t Ͳ“ Co 2”weer.

 2. Dr a a ia a n omd e  b er eid in gstijd te selec ter en .Dema x ima le  b er eid in gstijd is 95min u ten .

 3. Dr u kop .

Convectie

Tijd en s cir cu leer th et co n vectiek o k en  erh etelu ch t leven smid d elendoord e d eb in n en r u imteom  sn elen

gelijk ma tigteb r u in er enenk n a p p er ig te ma k en .Dez e k o o k temp er a tu r eno venk a noptienver sch illen d e 

w o r d engep r o gr a mmeer d . min u ten .Dema x ima le  in te stellen  b er eid in gstijd is 95 

Convectiekoken 

 1. Insta n dͲb y , h etp la a ts vo ed sel in d e     o ven en slu it d e o ven d eu r .
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  2. Dr u kop .

 3. Dr a a ia a n omd egewen stek o o k temp er a tu u rteselecter en 120° C, – 110° C, 130° C,140° C,150° C,

160°,170° C, 200° C.180° C,190° Cof 

 4. Dr u kop  end r a a iver vo lgen sa a n omd egew en ste selecter en .  b er eid in gstijd te  

 5. Dr u kop .

Voorverwarmenenconvectiekoken 

 1. Insta n dͲb y ,d r u kop .

 2. Dr a a ia a n omd egewen stek o o k temp er a tu u rteselecter en 120° C, – 110° C, 130° C,140° C,

150° C,160° ,170° C, 200° C.180° C,190°Cof 

 3. Dr u kop   om op om te b evestigenen d r u k d a n op n ieu w  h etvo o r ver w a r men te sta r ten . 

 4. Een ma a ld e d egew en stetemp er a tu u rwor d tb er eik t,h oor t u eenp iep toon .Op en o ven d eu renp la a ts

h et h et h etvo ed sel in mid d enva n d r a a ip la tea u . o ven d eu r .Slu itd e 

 5. Dr a a ia a n omd egewen ste   b er eid in gstijd in te stellen . 

 6. Dr u kop omh etk o o k p r o ces te sta r ten . 

OPMERKING:               De la n gste vo o r ver wa r min gstijd is 30 min u ten en d ez e k a n n iet w o r d en in gesteld . U k u n t d e

co n vectietemp er a tu u r co n tr o ler en tijd en sh etk o k endoorted r u k k enop .

Magnetron + Convectie/Combinatiekoken 

 1. Insta n dͲb y , h etp la a ts vo ed sel in d e slu it d eo venen  o ven d eu r .

 2. Dr u ktw eema a lop .

 3. Dr a a ia a n omd egewen stek o o k temp er a tu u rteselecter en 140° C, – 110° C, 170°of200° C. 

 4. Dr u kop  end r a a iver vo lgen sa a n omd egew en ste selecter en .  b er eid in gstijd te Dema x ima le

b er eid in gstijd is 95min u ten . 

    5. Dr u k Tijd en sop . h etk o o k p r o ces k u n t u d eco n vectietemp er a tu u rco n tr o ler endoorop te

d r u k k en .

Snelstart

Dr u kop . uDeo vensta r ta u to ma tischged u r en d e30seco n d enopma x imu mver mo gen .Telk en s opd e

               k n op d r u k t, wor d t d e b er eid in gstijd met 30 seco n d en ver len gd . De ma x ima le b er eid in gstijd is 10

min u ten . 

Automatischkookmenu

Voor omh et h etvo ed sel in d evolgen d eta b el is n ietn od ig h etk o o k ver mo gen p r o gr a mmer en .end etijd te 

 1. Insta n dͲb y ,d r a a i met meed ek lok omh etgew en stemen uu ito n d er sta a n d eta b elteselecter en . 

 2. Dr u kop om te b evestigen . 

 3. Dr a a ia a n  om ofh et gew ich tva nd eleven smid d elen h eta a n ta l stellen .p o r ties  in te 

 4. Dr u kop omh etk o o k p r o ces te sta r ten .

  Menucode Levensmiddel Opmerkingen

P1

M elk / Ko ffie

( 200mlp erk o p je,1/ 2 / 3

k o p jes)

 x Sch il       d e a a r d a p p elen en sn ij z e in gelijk e stu k k en

a lvo r en s k o k en . te
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 P2 Rijst( 150gto t600g)  x H et     r esu lta a t va n h et a u to ma tisch k o k en is

a fh a n k elijkvaneena a n ta lf a cto r enz oalsd evorm

engr ootteva nh etvo ed sel, p er so o n lijk eu w

vo o r k eu r ,d ega a r h eidvanh etvo ed selenz elfsd e

ma n ierwa a r op u h etvo ed sel in d eo venh eb t

gep la a tst.Als h et r esu lta a tn ogn ietis z oa ls

gew en st,pasd e b er eid in gstijd a a n .

 x Voor      sp a gh etti, vo eg k o k en d w a ter toe a lvo r en s te

k o k en .

 x Tijd en s      h et on td ooien , wor d t d e w er k in g va n d e

o ven gelu id ssign a a lo n d er b r o k enen eenh oor t u 

om om u er a a n  te h er in n er en h etvo ed sel te

d r a a ien . Op en d eo ven d eu r ,d r a a ihetvo ed selom

enslu itver vo lgen s Dr u kd eo ven d eu r .  op

omd ewer k in g te h er va tten

 x Tijd en s     Ͳh et b er eid en va n k ip , r u n d / sch a p en vlees

ofvleessp iesjesz a l w a a r n ad eo vensto p p en ,  u z e

k u n to md r a a ienvooreenu n ifo r meb er eid in g.

Op end eo ven d eu r ,d r a a i slu ith etvo ed selomen

ver vo lgen s Dr u kd eo ven d eu r . op omd e

w er k in g te h er va tten

 P3 Sp a gh etti( 100gto t300g)

P4
Aa r d a p p el(230p erstu k , 

1/   2 / 3 stu k s) 

 P5 Au toma tischo p w a r men 

( 200gto t800g) 

 P6 Vis( 200gto t600g)

 P7 Kip( 800gto t1400g) 

P8
Ru n dͲ/ sch a p en vlees(200g

tot600g)

P9
Vleessp iesjes 

( 100gto t500g)

P10
Au toma tischo n td o o ien 

( 100gto t1800g)

Meerfasekoken 

U 3k u n ttotma x imu m a u to ma tisch ek o o k fa senp r o gr a mmer en . 

OPMERKING:Au to ma tisch       k o k en , a u to ma tisch o n td o o ien en co n vectie met vo o r ver w a r men k a n   n iet in h et

meer fa sek o o k p r o gr a mmain gesteldwo r d en .

Ver o n d er steld a t wilt u h etvo lgen dk o o k p r o gr a mma in stellen : 

M a gn etr o n k o k en 

G r illk o k en 

Co n vectiek o k en

 1. Selecteerh etma gn etr o n ver mo gen n ivea udoorh er h a a ld elijkop ted r u k k en . 

 2. Dr a a ia a n omd e  b er eid in gstijd te selec ter en . 

 3. Dr u kop             en d r a a i ver vo lgen s a a n om d e gew en ste b er eid in gstijd te selecter en .

 4. Dr u kop  end r a a iver vo lgen s k o o k temp er a tu u ra a n omd egew en ste  te selecter en . 

 5. Dr u kop  end r a a iver vo lgen sa a n omd egew en ste selecter en .  b er eid in gstijd te 

 6. Dr u kop .

Vergrendelingsfunctie 

  De wor d to ven n aeen in a ctiviteitvan 1 min u u ta u to ma tischver gr en d eld .H et   sy mb oolver sch ijn to p

h et sch er m. H etb ed ien in gsp a n eelva nd eo ven is u itgesch a k eld . 

              Omh et h etb ed ien in gsp a n eel va nd e d e oven d eu roven te o n tgr en d elen ,o p enof slu it  en  sy mb o o l

ver d w ijn tva nh etsch er m. 
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Levensmiddelen

Verbodenlevensmiddelen 

Als u eenk ook meth od emetgeb r u ikva n

micr o go lvengeb r u ik t, p r o b eer n ooitom:

 xTe     f r itu r enͲH et is n iet mo gelijk om d e

 temp er a tu u rva nd eolieof a n d ervette

r egelenͲb r a n d geva a r .

 xEier en    in h u n sch a a l, h ar d gek o o k te

eier enmetof ofz on d er sch a a l sla k k en

te tek o k enofop w a r menͲd ez e

k u n n enon tp loffen .

 x In    h u n geslo ten ( b ijv. k a sta n jes) of

h a r d esch il a a r d a p p elen ,( toma ten ,

wor st) te k o k enͲma a ka ltijdeenlan ge

sn ee.

Temperatuur van de

levensmiddelen

De micr ogolvenw er k in gva nd e 

z or gter voord a ten k elde

leven smid d elenw o r d en

ver w a r md . k a nDe h ou d er  d u s

k ou dofk o ela a n vo elenter w ijl

d eleven smid d elenb in n en in

glo eien dh eetz ijn . 

Omr isicoopb r a n d w o n d en te

voor k omen ,r o erenco n tr o leer

d etemp er a tu u rvo o r z ich tig

a lvo r en sop te d ien enͲinh et

b ijz on d ervoork in d er en . 

Sch u d stevigz u igflessen engiet

en k eled r u p p elsopd e

a ch ter k a n tva nu w p ols d e om 

temp er a tu u r te co n tr o ler en .

De te kokenlevensmiddelen

voorbereiden 

Alvo r en s z u igflessen en

p o tjesop te w a r men ,

ver w ijd er   de sp en en en

d ek sels 

Dekd eleven smid d elena f

om:

 x gesp etter in d e

b in n en r u imte te ver mijd en ,

 x d eleven smid d elen

vold oen d evo ch tig te

h ou d en .

Vloeistoffen opwarmen

Tijd en s p lo tselin gh et h eto p w a r menva neenvloeistof is mo gelijkd a td ez e o ver str o o mtw a n n eer  u d e

h ou d er u it h et h eta p p a r a a th a a lt.Ditk o mtomd a td etemp er a tu u r k ook p u n th eef tb er eik tend estoom in

d evloeistofb lijft to td a tz itten d ez ewor d tver stoor d . 

Omd iteffectva nsu p er ver h ittin genr isico           op b r a n d wo n d en te ver mijd en , p la a ts a ltijd een p la stic lepel in

d eop te w a r menvloeistof. 

Eenh ou d erk a neen vo u d ig “ d o o r z ich tigh eid ”opma gn etr o n w o r d en getest. 

Pla a tsd e d elege gla sh ou d ersa menmeteen w a teroph etd r a a ip la tea uensch a k el ovenged u r en d eéén

min u u toph etma x imu mver mogen in .  

Naéénmin u u t: 

 x a ls              d e h o u d er k ou d is, is d ez e “ d o o r z ich tig” en k an d ez e voor d e ma gn etr o n w o r d en geb r u ik t.

 x a lsd e d eh o u d erw a r mofh eeta a n voelt, is d ez e d ez ea b so r b er en denma g n iet in ma gn etr onw o r d en

geb r u ik t.

REINIGING ONDERHOUDEN 

Schakel het apparaat  altijduit,haaldestekkeruit

het hetstopcontactenlaat apparaat tot

kamertemperatuur u hetafkoelenvoordat  apparaat

reinigtof onderhoudt. 
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Algemeenadvies 

Eenr e g e lm a tig er ein ig in gvo o r k o m tvo r m in gva n

r o o ke n g e u r e n e ns lech te tij d en sh etk o k e n 

 vo o r k o m tteven s b in n en r u im te envo n k en in d e  r o n d

d ed eu r a fd ich tin g . 

Zor g d e d ed a t eten s r es teno fve tte n  n iet in 

b in n en r u im te d eu r a fd ich tin go f o p d e o p h o p en . 

Zor gd a th etm icr o g o lfg eleid er d ek s ela ltij d s ch o o n is .

H eto p h o p enva neten s r es ten     o f ve tte n o p h e t d ek s el

k u n n envo n k enve r o o r z a k e nwa a r d o o ru wo ve n

s ch a d ek a nop lop en . wor d tD e z es ch a d e  n iet d oord e

g a r a n tieg e d e k t. 

Ovendeur 

V er wij d ere ve n tu e leeten s r es tene n   ve tte n tu s s en d e

d eu r a fd ich tin g va ne nb in n en r u im tem e tg eb r u ik e e n

vo ch tig e isd o e k .H et b ela n g r ij ko md ez ez o n ea ltij d

s ch o o n te h o u d en . 

Binnenkant 

V er wij d ervets p a ttena a nd eb in n en k a n tva nd eo ve n

m e te e n g e w e e k t vo ch tig e d o ek  in w a te r  m e t e e n

m ildr ein ig in g s m id d el.Sp o el e n ve r vo lg e n sve e g 

d r oogm e te e nz a ch ted o ek .

Ded eu r a fd ich tin ge nb in n en r u im tem o e te nz e e r
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goed zodatwordenschoongemaakt dedeuropeen
correctemaniersluit tussenenvonken de

binnenruimteen wordendedeur vermeden. 

Gebruik productengeen schurende zoals

schuursponsjes,dezebeschadigendeoppervlakken

vandebinnenruimte deur.en  

Buitenkant 

Maakde debuitenkantvan oven schoon meteen

vochtigedoek. 

Gebruikgeenschurende  producten zoals

schuursponsjesdiedebuitenlaagkunnen

beschadigen.Zorg waterdatergeen   in de

ventilatiesleuvenbinnendringt.

Maakhettoebehorenmetdehand  schoon in een

warmsopje. 

OPGELET:

Bepaaldemicrogolfgeleiderdekselskunnentijdens

hetschoonmakeneenvoudigwordenbeschadigd.

Wasdeaccessoires een  niet in afwasmachine.

Hetschoonmakenvan oppervlakken diemet

voedselinaanrakingkomen
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Voor hygiëne,eengoede maakhetglazen
draaiplateauregelmatigschoon,dititemkomt

namelijk levensmiddelen inmet  aanraking.Maakdit

itemschoon in eenwarmsopjeenveeggrondig

droog.

Alsdebinnenruimteendeurafdichtingnietkraaknet

worden gehouden, op  is errisico schadedoorvonken

in nietdebinnenruimtedie     door de garantie wordt

gedekt.

Schrobde debinnenwandenvan ovennooitmet

scherpevoorwerpen.

TECHNISCHEBESCHRIJVING
 Nominalespanningenfrequentie: 230Ͳ240V~50Hz

Nominaal

ingangsvermogen

 (Magnetron): 1400W

 (Grill): 1950W

 (Convectie): 1950W

 Nominaaluitgangsvermogen(Magnetron): 900W

 Microgolffrequentie: 2450MHz

PROBLEEMOPLOSSING
Normalegebeurtenissen 

Magnetronovenverstoortde

TVͲontvangst

Tijdensde dewerkingvan magnetronoven radiokande Ͳ

enTVͲontvangstverstoordzijn.Deze is gelijkaande

storing kleinedieandere elektrischeapparatuur,zoals

mixers, stofzuigers ofventilatoren,veroorzaken.Dit is

normaal.

Gedemptovenlicht
Tijdenshet hetkokenoplaagvermogen is mogelijkdat

het normaal.ovenlicht Ditgedemptis.  is 

Stoomophopingopdeur,heteluchtuit

ventilatieopeningen

Tijdenshet hetkookproceskanerstoom uit  voedsel

komen.De stoommeeste ontsnapt via de

ventilatieopeningen.Eendeelvandestoomkanzich

echter ophopen is opbijvoorbeelddeovendeur.Dit 

normaal.
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Oven wordt per ongeluk gestart zonder 

 dat er voedsel in de oven aanwezig is.  

Het is niet toegestaan om de oven zonder aanwezig 

voedsel te gebruiken. Dit is zeer GEVAARLIJK. 

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing  

Oven kan niet worden 

ingeschakeld. 

Snoer is niet juist aangesloten. 

Haal de stekker uit het 

stopcontact en stop na 10 

seconden opnieuw in. 

Er is iets mis met het 

stopcontact. 

Test het stopcontact door er 

een ander apparaat op aan te 

sluiten. 

  Oven wordt niet heet. Deur is niet goed dicht. Sluit de deur op een juiste 

manier. 

Glazen draaiplateau maakt 

lawaai wanneer oven in 

werking is. 

Rolelement of bodem van oven 

is vuil. 

Zie ‘REINIGING EN 

ONDERHOUD’ om de vuile 

onderdelen schoon te maken. 

Glazen draaiplateau is niet juist 

geplaatst. 

Plaats het glazen plateau op 

een juiste manier in de oven. 

VERWIJDERING  
Als verantwoordelijke handelaar dragen we zorg voor het milieu. 

We moedigen u aan om de juiste verwijderingsprocedure voor uw apparaat en 

verpakkingsmateriaal te volgen. Dit draagt bij tot het behoud van de natuurlijke 

rijkdommen door deze te recyclen zodat zowel de menselijke gezondheid en het milieu 

worden beschermd. 

Gooi dit apparaat en de verpakking weg in overeenstemming met de geldende wetgeving 

en  ǀŽŽƌƐĐŚƌŝŌĞŶ
͘

Aangezien dit apparaat elektronische componenten bevat moet het apparaat en toebehoren aan het 

einde van hun levensduur afzonderlijk van het huisafval worden weggegooid. 

Neem contact op met uw gemeente voor informĂƟĞ over afdanking en recycling. 

Lever het apparaat in bij het inzamelpunt van uw gemeente voor recycling. Bij sommige inzamelpunten 

kunt u het apparaat ŐƌĂƟƐ inleveren. 

 Hotline Vanden Borre  

 De dienst na verkoop is bereikbaar van maandag tot zaterdag op +32 2 334 00 00  

Hulplijn Nederland

Hiervoor kunt u contact opnemen met het BCC Service Center: 020 334 88 88. Op werkdagen van 08.00 

tot 21.00 uur en op zaterdag van 09.00 tot 17.00 uur.

We verontschuldigen ons voor enig ongemak veroorzaakt door kleine ŝŶĐŽŶƐŝƐƚĞŶƟĞƐ in deze 

gebruikershandleiding, die kunnen ontstaan door productverbetering of –ontwikkeling. 

 

ƚĂďůŝƐƐĞŵĞŶƚƐĂƌƚǇΘĮůƐΞ͕ϭϮϵǀĞŶƵĞ'ĂůůŝĞŶŝ͕ϵϯϭϰϬŽŶĚǇ͕&ƌĂŶĐĞϭϵ
ͬ
Ϭϳ
ͬ
ϮϬϭϵ
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IMPORTANTES MEDIDAS DESEGURIDAD 
LEAELMANUALDETENIDAMENTE Y CONSÉRVELO

PODERCONSULTARLOENOTRAOCASIÓN

ADVERTENCIAS

 xEs te     a p a r a to es tá co n ceb id o p a r a u s a r s e e n

a p lica cio n es s im ila r es ,d o m és tica s y co m op u ed a n

s er :

Á reasd ecoc in aparae lp e rso n a le ntien d as ,

o ficin as y otrose nto r n o sd etra b a j o .

Ca s asr u ra les .

H oteles,m o te lesyotrosento r n o s res id en cia les 

pa r au s od e la clie nte la .

Esta b lecim ientosd eca ma y d es ayu n o.

 xSi a lim en ta ció ne lcab led e sed a ñ a ra ,d eb erás e r

reem p la zad op o re lfab ri cante,sus er vicioté cn i coo

u n ap e rs o n ad eb id a m entecu a lificad apa raellocon

e lfind eevi tars itu a cio n es p elig ro .d e

 xA DV ER TENCIA :      Si la p u er ta o la s j u n ta s d e la p u er ta

es tá n d eb er ád a ñ a d a s ,e lh or n on o u tiliz a r s eh a s ta

q u e s id o u n ah a ya r ep a r a d op or p er s o n a

co m p eten te.

 xA DV ER TENCIA :     Es p elig r o s o q u e la s r ep a r a cio n es o

r evis io n es im p liq u end ela p a r a toq u e r e tir a ru n a

cu b ier taq u ep r o teg e ex p o s icio n esd ela s  a la
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en er g í ad e u n a m icr o o n d a s la slle ve a ca b o p er s on a
q u en ocu en teco n la d eb id acu a lifica ción .

 xA DV ER TENCIA :    N o d e b e r á n ca len ta r s e lí q u id o s n i

otr os a lim en to s e n y aen va s es h er m ético s ,  q u e

p o d r í a n exp lo ta r .

 xPr eca u ció n : ad e b id o la sa lta ste m p e r a tu r a s

g e n e r a d a scu a n d oe l e n h o r n o s eu tiliz a m o d o

co m b in a d o , lo sser eco m ien d aq u e n iñ oss olo

p u ed a n    u tiliz a r lo cu a n d o e s té n s ien d o s u p er vis a d o s

p oru na d u lto .

 xM a n ten g a       u n es p a cio m í n im o d e 3 0 cm p or e n cim a

d elh or n o.

 xU tilice   ú n ica m en te u ten s ilio s a p r o p ia d o s p a r a

h o r n o sm icr o o n d a s .

 xNo m icr o o n d a s osed eb enca le n ta ra l co m id a s

b eb id a s r ecip ien tese n m etá licos .

 xNo h o r n od e j ee l d es a ten d id ocu a n d oca lien te

a lim en to s oe nr ecip ien tesd ep lá s tico ca r tó n ,d a d o

q u ep o d r í a nlleg a r a in cen d ia r s e.

 xEs te     h o r n o m icr o o n d a s h a s id o co n ceb id o  p a r a

ca le n ta rco m id a s y b eb id a s .Cu a lq u iero tr a

u tiliz a ciónn op r e vis ta ,co m os eca r a lim en to s o

r o p a , a lm o h a d illa s o ca le n ta r tér m ica s ,z a p a tilla s ,

es p o n j a s ,p a ñ o s h ú m ed o s s im ila r es ,  u o b j eto s

p od r í a in cen d ios .ca u s a rles io n es o
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 xSi la procedenteseadvierte presenciadehumo del

horno,apáguelo desenchúfelo o de de la toma

corriente y la mantenga puertacerradapara

sofocarlasllamas.

 xSepuedeproducirunsupercalentamientoal

calentar bebidas en el   microondas,porloque ha de 

tenerse manipularcuidadoal elrecipiente.

 xAfindeevitar   posibles quemaduras, se deberá

agitar remover o       el contenido de los biberones y los

tarrosdealimentosparabebés,asícomoverificar

sutemperatura,antesdeconsumirlos.

 x Los      huevos con cáscara o huevos duros enteros

nuncadeberán encalentarse un horno microondas,

yaque depodríanexplotarincluso después 

haberlosretiradodelhorno.

xParainformación limpiezasobre la de delasjuntas

la puerta, partes elinteriordelhorno,las

adyacentes superficies y las encontactoconlos

alimentos,consulteel apartado Limpieza y

mantenimiento    Ͳ en las páginas ES16 ES18 del

manual.

 xEl     horno debe limpiarse periódicamente y retirarse

cualquierrestodecomida.

 xSinosemantiene    limpio, la superficie del horno

podríadeteriorarse, lo que podría mermarsu
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d u r a b ilid a d e in clu s oca u s a rs itu a cio n esd ep elig r o . 
 xEl       a p a r a to n o d e b e lim p ia r s e co n u n lim p ia d o r a

va p o r .

 xEs te     h o r n o m icr o o n d a s es tá con ceb id o p a r a lib r e

in s ta la ció n .

 xA p a r a to p er ten ecien te B a lG r u p o2 ,Cla s e

Es tea p a r a toe s a p a r a tou n d e lG r u p o2 ,yaq u e

g e n e r ain ten cio n a d a m en teen er g í ad e

r a d io fr ecu en ciap a r ae l tr a ta m ien to d es u s ta n cia sy

es táco n ceb id o in s ta la cio n esp a r a u s a r s e e n

d o m és tica s o e n es ta b lecim ien to s co n ecta d o s

d ir ecta m en te a eléctr ica u n ar e dd ed is tr ib u ció n d e

b a j a co r r ie n teten s ión q u e s u m in is tr e   a ed ificio s

u tiliz a d os fin esp a r a d o m és tico s B ) .( Cla s e

 xEste  aparato no sedebeempotrarenunmuebleni

colocarseenelinterior del mismo.

 xEstea pa ra top u ed es eru ti liza d op orn iñ o s a par t ir

d e  lo s 8 a ñ o s o p e rs o n a sconm e r m asfí s ica s ,

s en s o r ia les o m e nta les , o q u en ocu e nte ncon

s u ficien teex p er ien cia o con ocim ien tos , s onsi

s u p er vis a d as o h a ns id oin s tr u id ase n e l u s o

a p ro p ia d o y s eg u rod ela p a rato y e ntie n d e nlo s

p elig rosq u ea ca r rea .L o sn iñ o sn od eb enj u ga rcon

estea p a ra to .  No p er m ita q u en iñ oslleven a la s ca bo

ta reasd elim p ie za o m a n te n im ie n to, q u es a lvo s ea n
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m ayo resd e 8 a ñ o s d eb id a m en te y esté n 
s u p er vis ad os .

 xM a nten gae la pa ra to y e lcab lefu erad ela lca n ced e

lo sn iñ o sm en o resd e 8 a ñ os .

 xEla p a ra ton oh as id od is eñ ad opa ras eru ti liza dod e

m a n eracon j u ntaco nu ntem p o r izad o r oex te r no

s istem as epa ra d od econtro l a d is ta n cia .

 x L a ss u p er ficiesa cces i b lesd ela pa ra top u ed en

a lca n za rte mp eratu r aselevadascu a n d oestáe n

fu n cio n a m ien to .

 x L ap u er ta p u ed en  y la s u p er ficieex ter n a a lca n za r

tem pe raturaselevad a scu a n d oe la pa ratoestáe n

fu n cio n a m ien to .

x L a ss u p er ficiesp u ed enca l enta rsed u ra n tesu

u s o.

 xEl la d o tra s ero d eb ed e l h o r n o esta rcont r a la pa red .

 xNocoloq u ee la pa ra tos o b r e o cercad eq u em ad o r es

d egas o eléctr ico sca lientes ,n ip e r m itaq u eh a ga

conta c toco nu n h o r n o ca lien te o u nh o r n o

p eq u eñ o.

MEDIDASDESEGURIDADIMPORTANTES

 x A s eg ú r es e d e d es en ch u fa r   e l h o r n o m icr o o n d a s si

n o u n d etien e u tiliz a r lop r evis to p or la r g op er iod o  
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tiempo.Paraello, saque elenchufede delatoma 
corriente.

 x El      enchufe se utiliza como dispositivo principal de

desconexióny,por lo tanto,deberápermanecer

accesibleentodomomento.

 x El      microondas no puede utilizarse con la puerta

abierta a los enclavamientos seguridaddebido   de 

integradosen el mecanismodela   puerta que apagan

lasfuncionesdecoccióncuandoéstase  abre. No

intentehacer funcionar este conhorno lapuerta

abierta, nivelesyaque podría quedar  expuesto a 

peligrososde deenergía  microondas. Es

especialmente importante no niinterferir anularen

modo losalguno dispositivosdeseguridad

incorporadosen el mecanismode decierre la

puerta.

 x No odejequeelagua cualquierotrolíquido

penetreen el   horno a travésde delasranuras 

ventilación.

 x No coloque ningúnobjetoentrelasuperficie

frontaldel    horno y la puerta, ni quedeje seacumule

suciedad productos o restosde dela   limpieza en las

superficies estanqueidad.de 

 x Evite lados yutilizarrecipientescon rectos cuellos

estrechos.
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 x Remueva       los líquidos antes de volver a introducir el

recipienteen el  microondas cuandohaya

transcurrido del la mitad  tiempo de calentamiento.

 x Después    de calentar los alimentos, déjelos

reposar agiteunosinstantes,remueva o el

contenido y compruebe con  la temperatura cuidado

antesdeconsumirlos.

UTENSILIOSDECOCINA
Sedebecomprobarquelosutensiliossonapropiadosparausarseenelhornomicroondas.

Materiales microondasque unpuedenutilizarseen horno 

 Utensilios Notas

Bandejaparadorar

Sigalasinstruccionesproporcionadasporelfabricante.Laparteinferiordel

plato dorador deberáestarcomomínimo5      mm por encima del plato giratorio.

Unusoincorrectopodría giratorio.hacerestallarelplato  

Vajilla

Solamentelaqueseaaptaparamicroondas.Siga instruccioneslas 

proporcionadasporelfabricante. No utilicevajillaqueestédesconchada o

agrietada. 

Tarrosdecristal

Retiresiempre Utilícelos hasta la tapa.  únicamente paracalentaralimentos que

esténtibios. La de de no mayoría losbotes y tarros cristal sonresistentesal

calor y podríanestallar. 

Cristalería

Utilice termoresistente, únicamente cristalería concebidaparausarseenhornos

microondas. seanAsegúresede que no susbordes  metálicos. No utilice vajilla

queestédesconchada o agrietada. 

Bolsasparacocinar

en el horno

Sigalas lasinstruccionesproporcionadasporelfabricante. No cierrecon

ataduras lasmetálicas.Perfore bolsaspara permitir queescapeelvapor.

Platos y tazasde

papel

Utilícelos únicamente paracocinar o calentaralimentosduranteintervalos

breves. microondas No dejeel desatendidomientras  esté calentando.

Papeldecocina
Cubraconéllosalimentospararecalentar y absorber la grasa.Utilícelobajo

supervisión y únicamente intervalosparacocinardurante breves.

Papelencerado
Utilícelo evitarparacubriralimentos y salpicaduras, o comoenvolventepara

cocinaralvapor.

Plástico

Solamenteelqueseaaptoparamicroondas.Siga instruccioneslas 

proporcionadasporelfabricante. estar comoDeberá etiquetado “Aptopara

microondas”.Algunosenvases        de plástico se reblandecen a medida que los

alimentosensu seinterior calientan.Lasbolsas lasparahervir y bolsasde

plásticocerradasherméticamente se deben     pinchar, cortar o hacerles una

incisiónsiguiendolas paquete.instruccionesdel  

Celofánparaenvolver

alimentos

Solamenteelqueseaaptopara paramicroondas.Utilícelo cubrirlosrecipientes

conalimentosmientras mantenerlosloscocinapara      jugosos. No permita que el

plásticoenvolventeentreencontactoconlos alimentos.

 Termómetros  Únicamenteel enqueesté diseñado parapoderusarse hornosmicroondas
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( ter mómetr osp a r aca r n e y r ep o ster ía ) .

 Papelparafinado  U tilícelo evita r sa lp ica d u r a sp ar a   y ma n ten erlosa limen to sju gosos.

Materialesque no un debenutilizarseen hornomicroondas

 Utensilios Notas

Bandejasdealuminio
Pu ed enc a u sa ra r co seléctr ico s.Tr a n sfier alosa limen to s a u nr ecip ien te

d iseñ a d op a r au sa r seenh or n osmicr o o n d a s.

Envasesdecartóncon

asasmetálicas

Pu ed enc a u sa ra r co seléctr ico s.Tr a n sfier alosa limen to s a u nr ecip ien te

d iseñ a d op a r au sa r seenh or n osmicr o o n d a s.

Utensiliosmetálicos o

conpartesmetálicas

Elmeta lactúaco mo micr o o n d a su n a b a r r er a q u e d eimp id eque la en er gía la s 

ca lien te p u ed en a r co slos a limen to s. L a sp a r tesmetá lica s gen er a r eléctr ico s.

 Atadurasmetálicas Pu ed en          gen er a r arcos eléctr ico s y ca u sa r u n in cen d io en el h or n o.

 Bolsasdepapel Pu ed en      p r o d u cir u n in cen d io en el h or n o.

Espumadeplástico
L a d eesp u ma p lá stico in ter io rp od r íad er r etir se o co n ta min a rel enlíq u id o su 

a lex p o n er se eleva d a s. a temp er a tu r a s 

Madera 
L ama d er asesec aen el h or n omicr o o n d a s y p o d r íallega r a p ar tir se o

a gr ieta r se.

NOTAS:
  xDeb e             ten er cu id a d o a l r etir a r u ten silios o el p la to gir a to r io d el h or n o, y a q u e p u ed en a lca n z a r

temp er a tu r a seleva d a sd u r a n te la cocción . 

 xU tilice           so la men te u n ter mó metr o q u e esté d iseñ a d o p a r a u sa r se en el horno micr o o n d a s.

 x Asegú r esedeq u eel en el enp latogir a to r ioesté su p on galu ga rcu a n d o  h o r n o fu n cio n a mien to . 

DESCRIPCIÓNDELHORNO

 xNu n ca        in sta le el p la to gir a to r io b oca b a jo. Asegú r ese d e q u e en

n in gú nmo men toh a y aob stá cu losq u eimp id a n p la toa l gir a to r io

mo ver selib r emen te.

 xTa n to   el p la to gir a to r io c o mosuco r r esp o n d ien tea r od e so p o r te d eb enesta rsiemp r ein sta la d osd u r a n te

laco cció n .

 xCu a lq u ier           alimen to o en va se co n a limen to s q u e va y a a co cin a r se o ca len ta r se d eb er áco lo ca r sesiemp r e

sob r eelp la togir a tor io.

Si o o so p o r te, micr o o n d a sseob ser va nfisu r a s r o tu r a senelp la togir a to r io ela r od e d ejedeusarsuh or n o 

yp ón ga seenco n ta ctoco nelser viciotécn icoa u to r iz a d omá sp r óximo.

Pla togir a to r io

Sop or ter o d a n te

Ven ta n ad e

Asa

Pa n eld e

con tr ol

B a n d ejad e
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INSTALACIÓN

PREPARACIÓN

Retire ytodoslosmaterialesdeembalaje losaccesorios.Compruebequenohayadañosen el horno(p.

ej.,abolladuras,puerta rota). Noinstaleelhornomicroondas      si presenta algún tipo de daño.

Cavidad del horno: Retire cualquierlámina        protectora de las superficies del interior del horno

microondas.

Noretire           la cubierta de mica de color marrón claro instalada en la cavidad el del horno y queprotege 

magnetrón.

Ubicación 

 x Elijauna quesuperficie nivelada

tengasuficiente paraespacio que

el aire puedacircularpor las salidas

y/oentradasdeaire.

 x El  horno microondas deberá

colocarsesobreuna quesuperficie 

esté a másde del85cm suelo.

 x Deberá  dejarse una separación

mínimade20cm a amboslados del

horno.

 x Mantenga        un espacio mínimo 30 cm por encima del horno.

 x No        retire las patas de la parte inferior del horno.

 x Podrían         producirse daños en el horno si se obstruyen sus entradas   y/o salidas de aire

 x Coloque            el horno lo más lejos posible de los aparatos de radio y televisión.

 x Elfuncionamiento podría la del hornomicroondas causar interferencias en  recepción delasseñalesde

radio o televisión.

 x Enchufe               su horno a una toma de corriente de tipo estándar que cuente con conexión a tierra.

Asegúrese eléctricade que de latensión y frecuencia lacorriente coincidan lascon indicadasenla

etiquetadeespecificacionestécnicas del aparato.

 x ADVERTENCIA:             No instale el horno sobre hornillas o cualquier otro aparato que genere calor. Su

instalacióncerca encima daños o de una de  fuente calorpodríacausar en  el horno.
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PANELDECONTROL
Pantalla

M uestra el interv a lode dec o c c ió n,la lapo tenc ia , tem pera tura c o c c ió n,lo s

indic a do res y laho raa c t ua l.

Cocciónenmodo  microondas / botóndelreloj

 x P ulse         este bo tó n pa ra a justa r el niv el de po tenc ia del m ic ro o nda s.

 x P ulse            este bo tó n uno s 3 segundo s pa ra a c c eder a l m o do de a j ust e del relo j .

         Cocción en modo grill / microondas + grill

P ulseestebo tó npa raesta blec er pro gra m aun de dec o c c ió nc o ngrill, o uno lo s

do sm o do sdec o c c ió n c o n m ic ro o nda s + grill.

       Botón de inicio / inicio rápido

P ulseestebo tó n inic ia rpa ra  el m o dode un dec o c c ió n  rá pida o pro gra m a 

c o c c ió n. 

        Cocción por convección / microondas + convección

P ulseestebo tó npa raesta blec er pro gra m aun dec o c c ió n c o nv ec c ió npo r  o c o n

 m ic ro o nda s + c o nv ec c ió n. 

Botóndepausa/cancelación

 x P ulse         este bo tó n pa ra c a nc ela r c ua lquier c o nf igura c ió n ef ec t ua da o reinic ia r el

ho rnoa nt esde un deesta blec er pro gra m a c o c c ió n.

 x P úlselo           una so la v ez pa ra detener pro v isio na lm ente la c o c c ió n, o bien do s v ec es

pa rac a nc ela rlat o t a lm ent e.

  / /    Mandodetiempo/menúautomático

Gireestem a ndo pa ra selec c io na run dem enú c o c c ió n  a uto m á tic a , el peso ,  o el

núm erodepo rc io nes.     

MODODEEMPLEO
Cu a n d oen ch u fe a visoelh or n op orp r imer avez ,seesc u c h a r áu n son o r o . 

General 

 xPu lse  u n avez vezp a r ad eten er la coccióntemp o r a lmen te.Pu lseelb otón o tr a p a r ar ea n u d a rel

p r o gr a mad e p u lseco cció n ; o d osveceselb otón   p a r a ca n cela r lo .

 xTr a n scu r r id o        el tiemp o d e co cció n , el h or n o p ita r á va r ia s veces.

Ajuste del reloj

 1. Enel   mo d o su sp en d id o , ma n ten ga p u lsa d o h a sta “ 24h ” .q u e  la p a n ta lla mu estr e  

   2. G ir e h o r a  p a r aa ju sta rlosd ígitosd e la ( la h o r a d eb er áin tr od u cir seen el fo r ma tod e24h or a s) .

 3. Pu lse p a r a co n fir ma r . Losd ígitosd elosmin u tosemp ez a r á n a p a r p a d ea r .

 4. M ien tr a s d ígito slos d e min u toslos p a r p a d ea n ,gir e   p a r a a ju sta r lo s.

 5. Pu lse p a r acon fir ma rlosa ju stesr ea liz a d o s.Elsímb olo“ : ”p a r p a d ea r áen  la p a n ta lla .

Cocciónenmodomicroondas 

 1. Pu lse p a r aseleccio n a reln iveld epotencia .
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Nú mer od evec es

q u e p u lsa 
Pa n ta lla

Po r cen ta jed ep o ten cia

a p r o x ima d o

  U n avez  PͲHI 100%

  Dos 90 90vec es ͲP   %

  Tr esvec es ͲP 80 80  %

  Cu a tr oveces ͲP 70 70  %

  Cin covec es ͲP 60 60  %

  Seisvec es ͲP 50 50  %

  Sieteveces ͲP 40 40  %

  Och ovec es ͲP 30 30  %

  Nu evevec es ͲP 20 20  %

  Diezvec es ͲP 10 10  %

  On cevec es ͲP 00  0 %

   2. G ir e p a r aseleccio n a r co cció n .eltiemp od e Eltiemp od e d eco cció nmá x imo es 95min u tos. 

 3. Pu lse .

Cocciónenmodogrill 

Estafu n ción  le p er mite d o r a r la co mid aconr a p id ez . p a r teL ar esisten ciaeléc tr ic aestásitu a d aen la 

su p er iord elh or n o. 

Eltiemp od e d eco cció nmá x imoes 95min u to s.

 1. Pu lse .L ap a n ta llamo str a r á“ G r L ” .

 2. G ir e p a r aseleccio n a r co cció n .eltiemp od e  

Pu lse .

Cocciónenmodocombinado(microondas + grill)

CoͲ  1 – 30%            d el tiemp o d e co cció n con micr o o n d a s y 70% c o n gr ill. Ap r o p ia d o p a r a co cin a rp esca d o o p la to s

a lgr a tín . 

 1. Pu lsed osvec eselb otón . p a n ta llaL a mo str a r á“CoͲ1” .

 2. G ir e  p a r aseleccio n a r co cció n .eltiemp od e Eltiemp od e d eco cció nmá x imo es 95min u tos. 

 3. Pu lse .

CoͲ2                – 55% d el tiemp o d e co cció n con micr o o n d a s y 45% c o n gr ill. Ap r o p ia d o p a r a b u d in es, tor tilla s,

p a ta ta s a sa d a s  y p ollo. 

 1. Pu lse  Tres veces.L ap a n ta llamo str a r á“ CoͲ2” .

 2. G ir e  p a r aseleccio n a r co cció n .eltiemp od e Eltiemp od e d eco cció nmá x imo es 95min u tos.

 3. Pu lse .

Convección

Du r a n te co n vecció n , cir cu la la cocciónp or ela ir ec a lien te p orelin ter io r d o r a rdelh or n op a r a  y co n segu ir

u n a d eco mid acr u jien te ma n er ar áp id a y u n ifo r me. p r o gr a ma r seEsteh or n o p u ed e cond ieztemp er a tu r a s

d e d e q u e d eco cció nd ifer en tes.Eltiemp o cocciónmá x imo  p u ed e esta b lecer sees 95min u to s.

Cocción por convección 

 1. En co mid aelmod osu sp en d id o,in tr o d u z ca la en el h or n o y cier r e la p u er ta .



ES-13

  2. Pu lse .

 3. G ir e p a r aseleccio n a ru n a d e ( 110temp er a tu r a cocción ° C, ° C, ° C, ° C, ° C,120 130 140 150 160° C,

170 190 200° C, ° C,180  ° C o ° C) .

 4. Pu lse  ygir e p a r aa ju sta reltiemp od eco cció n . 

 5. Pu lse .

Có mop rec alen t ar y c o c i n arp o rc o n ve c c i ó n 

 1. Pu lse enelmod osu sp en d id o . 

 2. G ir e p a r aseleccio n a ru n a d e ( 110temp er a tu r a cocción ° C, ° C, ° C, ° C, ° C,120 130 140 150 160° C,

170 190 200° C, ° C,180  ° C o ° C) .

 3. Pu lse  u n a d evezp a r aco n fir ma r y p u lse n u evop a r ain icia relp r eca len ta mien to . 

 4. Elh or n oemitir áu na visoso n o r ocu a n d oa lca n ce d esea d a . la temp er a tu r a Ab r ala ep u er tad elh or n o

in tr o d u z ca la co mid aen el c en tr od elp la togir a tor io.Cier r elap u er tad elh o r n o .

 5. G ir e p a r aseleccio n a reltiemp od eco cció n d esea d o .  

 6. Pu lse p a r ain icia r la co cció n . 

NOTA :     El tiemp o d e p r eca len ta mien to má x imo esd e n o30min u to s y p u ed ea ju sta r se.  Si lo d esea , p u ed e

co mp r o b a r co n vecció n la p o ten cia d u r a n te  la co cció np or p u lsa n d o .

Co c c i ó ne nmo d oc omb in ad o( mi c ro o n d as + c o n ve c c ió n ) 

 1. En co mid aelmod osu sp en d id o,in tr o d u z ca la en el h or n o y cier r e la p u er ta .

 2. Pu lse   d os vec es.

 3. G ir e p a r aseleccio n a ru n a d e ( 110temp er a tu r a cocción ° C, ° C, ° C) .140 170 200° C o   

 4. Pu lse  ygir e p a r aa ju sta reltiemp od eco cció n .Eltiemp od eco cció nmá x imoesd e95

min u tos. 

  5. Pu lse . la p u ed e laDu r a n te co cció n , co mp r o b a r temp er a tu r ad eco cció np orco n vecció np u lsa n d o

.

 I n i c i o ráp i d o

Pu lse . aElh o r n ofu n cio n a r áa u to má tica men ted u r a n te30segu n d o s p len ap oten cia .Ca d avezq u e

p u lseelb otón ,eltiemp od eco cció na u men ta r áen30segu n d o s.Eltiemp od eco cció nmá ximoesd e

10min u to s. 

Me n úd ec o c c i ó n au t o mát ic a

Pa r a cu a d r olosa limen to sd el sigu ien te,n o d eser án ecesa r io p r o gr a ma r lap o ten cia y eltiemp o co cció n .

 1. Enelmod o d e esp er a ,gire en el sen tid o h o r a r iop a r aseleccio n a r menúd esea d od elcu a d r o

sigu ien te. 

   2. Pu lse  p a r aco n fir ma r . 

 3. G ir e  p a r aa ju sta r  el p eso o eln ú mer od ep or cion es.

 4. Pu lse p a r ain icia r la co cció n . 
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Código

de menú  Comida Notas

P1

L ech e/ ca fé

( 200mlp orta z a ,1/ 2 / 3

ta z a s)

 x Pele        la s p a ta ta s y có r tela s en tr oz os d e igu a l ta ma ñ o

a n tesd eco cin a r la s.

 x El     r esu lta d o a l u tiliz a r los men ú s a u to má tico s

d ep en d er ád e d ef a cto r esco mo la for ma y elta ma ñ o

los a limen to s, su sp r ef er en cia s p er so n a les enlo

r efer en tealgr a d od eco cció nd esea d op a r acier tos

a limen to s a limen to s e in clu so la p osiciónd elos en el

h or n o. Si elr esu lta d on of u er ad eltod osa tisfa ctor io,

a ju steeltiemp od eco cció n .

 x Pa r a      los esp a gu etis, añ ad a a gu a h ir vien d o a n tes d e

co cin a r lo s.

 x Du r a n te       la d escon gela ción , el h or n o se p a u sa r á y p ita r á

p a r ar eco r d a r leq u edebed a r le la vu elta a laco mid a .

Ab r a la p u er tad elh or n o,d ele la vu elta  a la co mid ay

cier r ed en u evo la p u er ta .Pu lse p a r ar ea n u d a rsu

fu n cion a mien to.

   x Cu a n d o    co cin e p ollo, ter n er a , cor d er o o b r och eta s d e

c a r n e,elh or n osed eten d r áp a r aq u e p u ed a d a r lela

vu elta  a la comid a y p o d erco cin a r lau n ifo r memen te.

Ab r a la p u er tad elh or n o,d ele la vu elta  a la co mid ay

cier r ed en u evo la p u er ta .Pu lse p a r ar ea n u d a rsu

fu n cion a mien to.

 P2 Ar r o z( 150  g a 600g)

 P3 Esp a gu etis(100  g a 300g)

P4

Pa ta ta s( 230g/u n id a d ; 

1,   2 o 3 u n id a d es) 

 P5 Reca len ta mien to

a u to má tico 

( 200  g a 800g) 

 P6 Pesca d o( 200  g a 600g)

P7
 Pollo( 800 g a 1400g) 

P8
Ter n er a / co r d er o( 200  g a

600g)  

P9
 Br o ch eta s d ec a r n e 

( 100  g a 500g)  

P10

Descon gela ción

a u to má tica 

( 100  g a 1800g)  

Cocciónmultietapa 

El p u ed eh or n o serp r o gr a ma d oconu n d e d emá x imo  3 eta p a s co cció na u tomá tica s. 

NOTA:L a s         fu n cio n es d e co cció n a u to má tica , d escon gela ción a u to má tica y p r eca len ta mien to p or

  co n vecció n p r o gr a ma d e co cció nn op u ed enseleccio n a r seen el  mu ltieta p a . 

Su p o n ga mo sq u eq u ier alleva r p r o gr a ma a c a b oelsigu ien te d eco cció n : 

Cocciónenmod omicr o o n d a s 

Cocción  en mod o gr ill 

Cocciónp orco n vecció n  

 1. Seleccio n eeln iveld e d ep o ten cia micr oon d a sp u lsa n d o r eiter a d a men te. 

 2. G ir e p a r aseleccio n a r co cció n .eltiemp od e  

 3. Pu lse           y gir e p a r a a ju sta r el tiemp o d e co cció n .

 4. Pu lse  y lagir e p a r aa ju sta r temp er a tu r adecocción . 

 5. Pu lse  ygir e p a r aa ju sta reltiemp od eco cció nd esea d o .

 6. Pu lse .
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Funcióndebloqueo 

                 Elhornopasaráal realizamodode nobloqueo si  se ningunaoperaciónduranteunminuto.La pantalla

mostraráelsímbolo          y el panel de control del horno quedará deshabilitado. 

                Para desbloquear el panel de control del abra del horno,  o cierre la puerta  horno símbolo (el  

desapareceráde la pantalla). 

Comidas

Comidasprohibidas 

Cuandoquierautilizarelhorno

microondas alimentos,paracocinarlos 

nuncadeberáhacer lo siguiente:

 x Intentar   freír alimentos: es imposible

controlarconprecisiónla

temperatura ydelosaceites las

grasasde quecocción,por lo siempre

existeun deriesgo incendio.

 x Intentar cocinar o  calentar huevos en

sucáscara,huevos sinduros(con o

cáscara) o caracoles,yaquepodrían

explotar.

 xCocinar   alimentos con su cáscara

intacta (p. ej.,castañas) o conunapiel

dura(p.ej., tomates, patatas,

salchichas).Hágalessiempreuna

incisión.

Temperaturadelosalimentos

Unhornomicroondasfunciona

de quetal manera   únicamente

calientalacomida.Porlotanto,

losrecipientespueden

permanecerrelativamente

fríosmientrasquesus

contenidospodríanestarmuy

calientes. 

Paraevitarquemarse,agiteel

contenido y compruebesu

temperaturaantesdeservirlo,

sobretodosiesparalosniños.

Agitebienlosbiberones y

viertaunasgotassobresu

muñecapara  comprobar la

temperatura.

Preparacióndelos

alimentos supara cocción 

Retirelastapas y tetinasde

potitos y biberonesantes

decalentarlosen el horno

microondas. 

Acuérdesedetapar la

comidaenlossiguientes

casos:

 x Para evitar cualquier

salpicadurasobre la cavidad

delhorno.

 x Pararetenersuficiente

humedaddurante la

cocción.

Calentarlíquidos

Los líquidos calentadosen el microondaspodríanrebosardemanera repentina al del sacarlos aparato.

Esto debese  a que deelvaporproducidoalalcanzar la temperatura ebullicióntiende a quedaratrapado

en el es líquidohastaque agitado. 

Paraevitareste defenómeno y elconsiguienteriesgo       sufrir quemaduras, acuérdese siempre de introducir

una de quecuchara plásticoen el líquido vaya a calentar. 

A puedelosrecipientesseles hacerunapruebamuysencillaparacomprobarsu transparencia enel

microondas.

Coloqueel en elrecipientevacío unjuntocon vasodeagua  platogiratorio y hagafuncionarelhorno

microondas a supotenciamáximaduranteunminuto. 

Alcabo compruebede un minuto,   losiguiente:

 x Si significa y puedeelrecipienteestáfrío, quees transparente que utilizarseparacocinarcon

microondas.

 x Si o yelrecipienteestátemplado caliente,significaráqueesabsorbente nodeberá  utilizarse para

cocinarcon microondas. 
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LI MP I EZ AYMA N T EN I MI EN T O

A n te s d e l e f e ctu a r o p e r a ció n  cu a lq u ie r d elim p ie z a
 o m a n te n im ie n toens uh o r n om icr o o n d a s,

d e se n ch ú f e lod e q u el ar ede lé ctr ica y e sp e r e a s e

h a yae n f r ia d o a l a te m p e r a tu r a a m b i e n te .  

Co n se j o sd eí n d o l ege n e r a l 

Lalimpiezafrecuentedelhorno microondas evitará

quese produzcan humos y malosoloresdurante la

cocción o quese sugenerenchispasen cavidad y

alrededorde de la junta  la puerta. 

No alimentos odejequeseacumulenrestosde  grasa

en en la cavidaddel  horno o  la juntade la puerta. 

Asegúresedemantener la cubiertaguiaondaslimpia

entodomomento.Si osedejaranrestosdecomida 

grasaen la cubierta, chispassepodríanproducir  y

dañosen el horno, lo cual anularía sugarantía. 

P u e r ta d e l h o r n o 

Utiliceunpañohúmedopara eliminar cualquierresto

de quecomida o grasa pudierahaberseacumulado

entrelasjuntasde la puertay    el interior del horno,

ya es importante enque  mantenerlimpiaestazona 

todomomento. 
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Superficies lade cavidad del horno 

Utiliceunpaño enhumedecido agua y líquido

lavavajillasparaeliminarlosrestosdegrasadelas

paredesdel delinterior    horno; enjuáguelas a

continuación, con y séquelas unpañosuave.  

Deberáesmerarseenla      limpieza de la junta de la

puerta  y la cavidad      del horno para así garantizar que

la correctamente y produzcanpuertasecierre  nose 

chispasentre cavidad el la delhorno y conjuntode la

puerta. 

No lautiliceproductosabrasivosquepudierandañar 

superficie interior delhorno   microondas o la puerta

(p. ej., estropajos). 

Superficiesexteriores 

Utiliceunpañohúmedoparalimpiar la superficie

exteriordelaparato. 

Noutiliceproductosabrasivosquepudierandañarel

acabadodelassuperficies(p. ej., estropajos).

Asegúresedeque no de penetreagua a través las

aberturasdeventilación.

Losaccesoriossedeberán manolavar a con agua 

jabonosatemplada.
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ATENCIÓN:

A lg u n a s d a ñ a rcu b ier ta s g u ia o n d a s sep u e d e n 

fá cilm en te.Ten g acu id a d ocu a n d o  la slim p ie.N ola ve

lo sa cces o r io se ne lla va va j illa s .

       Limpieza de las superficies propensas  a estar en

contactoconalimentos

Po rm o tivo sd eh ig ien e, g ir a to r ioe lp la to  d eb er á

lim p ia r s eco n r eg u la r id a d , d a d oq u e p u ed e e n tr a re n

co n ta cto lo sco n a lim en tos .    El p la to g ir a to r io d e b e r á

lim p ia r s eco na g u aj a b on os atib ia    y s eca r s e b ien a

co n tin u a ció n .

Si y la lae lin ter io rd elh or n o  j u n tad e p u er tan os e

m a n tien ene n lim p ie z a ,p er fectoe s ta d od e se

p o d r í a n g en er a r ch is p a s in ter io re nsu q u ed a ñ a r a ne l

h or n o y q u ea n u la r í a n la  g a r a n tí a .

Nu n car a s p ela sp a r ed es ca vid a dd e la d el h o r n o

u tiliz a n d oo b j e to sa fila d os o p u n tia g u d o s .  

ESPECIFICACIONES
 Ten sión y f r ecu en cian o min a les: 230 240 50Ͳ V~ Hz

Po ten cia

a b sor b id a

n omin a l

 ( M icr o o n d a s) : W 1400 

 ( G r ill) : 1950W

 ( Co n vecció n ) : 1950W

 Po ten cian omin a ld esa lid a( micr o o n d a s) : 900W

 Fr ecu en cia M Hzd emicr o o n d a s: 2450 
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RESOLUCIÓNDEPROBLEMAS
Fenómenosnormales 

Elhornomicroondasinterfiereconla

señalderecepción del televisor

L a d er ecep ció n  la r a d io  y la televisiónp od r íaver se

a fecta d acu a n d oel enh or n omicr o o n d a sestá 

fu n cion a mien to.L omismosu ced econa q u ella s

in ter fer en cia s p r o d u cid a s p orp eq u eñ o s

electr o d o méstico s a sp ir a d o r a sta lesco mob a tid o r a s,  o

ven tila d o r eseléctr ico s. Se tr a tad eunfen ó men o 

n o r ma lsinimp o r ta n cia .

Laluz del horno demasiadoes tenue

Du r a n te la cocciónco n  micr o o n d a s a b a ja p o ten cia ,  la

lu z p od r íad elh or n ose a ten u a r . Se tr a tad e u n 

fen ó men on o r ma lsinimp o r ta n cia .

Seacumulavaporenlapuerta del

horno y sale aire calientepor las 

ranurasdeaire

Losa limen to sp u ed end esp r en d er d u r a n teva p or  la

co cció n .L a p orma y o rp a r ted elva p orseesca p a la s

r a n u r a sd e a ir e, a u n q u eta mb iénse  p u ed e a cu mu la r

enotr oslu ga r es,ta lescomo la p u er tad elh or n o.  Se

tr a tad e u n fen ó men on o r ma lsinimp o r ta n cia .

Seha depuestoen elmarcha horno 

manerainadvertidasincomidaen su 

interior. 

Nu n cah a gafu n cion a rel ena p a r a tosinco mid a su

in ter io r . mu yPr oced erd eestama n er ap u ed er esu lta r 

PEL IG ROSO.

  Problema Posible causa Solución 

Elhornono funciona.

Elca b ledea limen ta ciónn o

estáb ienen ch u fa d o.

Desen ch u feela p a r a to y

vu elva a en ch u fa r lop a sa d os

u n os1 0segu n d o s.

Ha ya lgú np r ob lemaco n la

to mad eco r r ien te.

Reviseelesta d od e la to ma

d eco r r ien teen ch u fa n d oo tr o

a p a r a to .

Elhornomicroondasno

calienta.

 L a n op u er ta estáb ien b iencer r a d a . Cier r e lap u er ta .

Elplatogiratoriodevidrio

haceruido durante cuandoel

horno estámicroondas 

funcionando.

Losr o d illo sd elsop or te  o la

su p er ficieder o d a d u r ad e la

b a se h or n o su cios.d el está n 

Con su lteela p a r ta d oLimpieza

ymantenimiento p a r a

in fo r ma r sesob r ecó mo

limp ia rcu a lq u ierelemen to

d ela p a r a toq u eestésu cio.

Elp la togir a to r iod e n ovid r io 

estáb ienin sta la d oensusitio.

Coloq u eco r r ecta men teel

p la togir a to r iod evid r io.

ELIMINACIÓN
Somosun distribuidor responsable      y nos preocupa el medio ambiente.

Por motivoeste le lapedimosque desigacorrectamentelasinstrucciones eliminación a 

hora y adedesecharelaparato sumaterialdeembalaje.Deestemodo,contribuirá la

conservación naturalesdelosrecursos  y garantizaráque deserecicla   modo correcto

parapreservarlasaludlaspersonas y elmedioambiente.
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Este aparato y su embalaje se deben desechar conforme a la ŶŽƌŵĂƟǀĂ y regulación local. 

Debido a que el aparato ĐŽŶƟĞŶĞ componentes electrónicos, el aparato y sus accesorios no se deben 

ƟƌĂƌ Ɵ en la basura ĚŽŵĠƐƟĐĂ al ĮŶĂů

 de la 

ǀŝĚĂ ú l del aparato. 

Consulte a las autoridades locales sobre el modo correcto de eliminación y reciclaje de residuos. 

El aparato se debe depositar en un punto local de recogida de residuos para proceder a su reciclaje. En 

algunos puntos de recogida se aceptan residuos gratuitamente. 

Le pedimos disculpas por cualquier problema proǀocado por pequeñas inconsistencias en estas 

instrucciones, que podrían ser debidas al proceso de desarrollo y mejora del producto. 

Etablissements DartyΘĮůƐΞ, 129 ǀĞnue Gallieni, 93140 Bondy, France  19/07/2019
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INSTRUÇÕE S DE  SEGURANÇA IMPORTANTES

LEIA FUTURASCOMATENÇÃO E GUARDEPARA 
REFERÊNCIAS

AVISOS

 xEste      aparelho foi criado para ser usado em

aplicaçõesdomésticas e semelhantes,como:

Áreasdecozinhadopessoalemlojas,escritóriose

outrosambientesdetrabalho;

Casasdequinta;

Porclientesemhotéis,motéis e outros  tipos de

ambientesresidenciais;

Ambientesdotiporesidenciaiscom

pequenoͲalmoço.

 xSe o fiodaalimentaçãoficardanificado,deveráser

substituídopelofabricante,peloseuagentede

reparaçõesou indivíduoporqualquer competente,

de  modo a evitarqualquerperigo.

 xAVISO: Se a  portaouosvedantesdaporta

estiverem odanificados, microͲondasnãodeve

funcionaratétersidoreparadoporumapessoa

competente.

 xAVISO:Efetuarqualquerassistênciatécnicaou

reparação tampaque deimplique a remoção uma

que daprotege exposição à energiadas
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m icr oͲo n d a sp o d eco n s titu iru mp er ig op a r a  
q u a lq u erp es s o aq u en ã o s ej a co m p eten te.

 xA V ISO: lí q u id o s e a lim en to sO s  d e m a is n ã od e ve m

s era q u ecid o s r ecip ien tese m fech a d o sq u ep o d e m

exp lod ir .

 xCu id a d o:     Se o a p a r elh o fu n cio n a r n o m o d o

co m b in a d o , or e co m e n d a m o sq u ea scr ia n ça su s em

m icr oͲo n d a sa p e n a ss o b a s u p e r vis ã od e u m a d u lto ,

p o is     a te m p e r a tu r a p od e fica r m u ito e le va d a .

 xM a n ten h a       u m e s p a ço livr e, n o m í n im o , d e 3 0 cm

p or on d a s .ci m ad om icr oͲ

 xU tiliz e     a p e n a s u ten s í lio s a d a p ta d o s à u tiliz a çã o e m

m icr oͲon d a s .

 xR ecip ien tes     m etá lico s p a r a a lim en to s e b e b id a s n ã o

s ã o co mp er m itid o sen q u a n toco z in h a o

m icr oͲon d a s .

 xA o      a q u e ce r a lim en to s e m r ecip ien tes d e p lá s tico o u

p a p el,   Ͳ   vig ie o m icr o o n d a s , d evid o à p os s ib ilid a d e

d eig n içã o .

 xO d es tin a a em icr oͲo n d a s Ͳse a q u ecera lim e n to s

b eb id a s . A s e ca g e md eco m id ao ud e  r o u p a e o

a q u ecim en tod ea lm o fa d a s , ch in elo s , es p o n j a s ,

p a n o s h ú m id o s o u a r tig o s s em elh a n tes p o d e d a r

o r ig em ig n içã oa or is cod eles õ es , o ufo g o .

 xSe fu m o , ovir d es lig u e      a p a r elh o o u r e tir e a fich a d a
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tomada mantenha e  a portafechadaparaabafar
quaisquerchamas.

 xO podeaquecimentodebebidasnomicroͲondas

produzirumaintensa porebuliçãoretardada,

conseguinte, manuseie o  recipientecommuito

cuidado.

 xO econteúdodosbiberões frascosdecomidade

bebé serdevem  mexidos ouagitados e a

temperaturaverificadaantes consumo,do de

forma a evitarqueimaduras.

 xOvos        com a casca e ovos cozidos não devem ser

aquecidosnomicroͲondas,umavezquepodem

explodir,mesmodepoisdo doaquecimento

microͲondasterterminado.

 xRelativamente    às instruções de limpeza dos

vedantesdaporta,cavidades,peças adjacentes e

superfícies os consulteem contacto com  alimentos,

a     secção "Limpeza e manutenção" nas páginas

PT14 PT17Ͳ domanual.

 xDeve   Ͳ  limpar o micro ondas periodicamente, bem

como comida.  retirar quaisquer restosde

 xAfaltadelimpezadomicroͲondaspodedarorigem

àdeterioraçãodasuperfície,quepodeafetarde

forma a eadversa vidadoaparelho resultarnuma

situaçãoderisco.
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 xOa p a r elh on ã od ever ás erlim p oco mu m

va p o r iz a d o r .

 xOm icr oͲo n d a sf o icr ia d op a r as eru s a d os em

s u p or tes .

 xA p a r elh o Bd oG r u p o2 ,Cla s s e

Es teeq u ip a m en to p er ten ce a oG r u p o  2 e g er a

in ten cio n a lm en teen er g iad er a d io fr eq u ên ciap a r a

tr a ta r o m a ter ia l,s en d ocr ia d op a r as eru s a d oe m

in s ta la çõ esd o m és tica so ues ta b elecim en to slig a d o s

d ir eta m en tea    u m a r ed e d e d is tr ib u içã o d e

eletr icid a d e ed ifí cio sd eb a ix a  vo lta g em a a lim en ta r

u s a d osco m in tu ito s d o m és tico s B ) .( Cla s s e

 xO aparelho nãopodesercolocadodentrode um

armário.

 xEstea pa re lh o p o d e s eru tiliz ad op orcr ia n çascom

m a isd e 8 a n o sd eid ad e e p es s oa scomca pa cid ad es

fís icas ,s en s o r ia is o u m e nta isred u z id a s,  o u fa l ta d e

ex p er iên cia e co n h ecim ento s ,sefo rem

s u p er vis ion a d as e en s in a d asq u a n to à u ti liza çã od o

a pa relh o m o d od eu m s eg u ro, e co m p reen d er emo s

p er ig osenvolvid os .A scr ia n ça sn ã odev erãob r in ca r

com o a p a re lh o . A lim p eza e m a n u ten çã on ã o

deverãos er p orfeitas cr ia n ças, a n ã os erq u e

ten h a mm a isd e   8 a n o s e s ej a ms u p er v is ion a d as .

 xM a n ten h a o a p a re lh o  e o fiofo rad o d ea lca n ce
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cr ia n çascomm en osd e 8 a n os .
 xEs tea pa r e lh on ã ofoicr iad opa r as e ru ti lizad o  co m

u mtem p o r izad o rex ter n oo uu m  s is tem ad e

com a n d o à d istâ n ciae ms epa ra d o.

 xAtem pe r atu r ad a ss u p er fí ciesa ces s í ve isp od es e r

a ltaq u a n d o o a p a re lh oestá a fu n cio n a r.

 xAp or tad as u p er fí cieex te r nap od ea q u ecerq u a n d o

o a pa re lh oest ive rafu n cio n a r.

x A ss u p er fí cies fica rp od em q u en tesd u ra ntea

u ti liz a çã o .

 xApar tetras eirad om icroͲo n d aste md eesta rcont r a

u m apa rede .

 xNã o  coloq u e o a pa re lh oe mcim ao up er tod e u m

fogã o a gá so u q u en te,elétr icoq u eestej a n em

p er m itaq u eto qu en u mfornoo um in iͲforno

a q u ecid o .

INFORMAÇÕESIMPORTANTESDESEGURANÇA

 x Q u a n d o    Ͳ  n ã o u s a r o m icr o o n d a s d u r a n te u m

lon g op er í od od e d atem p o ,d es lig u eͲ o a lim en ta çã o .

Pa r aisso,  r etir e a fich ad a to m a d a .

 x A o m o d o p r in cip a lfich ad ever ás e r   p a r ad e s lig a r

 o a p a r elh o d ever á e e s ta rs em p r ea ces s í vel.
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 x O amicroͲondasnãopodeserutilizadocom porta
aberta,devidoaos bloqueios desegurança

incorporadosno da quemecanismo porta, desligam

asfunçõesdecozeduraquando a portaestáaberta.

Utilizar com o microͲondas  a portaabertapodedar

origem a umaexposiçãonociva à energia das 

microͲ       ondas. É importante não alterar o mecanismo

daporta.

 x Não     permita que água nem qualquer outro

líquidoentrem ranhurasnomicroͲondasatravésdas 

de ventilação.

 x Não     coloque qualquer objeto entre a parte

dianteiradomicroͲondas  e a porta,nem  permita a

acumulaçãode de sujidade ouresíduos limpezanas

superfícies vedantes.

 x Evite usar recipientescomladosretoscom

pescoçosestreitos.

 x Mexa       qualquer líquido antes de voltar a colocar o

recipienteno meio do demicroͲondas a  tempo 

aquecimento.

 x Após     o aquecimento, permita sempre um tempo

paraassentar, mexa bata ou  o conteúdo e verifique

cuidadosamenteastemperaturasantes do

consumo.
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UTENSÍLIOSDECOZINHA
Osu ten sílio sd ever ã oserver ifica d os, d ep a r asecer tifica r quesã oa d eq u a d o sp a r a a oir em mic r oͲon d a s.

Materiaisque nopodeusar microͲondas

 Utensílios Notas

Pratodourador

Sigaa s a ,in str u çõ es p r a tod o fu n d o d of a b r ica n te. O   d ou r a d ord eveesta r p elo

men os, 5 mma cimad op r a togir a tór io. O u so     in co r r eto p od e p r o vo ca r a q u eb r a

d op r a togir a tór io. 

Loiça
Ap en a s  o a co n selh a d o p a r amicr oͲo n d a s. Siga a sin str u çõ esd o  fa b r ica n te. Nã o

u sep r a tosr a ch a d o soula sca d o s. 

Frascosdevidro
Retir esemp r e a ta mp a .U sea p en a sp a r aa q u ecera limen to sa téesta r em

q u en tes. ma io r ia A d osfr a sco s ca lo rn ã o é r esisten tea o  e p od er a ch a r . 

Loiçadevidro
Ap en a sa cessór ios d e d e q u e vid r op a r a a ofor n or esisten tes ca lo r .Cer tifiq u eͲse  

n ã otêmb or d osmetá lico s. la sca d o s. Nã o u sep r a tosr a ch a d oso u  

Sacosde noconfeção 

microͲondas

Sigaa s f ech e p a r ain str u çõ esd of a b r ica n te.Não co m fio d emeta l.Per fu r eͲos 

p er mitir a saíd ad ova p or .

Pratosdepapel e

chávenas

U sea p en a sp a r a d eix eco z in h a r / a q u ecerp orp er ío d o scu r to s. Nã o  o

mic r oͲon d a ssemsu p er visã oen q u a n toco z in h a .

Toalhasdepapel
U se U sep a r a p a r aco b r irosa limen tos a r ea q u ecer e a b so r vergo r d u r a . co m

su p er visã o e a p en a s co n feçã op ar a r á p id a .

Papelpergaminho
U sep a r a p a r a a oco b r ir e imp ed irsa lp icoso u emb r u lh a ra limen to s co z in h a d o s 

va p o r .

Plástico

Ap en a s  o a co n selh a d o p a r amicr oͲo n d a s. Siga a sin str u çõ esd o  fa b r ica n te. Deve

teru maetiq u eta Algu n s a in d ica r"Segu r op a r amicr oͲ o n d a s". r ecip ien tes d e

p lá sticoa mo lec em à med id aq u e q u eosa limen to s co n têm a q u ecem. Os“ sa cos

p a r aeb u liçã o” e sa co sd ep lá sticofech a d osh er metica men ted evem ser  fu r a d os,

p er fu r a d o souven tila d o s,   co n fo r me in d ica d o n a emb a la gem. 

Invólucrodeplástico

Ap en a s  o a co n selh a d o p a r a p a r amicr oͲo n d a s.U se co b r ir d u r a n tea limen tos  a

co n feçã o ,d e mod o q u e d e  a co n ser va r a h u mid a d e. Nã o p er mita  o in vólu cr o 

p lá sticoto q u en os a limen to s.

 Termómetros  Ap en a sp a r au son omic r oͲ       on d a s ( ter mó metr o s d e c a r n e e d e d o ces) .

 Papeldecera  U se    co mo co b er tu r a p a r a evita r salp icos e r eterh u mid a d e.

Materiais a serem microevitadosno Ͳondas

 Utensílios Notas

Bandeja alumíniode 
Pod e p ossap r o vo ca rfu sã o.Mu d e u m q u eosa limen to sp a r a p r a to   ir a o  

mic r oͲon d a s.

Cartão pegacom de

metal

Pod e p ossap r o vo ca rfu sã o.Mu d e u m q u eosa limen to sp a r a p r a to   ir a o  

mic r oͲon d a s.

Utensíliosdemetalou

comrebordometálico

O Ometa lp r o tegeosa limen to sd aen er giad omicr oͲo n d a s. r eb o r d od emeta l

p od ep r ovoca rfu sã o.

 Fiosdemetal Pod em      Ͳ p r o vo ca r fu sã o e in cên d io n o mic r o on d a s.

 Sacosdepapel Pod emp r o vo ca ru m n oin cên d io m ic r oͲon d a s.

Espumadeplástico
A oesp u mad ep lá sticop od ed er r eterouco n ta min a r líq u id on oin ter io r

q u a n d o  ex p o sta a a lta s temp er a tu r a s.

  Madeira  A ema d eir a ir áseca rq u an d ou sa d an omic r oͲon d a s p od er a ch a r .

NOTAS:
 xTen h a              cu id a d o q u a n d o r etir a r u ten sílios ou o p r a to gir a tó r io d e vid r o, p ois estes p od em fica r q u en tes
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d u r a n te a co n f eçã o . 

 xU se            Ͳa p en a s u m ter mó metr o q u e ten h a sid o cr ia d o p a r a ser u sa d o n o mic r o on d a s.

  x Cer tifiq u eͲsed e q u e n o on d a s  o p r a togir a tó r io está r esp etivolu ga rq u a n d ou tiliz a r o mic r oͲ . 

VISTAPORMENORIZADADOMICROͲONDAS

 xNu n ca         coloq u e o p r a to gir a tó r io a o co n tr á r io . O mo vimen to d o p r a to

gir a tó r ion u n cad eveserr estr ito .

 xTem      d e u sa r ta n to o p r a to gir a tó r io c o mo o a n elr ota tivod u r a n tea

co n feçã o .

 xTod os        o s a limen to s e r ecip ien tes d e a limen to s d ever ã o ser sempre

coloca d osn op r a togir a tó r iop a r aser emcoz in h a d os.

Se o p r a togir a tó r io        ou a n el r ota tivo r a ch a r em ou se q u eb r a r em, d eixe

d e  u sa r o seumic r oͲon d as e con ta cte a su aa ssistên ciatécn icama is

p r ó x ima . 

INSTALAÇÃO
PREPARAÇÃO

Retire o empacotamento e otodo materialde  acessórios.Examine microͲondasparaverificarseexistem

danos,comoamolgadelasouuma porta partida.Nãoinstale  Ͳ    o micro ondas se estiver danificado.

Estrutura:Retire a películaprotetora superfície microna da doestrutura  Ͳondas.

Nãoretire castanho a coberturademica         Ͳ  clara anexa ao interior da cavidade do micro ondas, para

proteger o magnetrão.

Localização 

 x Escolha  uma superfície plana

onde livreexistaespaço suficiente

paraos ouorifíciosdeentrada saída

doar. 

 x OmicroͲondastemdeser

colocadonumasuperfíciecomuma

alturasuperior a 85cmacimado

chão.

 x É necessário umespaçomínimode20cmemambososlados  Ͳdo micro ondas.

 x AalturamínimadoespaçolivreacimadasuperfíciesuperiordomicroͲondassão30cm.

 x Não       Ͳremova os pés do fundo do micro ondas.

 x Bloquear        as aberturas de entrada e saída de ar podedanificar o microͲondas.

 x Coloque  Ͳ        o micro ondas o mais afastado possível de rádios e TV.

 x O interferências receçãofuncionamentodomicroͲondaspodeprovocar na doseurádioouTV.

 x Ligue   Ͳ     o seu micro ondas a uma tomada doméstica convencional.CertifiqueͲsedeque a voltagem e a

Pr a to

An elr ota tivo

Ja n elap ar ao b ser va çã o

Pega

Pa in eld econ tr olo Ba n d ejad eco z er
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frequência indicadacoincidemcom a naetiquetadasespecificações.

 x AVISO:Nãoinstale o micro cozinhadosͲondasnuma fazemáreaondese  ouondeexistamoutros

aparelhos produzamque calor.Seinstalado         Ͳ   perto ou sobre uma fonte de calor, o micro ondas pode ficar

danificado.....

PAINELDECONTROLO
Visor

Sã oa presenta do s o t em pode dec o nf eç ã o , po tênc ia , tem pera tura c o nf eç ã o ,

indic a do res e ho ra s.

Botãode nocozinhar microͲ  ondas / Relógio

 x P rim a          Ͳeste bo tã o pa ra def inir o ní v el de po tênc ia do m ic ro o nda s.

 x P rim a           e m a ntenha prem ido este bo tã o dura nt e c erc a de 3 segundo s pa ra ent ra r

no de dom o do a c erto reló gio .

      Ͳ   Cozinhar com grill / Micro ondas + Grill

P rim aestebo tã opa raesc o lherum de umpro gra m a c o nf eç ã oc o mgrillo u do s

do is grill.m o do sd ec o nf eç ã o o nda sdom ic roͲ  + 

       Botão de iniciar / Início rápido

P rim aestebo tã o pa ra inic ia rum depro gra m a c o nf eç ã oo uesc o lher o iní c io

rá pido . 

      Ͳ   Cozinhar com convecção / Micro ondas + Convecção

P rim a c o z inha restebo tã opa ra pa radef inirumpro gra m a  no m o do c o nv ec ç ã o  o u

m ic roͲo nda s + c o nv ec ç ã o .

Botãodepausa / Cancelar

 x P rim a          Ͳ este bo tã o pa ra c a nc ela r a s def iniç õ es o u reinic ia r o m ic ro o nda s a nt es

de umesc o lher pro gra m adec o nf eç ã o .

 x T o que          um a v ez pa ra pa ra r tem po ra ria m ente de c o z inha r, o u dua s v ez es pa ra

c a nc ela r a c o nf eç ã opo rc o m pleto .

          / Disco do menu do Tempo/Automático

R o deeste a uto m á tic a ,disc opa raselec io na ro sm enusdec o nf eç ã o pesoo u

po rç õ es.

FUNCIONAMENTO
Qu a n d oliga r vez , o mic r oͲon d asp elap r imeir a ouvir áu mso m. 

Indicaçõesgerais 

 xPr ima u ma vez  p a r ap a r a rtemp o r a r ia men te p r emin d o a con feçã o.Po d econ tin u a r a co z in h a r ,  ,

oup r emin d od u a svez es p a r a p r o gr a mac a n c ela r o d eco n feçã o .

 xQu a n d o        Ͳo temp o d e co n feçã o tiver d eco r r id o , o mic r o on d a semitevá r io sson s.

Acertar o relógio

 1. Noesta d oin a tivo,p r ima e ma n ten h ap r emid o a téq u e o viso ra p r esen te24h r . 

 2. Rod e                 p a r a a ju sta r os n ú mer o s d a s h or a s. As h o r a s in ser id a s d evem r esp eita r o in ter va lo d e 24 h or a s.

 3. Pr ima p a r a co n fir ma r . Osd ígitosd osmin u tosco meça m a p isca r .

    4. En q u a n toos osd ígitos a cer ta rd o smin u tosestiver em ap isca r ,r od e  p a r a  d ígito sd osmin u tos.

 5. Pr ima p a r acon fir ma r visor . o a cer to .“ : ”p iscan o 



PT-11 

 Cozinhar no micro-ondas  

 1. Prima para selecionar a potência. 

Número de pressões 

Visor 

Percentagem 

aproximada da 

potência 

   Uma vez  P-HI 100% 

  Duas vezes P-90 90% 

  3 vezes P-80 80% 

  4 vezes P-70 70% 

  5 vezes P-60 60% 

  6 vezes P-50 50% 

  7 vezes P-40 40% 

  8 vezes P-30 30% 

  9 vezes P-20 20% 

  10 vezes P-10 10% 

  11 vezes P-00 0% 

   2. Rode para selecionar o tempo de confeção. O tempo de confeção máximo é de 95 minutos.  

 3. Prima . 

 Cozinhar no modo de grill  

Esta função permite-lhe tostar os alimentos rapidamente. O elemento de aquecimento encontra-se na 

 parte superior do micro-ondas.  

O tempo de confeção máximo é de 95 minutos. 

 1. Prima . O visor apresenta “GrL”.

 2. Rode  para selecionar o tempo de confeção.  

 3. Prima . 

Confeção combinada micro-ondas + grill 

Co-1  – 30% do tempo a cozinhar com micro-ondas e 70% para cozinhar com grill. Adequado para peixe, 

batatas ou ŐƌĂƟŶĂĚŽ
͘
  

 1. Prima duas vezes . O visor apresenta “Co-1”.

 2. Rode  para selecionar o tempo de confeção. O tempo de confeção máximo é de 95 minutos.  

 3. Prima . 

Co-2 – 55% do tempo a cozinhar com micro-ondas e 45% para cozinhar com grill. Adequado para pudins, 

 omeletes, batatas cozidas e aves.  

 1. Prima três vezes         . O visor apresenta “Co-2”. 

 2. Rode para selecionar o tempo de confeção. O tempo de confeção máximo é de 95 minutos. 

 3. Prima . 

Convecção 

No modo de convecção, o ar quente circula pela cavidade do micro-ondas para dourar os alimentos e 

torná-los crocantes de uma forma rápida e uniforme. Este micro-ondas pode ser programado para dez 

temperaturas de confeção diferentes. O tempo de confeção máximo é de 95 minutos. 
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Cozinharcomconvecção 

 1. No n o on d a s p or ta .esta d o a limen to sin a tivo, co lo q u e os  m ic r oͲ  e f ech e a

 2. Pr ima .

 3. Rod e  p a r aselecio n a r a temp er a tu r ad eco n feçã o d eseja d a : 110° C,120° C,130° C,140° C, 150° C,

160 180° C, ° C,170  ° C, ° C.190 200° Cou  

 4. Pr ima  e od ep o isr od e p a r aselecion a r temp od eco n feçã od eseja d o . 

 5. Pr ima .

PréͲaquecer e cozinharcomconvecção 

 1. Noesta d oin a tivo,p r ima .

 2. Rod e  p a r aselecio n a r a temp er a tu r ad eco n feçã o d eseja d a : 110° C,120° C,130° C,140° C, 150° C,

160 180° C, ° C,170  ° C, ° C.190 200° Cou  

 3. Pr ima  p a r a p a r aco n fir ma r e p r imad enovo in icia r o p r éͲa q u ecimen to. 

 4. Qu a n d o o m ic r oͲon d a sa tin g ir a temp er a tu r ad eseja d a ,emiteu msomp a r aa visa r o u tiliz a d o r .Ab r aa

p or ta p or tad o on d a s coloq u e n o d om ic r oͲ  e osa limen to s c en tr o p r a togir a tó r io .Fech e a d omic r oͲon d a s.

 5. Rod e p a r aselecio n a r o temp od eco n feçã od eseja d o. 

 6. Pr ima p a r ain icia r a co n f eçã o . 

  NOTA:   Ͳ         Ͳ    O temp o má ximo d e p r é a q u ecimen to sã o 30 min u tos e o tem p o d e p r é a q u ecimen to n ã o p od e ser

d efin id o.Po d ever ifica r co n vecçã o a temp er a tu r ad e d u r an te a con feçã o,p r emin d o .

ConfeçãocombinadademicroͲondas + convecção 

 1. No n o on d a s p or ta .esta d o a limen to sin a tivo, co lo q u e os  m ic r oͲ  e f ech e a

 2. Pr ima d u a svez es. 

 3. Rod e p a r aselecio n a r a temp er a tu r ad eco n feçã o d eseja d a : 110° C,140° C, ° C.170 200° Co u   

 4. Pr ima  e selecio n a r o Or od e p a r a  temp od eco n feçã od eseja d o. temp od econ feçã omá x imo

éd e95min u tos. 

 5. Pr ima  . a a .Du r a n te con feçã o,p od ever ifica r temp er a tu r a ,p r emin d o 

Iníciorápido

Pr ima . O m ic r oͲon d a sir áin icia ra u to ma tica mented u r a n te p o tên cia30segu n d os à má x ima .Semp r e

q u ep r emir o b otã o , o O é temp od eco n feçã oa u men ta30segu n d os. temp od eco n feçã omá ximo d e

10min u to s. 

Menudeconfeção automática

Rela tiva men te p r o gr a ma ra osa limen tos a p r esen ta d o s n ata b elasegu in te,n ã o é n ecessá r io  a p o tên cian em

o temp o d e co n feçã o .

 1. Noesta d oin a tivo,r od e n o d osen tid od osp o n teir o s r eló gio p a r a   selecio n a r o men ud eseja d o a

p a r tird ata b elaa p r esen ta d aa b a ix o . 

 2. Pr ima p a r aco n fir ma r . 

 3. Rod e p a r a p o r çõ es.selecio n a r o p esod eseja d oou 

 4. Pr ima p a r ain icia r a co n f eçã o .
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Código

do menu
 Alimento Notas

P1

L eite/Ca fé

 ( 200mlp orch á ven a , 1/

2/3ch á ven a s)

 x Desca sq u e    Ͳ    as b a ta ta s e co r te a s em p ed a ço s igu a is a n tes

d ein icia r a con feçã o.

 x Or esu lta d od aco n feçã oa u to má ticad ep en d ed efa to r es

co mo o f o r m a to  e a d imen sã od oa limen to , a su a

p r ef er ên cia a op esso a l q u a n to  p o n to  d e co n feçã o d e

d eter min a d osa limen to s e mesmod o d efa cto teroun ã o

co lo ca d ob em o a limen ton o n ã omic r oͲon d a s. Se

  co n sid er a r r esu lta d o o sa tisfa tór io,q u eir aa ju sta r o temp o

d eco n feçã o a seugosto.

 x Pa r a        esp a gu ete, a d icion e á gu a a fer ver a n tes d e in icia r a

co n feçã o .

 x Du r a n te    Ͳ    a d esco n gela çã o , o mic r o o n d a s fa z u ma p a u sa e

emite p a r au msom  o lemb r a rd evir a ros a limen to s. Ab r aa

p or tad o on d a sm ic r oͲ  e vir eos a limen to s. Vo lte a f ech a ra

p or tad om ic r oͲon d a s.Pr ima p a r aco n tin u a r . 

 x Qu a n d o    co z in h a r fr a n go, va ca , c a r n eir o ouesp eta d a s,o

mic r oͲon d a s u mp á r a p a r a e p od evir a rosa limen to s  ef eito

u n ifo r me.Ab r a a p or tad omic r oͲon d as e vir eos

a limen to s. a aVo lte f ech a r p or tad omic r oͲon d a s.Pr ima

p a r aco n tin u a r . 

 P2 Ar r o z( 150g a 600g)

  P3 Esp a r gu ete ( 100g a

300g)

P4

Ba ta ta s( 230p or

p ed a ço , 

1/2/3p ed a ço s) 

 P5 Au tor ea q u ecimen to 

( 200g a 800g) 

 P6 Peix e( 200g a 600g)

P7
Fr a n go( 800g a 1400g) 

P8
Va ca / Ca r n eir o( 200g a

600g)  

P9
Esp eta d a s 

( 100g a 500g)  

P10

Desco n gela men to

a u to má tico 

( 100g a 1800g)  

Confeçãoprogressiva 

O 3seumic r oͲon d a sp o d eserp r o gr a ma d op a r aa té seq u ên cia sd eco n feçã oa u to má tica . 

NOTA:A eco n f eç ã oa u to má tica ,d esco n gela çã oa u to má tica p r éͲa q u ecimen top orco n vecçã on ã op od em

serd efin id osn o d ep r o gr a ma co n feçã op r o gr essiva . 

Ima gin emo sq u e d ed eseja esco lh er  o segu in tep r o gr a ma co n f eçã o : 

Coz in h a rn o on d a smic r oͲ  

Coz in h a rco mgr ill 

Coz in h a rco mco n vecçã o

 1. Selecion e o n ível micr od e d op o tên cia  Ͳon d a sp r emin d or ep etid a men te . 

 2. Rod e p a r aselecio n a r o temp od eco n feçã o . 

 3. Pr ima           e r od e p a r a selecio n a r o temp o d e co n feçã o .

 4. Pr ima  e selecio n a r a temp er a tu r ar od e p a r a   d eco n feçã o . 

 5. Pr ima  e selecio n a r or od e p a r a  temp od eco n feçã od eseja d o.

 6. Pr ima .
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 Fu n ç ãod e b lo q u e io 

         Se o On ã oh o u verq u a lq u ero p er a çã od u r a n te1 min u to, mic r oͲon d a sen tr an omod od eb lo q u eio . visor

a p r esen ta o símb olo . O é p a in eld eco n tr o lod omic r oͲon d a s d esa tiva d o . 

Pa r a  d esb lo q u ea r o p a in eld e d o on d a scon tr olod omic r oͲon d a s,a b r aouf ech e a p or ta mic r oͲ   e o símb olo

d esa p a r eced ovisor . 

A lime n t o s

Alimentosproibidos 

Se méto d oesco lh eru m d eco n feçã o

u tiliz a n d omic r oͲon d a s,n u n cad ever á :

 xTen ta r   fr ita r a limen to s. É imp ossível

co n tr o la r a temp er a tu r ad o d eó leo e

o u tr a s ogo r d u r a s.Ex iste r iscod e

in cên d io.

 xTen ta r   co z in h a r ou a q u ecer ovos

d en tr od ac a sca ,ovosco z id o sco mo u

semca scaouca r a có is.Estesp od em

ex p lo d ir .

 xTen ta r   co z in h a r a limen to s co m ca sca

in ta cta(como ca sta n h a s) oup eled u r a

( to ma tes, b a ta ta s, sa lsich a s) .Fa ç a

semp r eu mco r te.

Temperaturas alimentosdos 

A éa ç ã od a smic r oͲon d a s ta l

q u ea p en a sosa limen to ssã o

a q u ecid o s.Assim, o r ecip ien te

p od ep er ma n ecerfr ioouf r esco

en q u a n toosa limen to sq u eele

co n témestá a f er ver . 

Pa r aevita rr iscosd e

q u eima d u r a s,mex asemp r e e

ver ifiq u e a temp er a tu r a

cu id a d o sa men tea n tesdeser vir ,

esp ecia lmen te a cr ia nça s. 

Agiteb emosb ib er õ es e ten te

a lgu ma sgota sn a sc o sta sd oseu

p u lsop a r aver ifica r a

temp er a tu r a .

Preparar alimentos para

cozinhar 

An tesd ea q u ecerb ib er õ es

oup eq u en o sb oiões,r etir e

a stetin a s e a sta mp a s. 

L emb r eͲsedeco b r iros

a limen to s,d emod oa ;

 x Evita r  salp icos n a ca vid a d e

d omic r oͲon d as,

 x M a n ter a h u mid a d e

su ficien teparacoz in h a r .

Aquecerlíquidos

Qu a n d oa q u ecerlíq u id os,p od eo co r r eru m n otr a n sb o r d or ep en tin oq u a n d op ega r r ecip ien tepara o

r etir a rd oa p a r elh o . Na ver d a d e,q u an d o a temp er a tu r aa tinge o p on tod eeb u liçã o , va p o r o   ten d e a fica r

p r eson olíq u id oa téserp er tu r b a d o . 

Pa r a ef eitoevita reste d e d eso b r ea q u ecimen to  e o co n seq u en ter isco     q u eima d u r a s, coloq u e semp r e u ma

co lh erd e n op lá stico líq u id o a sera q u ecid o . 

U mr ecip ien tep od eser "tr a n sp a r ên cia "fa cilmen tetestad oq u a n to à d omic r oͲon d a s:

Coloq u e o r ecip ien tevaz ion o u m d e on d a sp r a togir a tó r ioju n ta men tecom cop o á gu a , e ligu e o mic r oͲ 

d u r a n teu m  min u to à p o tên ciamá x ima . 

Pa ssa d ou mmin u to: 

 x Se o é e r ecip ien teestiverfrio, "tr a n sp a r en te" podeseru sa d op a r aco z in h a rn omic r oͲo n d a s.

 x Se o a é e r ecip ien teestiverquenteou f er ver , a b so r ven te n ã op od eseru sa d op a r aco z in h a rn o

mic r oͲon d a s.

LI MP EZ AEMA N U T EN ÇÃ O

A n te s lim p e z ad ee f e tu a rq u a l q u e r o u

m a n u te n çã o ,d e sl i g u e o n d a s o m icr oͲ d a

a lim e n ta çã o e o à d e i xeͲ a r r e fe ce ra té te m p e r a tu r a

a m b ie n te .
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Conselhogeral 

Umalimpeza frequente evita a formaçãodefumoou

mausodores tambémdurante confeção a  e faíscas

na do docavidade microͲondas e emredor vedante

daporta. 

Não permita que de depósitos decomida ou  gordura

seacumulem interior ondasno da docavidade microͲ 

ouno  vedante da porta. 

CertifiqueͲsede deque a coberturadaguia   onda é

mantida constantemente limpa.Caso permita que

depósitosdecomidaoudegorduraseacumulemna

cobertura,irãoaparecerfaíscas que podem danificar

o seu Ͳ    micro ondas e invalidar a garantia.

PortadomicroͲondas 

Retire  quaisquer depósitos de    comida ou de gordura

entre cavidade o vedantedaporta  e a do

microͲondas com umpanoligeiramenteembebido

em importanteágua. É mantersempre áreaesta 

limpa. 

Paredesinteriores

Retire cavidade quaisquer salpicosde dagordura  do

microͲondas usando umpanoligeiramente

embebidoemágua e umdetergente neutro. Laveas
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p eça s e s eq u eco mu mp a n om a cio.
O e aved a n ted ap or ta  ca vid a d ed om icr oͲo n d a st ê m

d es erb em p a r alim p o s ,  g a r a n tir q u e a p o r ta fech a 

b em p a r a e e vita r fa í s ca s e n tr e a ca vid a d ed o

m icr oͲo n d a s  e o co n j u n to p o r ta .d a  

Nã ou s ep r o d u to sa b r a s ivo s ,co m oes fr eg õ esq u e

p o s s a m d a n ifica r a ss u p er fí ciesd aca vid a d ed o

m icr oͲo n d a s  e a p o r ta . 

Superfíciesexteriores 

Pa r a  lim p a r a s u p er fí cieex ter io r ,u s eu mp a n o

lig eir a m en teem b eb id oe má g u a . 

Evite u s a r a b r a s ivo s , p r o d u to s co m oe s fr e g õ e s ,q u e

p o s s a m d a n ifica r co s m ética s . a ss u p er fí cies 

Cer tifiq u eͲs ed eq u e a á g u an ã oen tr an a sr a n h u r a s

d e ven tila çã o .

O s a ces s ó r io s d e ve r ã os er q u en tela va d o sco m á g u a  

e àd e te r g e n te m ã o . 

CUIDADO:

A lg u m a sco b er tu r a sd eg u iad e o n d a p od ems e r

fa cilm en ted a n ifica d a s .Te n h a  cu id a d od u r a n te a

lim p ez a . o sNã ola ve a ces s ó r io sn a d em á q u in a la va r

lo iça .
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Limparsuperfíciesqueentramemcontactocom a
comida
Porrazões higiene,de  o pratodevidrodeveráser

limpo regularmente, contacto poispodeentrarem 

com com águaos  alimentos. Deverá ser limpo   quente

e edetergente depoisbemsecado.

Se o e o interiordacavidadedomicroͲondas   vedante

daportanãoforemmantidos limpos, perfeitamente 

existe o perigode nodanos devido às faíscas interior

da docavidade micro garantia.Ͳondas,invalidando a 

Nunca raspe micro asparedesda docavidade  Ͳondas

com afiados.objetos

CARACTERÍSTICASTÉCNICAS
 Voltagemnominal e frequência: 230Ͳ240V~,50Hz

Energiade

entrada

nominal

 (MicroͲondas): 1400W

 (Grill): 1950W

 (Convecção): 1950W

 Potêncianominaldesaída 900W(microͲondas):

 FrequênciadomicroͲondas: 2450MHz

RESOLUÇÃODEPROBLEMAS
Fenómenonormal 

O amicroͲondasinterferecom receção

daTV

A e oreceçãoderádio TVpodeserafetadaquando 

microͲondasestiver a serutilizado.AssemelhaͲse à

interferênciade pequenos aparelhoselétricos,como a

batedeira, o aspirador  e a ventoinhaelétrica.  É normal.

LuzdomicroͲondas impercetível
Durante confeção a  a baixapotêncianomicroͲondas, a luz

domicroͲondas pode tornarͲseimpercetível.  É normal.

Vaporacumulado quentenaporta,ar  a

sairpelas ventilaçãoaberturasde 

Noscozinhados, que é possível osalimentos libertem 

vapor.Grandepartedo devaporsaipelasranhuras 

ventilação. aMasalgumpodeacumularemlocaiscomo 

portadomicroͲondas.  É normal.
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O micro-ondas começou a funcionar 

acidentalmente sem alimentos no 

interior.  

É proibido a unidade funcionar sem alimentos no interior. É 

muito PERIGOSO. 

 Problema Possíveis Causas Solução  

O micro-ondas não 

começa a funcionar. 

O ĮŽ da alimentação não está bem 

ligado. 

ReƟre a Įcha da tomada e volte a 

inseri-la passados 10 segundos. 

Há algo de errado com a tomada. 
Teste a tomada, ligando outro 

aparelho nela. 

O micro-ondas não 

aquece. 

A porta não está devidamente 

fechada. 

Feche bem a porta. 

O prato de vidro faz 

barulho quando o 

micro-ondas funciona. 

Rolo e fundo do micro-ondas sujos. 

Consulte a secção "Limpeza e 

manutenção" para limpar as partes 

sujas. 

O prato de vidro não foi 

posicionado corretamente. 

Coloque o prato de vidro 

corretamente. 

ELIMINAÇÃO  
Como retalhista responsável, preocupamo-nos com o ambiente. 

Como tal, aconselhamos que cumpra os procedimentos adequados para eliminação do 

aparelho e dos ƌĞƐƉĞĐƟǀŽƐ materiais de embalamento. Dessa forma, irá ajudar a conservar 

recursos naturais e assegurar que são reciclados de uma forma que protege a saúde e o 

ambiente. 

Deve eliminar este aparelho e a sua embalagem de acordo com a legislação e regulamentação locais. 

Dado que este aparelho contém componentes eletrónicos, o produto e os seus acessórios devem ser 

eliminados separadamente do lixo ĚŽŵĠƐƟĐŽ

 quando ĂƟŶŐŝƌĞŵ

 o Įŵ

 da sua vida ƷƟů
͘

 

Contacte as autoridades locais para obter informações acerca da eliminação e reciclagem. 

O aparelho deve ser transportado para o ponto de recolha local, para reciclagem. Alguns pontos de 

recolha aceitam os aparelhos sem encargos. 

Pedimos desculpa por qualquer inconveniente provocado por pequenas inconsistências nestas 

instruções, as quais poderão ser resultado do melhoramento e desenvolvimento do produto. 

 

ƚĂďůŝƐƐĞŵĞŶƚƐĂƌƚǇΘĮůƐΞ͕ϭϮϵǀĞŶƵĞ'ĂůůŝĞŶŝ͕ϵϯϭϰϬŽŶĚǇ͕&ƌĂŶĐĞϭϵ
ͬ
Ϭϳ
ͬ
ϮϬϭϵ






