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IMPORTANTSAFETYINSTRUCTIONS

READCAREFULLYANDKEEPFORFUTURE

REFERENCE

WARNINGS

 xThis      appliance is intended to be used in

household applicationsandsimilar such

as:

staffkitchenareas offices in shops, and

otherworkingenvironments;

farm houses;

by  clients in hotels,motelsandother

residentialtypeenvironments;

bed and breakfasttypeenvironments.

 x If    the supply cord is damaged, it mustbe

replacedbythemanufacturer,itsservice

agentorsimilarlyqualifiedpersonsin

ordertoavoid a hazard.

 xWARNING:      If the door or door seals are

damaged,theovenmustnotbe

operated it auntil hasbeenrepairedby

competentperson.
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 xWARNING:    It is hazardous for anyone

other carrythan  a competent person to

outanyserviceorrepairoperation that

involves atheremovalof coverwhich

givesprotectionagainstexposureto

microwaveenergy.

 xWARNING:    Liquids and other foods must

notbeheated in sealed containers since 

theyare explode.  liable to

 xCaution:If   the device operates in

combinationmode,  it is recommended

thatchildrenusetheovenonlyunder

thesupervision becauseofadults the

temperaturemaybehigh.

 xKeep      a minimum free space 30 cm above

the thetop ofsurface  oven.

 xOnly     use utensils that are suitable for

use in microwaveovens.

 xMetallic containers forfoodand

beverages are notallowedduring

microwavecooking.

 xWhen     heating food in plastic or paper

containers,keep ovenaneyeonthe due
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toth ep o s s ib ilityo fig n ition .

 xTh e    m icr o w a ve o ve n is in ten d ed f o r

h ea tin g b ever a g es . o ffo o da n d  Dr yin g

fo o do r h ea tin g o f clo th in g a n d  wa r m in g

p a d s ,s lip p er s ,s p o n g e s ,d a m p  clo tha n d

s im ila r in j u r y,m a yle a d to r is ko f ig n itio n

o rfir e .

 x I f      s m o k e is em itted , s witch o f f o r u n p lu g

th e th ea p p lia n cea n dk e e p d o o r clo s ed

in too r d e r s tiflea n yfla m es .

 xM icr o wa ve   h ea tin g o f b ever a g es c a n

r es u lt in d ela yede r u p tiveb oilin g ,

th er efo r e wh enca r em u s tb eta k e n

h a n d lin gth eco n ta in er .

 xTh e     co n ten ts o f feed in g b o ttle s a n d b a b y

fo o d o r j a r s s h a llb e s tir r ed s h a k e na n d

th ete m p e r a tu r e ch eck ed b efo r e

con s u m p tion , in o r d e rt oa vo idb u r n s .

 xEg g s i n th e irs h ella n dwh o le b o iledh a r dͲ

eg g ss h o u ldn otb eh ea ted in m icr o w a ve

o ven ss in ceth eym a yexp lo d e,e ve n

a fte rm icr o w a veh ea tin gh a sen d ed .

 xR eg a r d in g    th e in s tr u ctio n s o f th e d e ta ils
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forcleaning cavities,thedoor seals, 

adjacentpartsandthesurfaces in

contactwithfood,refer to thesection

“CleaningandMaintenance”onpages

EN17 EN20Ͳ ofthemanual.

 xThe     oven should be cleaned regularly

and any removed. food deposits 

 xFailure       to maintain the oven in a clean

conditioncould    lead to deterioration of

thesurfacethatcouldadversely affect

thelife of theappliance possiblyand 

result  in a hazardoussituation.

 xThe      appliance shall not be cleaned with

a steam cleaner.

 xThe      microwave oven is intended to be

usedfreestanding.

 xGroup   2, Class B equipment

Thisequipmentis    Group 2 equipment as

it generatesintentionally 

radio frequencyͲ energyfortreating

materialand is designed used to be  in

domestic orpremises anestablishment

directlyconnected to the low voltage
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electr icity d is tr ib u tio n n etwo r ks u p p lyin g

b u ild in g su s e dford o m es ticp u r p o s es

( Cla s sB ) .

 xThe  appliance must notbeplacedin a

cabinet.

 xTh is      a p p lia n ce ca n b e u s e d by ch ild r en

a g e dfrom 8 yea rsa n d a b o ve a n d  

p e rs o n sw i thre d u ce dp hys ica l,s en s o r y

o rm e nta lca p a b ilitieso r o fla ck 

ex p er ien cea n dk n owled geifth e yh ave

b eeng ivens u p er vis iono rin s tr u ction

con cer n in g th eu s eo f a p p lia n ce  in a safe

wayan du n d ersta n dth eh a za rds

invo lved . Ch ild ren s h a lln otp lay th ewith 

a p p lia n ce.Clea n in ga n du s er

m a inten a n ces h a lln otb em a d eby

ch ild ren u n les s th e ya reo ld erth a n 8 a n d

s u p er vis ed .

 xKe e pth ea p p lia n cea n ditscor dou to f

rea cho fch ild renles sth a n 8 yea rs.

 xTh e   a p p lia n ce is n o t in ten d edtob e

o p eratedbym e a n so fa nexte r n a ltim e r

o rs e p a ra tere m o teͲcont rolsyste m.
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 xTh e   tem pe r atu r e o f a cces s ib le s u r fa ce s

m aybeh ig h th ewh en a p p lia n ceis

o p eratin g .

 xTh e   d o o r o r th e o u te rs u r fa cem ayget

h otwh en o p era tin g .th ea p p lia n ce is

 x Th es u r fa ce sa re lia b le togeth ot

d u r in gu s e.

 xTh e  re ar s id e o fth eovenm u s tb e

a ga in s tth ewa ll.

 xDo    n o t p la ce th e a p p lia n ce ino rn e a rh ot

ga so re le ctr icb u r n er,o rp e r m ittoto uc h

a h ea ted oveno rm in ioven.

IMPORTANTSAFETYINFORMATION 

 x W h en     yo u will n ot u s e th e m icro wave

ovenfo r a lo n g p er io d o ftim e ,p lea s e

d is con n ect it from s u p p lyth e m a in s , 

     to d o th is yo u m u stre mo veth ep lu g

from s u p p lyth e ou tlet.

 x Th e    p lu g s h a ll b e th e m a in

d is con n ection d evice a n ds h a llrem a in

a cces s ib leata lltim es .
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 x Th em icro waveovenca n n otb e

o p erated       with th e d o o r o p en d u e to th e

safetyin te r lo cksb u iltin toth ed o o r  

m ech a n is m o ffwh ichswi tch th ecook in g

fu n ction sw h e nth ed o o r is o p en ed .

Op eratin gth em icro waveovenwith 

  th e      d o o r o p en co ul d resu lt in h a r m fu l

expos uretom icro waveen erg y.I t is

im p o r ta nt     n o t to ta m p e r with th e d o o r 

  m ech a n is m .

 x Do    n o t let water o r a nyo th e rliq u id

e nte rth eoventh rou g hth eventilatio n

s lots .

 x Do  n o t p la ce a nyo b j ectb etweenth e

ovenf ro ntfac ea n dth ed o o ro ra llows o il

o rcle a n e rres id u etoa ccu m u la te 

o ns e a lin gs u r fa ces .

 x Avo idu s in gstraig ht Ͳs id e dcontainers

withn ar rown e ck s .

 x Stira nyliq u idb efo rep la cin gth e

conta i n e rb a ckintoth em icro waveoven

h a lfwayth rou g hth eh e a tin gtim e .
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 x A fterh eatin g ,a l waysa llowsta n d in g

tim e ,sti ro rs h a keth econtent sa n d  

ca refu lly ch eck th etem p eratu resb efo re  

con s u m p tion .

COOKINGUTENSILS

U ten sils sh o u ld b ec h ec k ed to en su r eth a tth eya r esu ita b leforu se in th emicr o w a ve

oven .

Materialsyoucanuseinmicrowaveoven

 Utensils Remarks

Browningdish

Followma n u fa ctu r er ’sin str u ction s.Th eb ottomofb r own in g

d ishmu st tu r n ta b le.b ea tlea st5mma b oveth e In co r r ect

u sa ge th ema yca u se tu r n ta b le to b r ea k . 

Dinnerware
M icr o wa veͲsa fe o n ly . Fo llo wma n u fa ctu r er ’sin str u ction s.Do

n otu secr a ck edorch ip p edd ish es. 

Glassjars
Alw a y sr emovelid .U seon ly to h ea tfoodu n tilit’sw a r m.

Mostgla ssja r sa r en oth ea tr esista n ta n dma yb r ea k . 

Glassware
Hea tͲr esista n to ven su r egla ssw a r e o n ly . M a k e there is n o

meta llictr im.Don o tu sec r a c kedorch ip p edd ish es. 

Ovencookingbags
Followma n u fa ctu r er ’sin str u ction s.Don otclo sewithmeta l

tie.M a k eslits to a llowstea m to esca p e.

Paperplatesand

cups

U seforsh or tͲter mco o k in g/ wa r min g o n ly . Don o tlea veo ven

u n a tten d ed wh ile cook in g.

Papertowels
U se U se to co verfoodf o rr eh ea tin ga n da b sor b in gfa t. with

su p er visionfor a sh or tͲter mcook in g o n ly .

 Parchmentpaper U se           a s a c o ver to p r even t sp la tter in g or a w r a p for stea min g.

Plastic

M icr o wa veͲsa fe o n ly . Fo llo wth ema n u fa ctu r er ’sin str u ction s.

Sh ou ldb e Sa fe” .la b elled“ Micr owa ve So mep la stic

co n ta in er s getssoften , th ea s foodin sid e h ot.“ Boilin gb a gs”

a n dtigh tly clo sed p la stic b a gs   sh ou ldb eslit,p ier cedor

ven teda sd ir ectedb yp a ck a ge. 

Plasticwrap
M icr o wa ve co verͲsa fe o n ly . U se to foodd u r in gcook in gto

r eta in w r a pmo istu r e.Do a llown ot p la stic  to to u chfood .

 Thermometers  M icr o wa veͲsa feon ly( mea ta n dc a n d yth er mo meter s) .

 Wax paper   U sea s a c o ver to p r even tsp la tter in ga n dr eta inmo istu r e.
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I N S TA LLAT I O N

PREPA RA TI ON

R e mo veal l p ac k in g

 mat e ri al an dac c e sso rie s.

Exami n et h eo ve nf o rany

d amagesuc hasd e n t so r

b ro k e nd o o r.D on o t

in st allt h emi c ro wave

o ve nif it is  d amage d .

Cab in e t :R e mo vean y

p ro t e c t ivefilm fo u n d o n

t h emi c ro waveo ve n

c ab in e ts u rf ac e .

D on o tre mo vet h eligh tb ro wn t h atMi c ac o ve r isat t ac h e d     t o t h e i n s i d e o f t h e

o ve nc avit yt op ro t e c tt h emagn e t ro n .

Po si t i o n 

 x Se l e c t       a le ve l su rf ac e t h at p ro vi d e s e n o u gh o p e n sp ac ef o rt h ein t ak ean d / o r

o u t l e t ve n t s. 

z Th e wit hmi c ro waveo ve nmu st su rfac eb ep l ac e do n a  h e igh tmo re

t h an8 5c mab o vet h ef l o o r.

 x Amin imu mc l e aran c eo f20c misre q u ire do n o fb o t hsid e s t h eo ve n .

 x Th e           min imu m h e igh t o f f re e sp ac e ab o ve t h e t o p su rf ac e o f t h e o ve n

   is  30 c m.

 x D o         n o t re mo ve t h e f e e t f ro m t h e b o t t o m o f t h e o ve n .

 x B lo c k in g     t h e in t ak e an d / o r o u t l e t o p e n in gs c an  d amage t h e o ve n .

 x Plac et h eo ve nasfar TVawayf ro mrad i o san d asp o ssi b l e .

 x Op e rat io no fmic ro waveo ve nmayc au sein t e rfe re n c et oyou rrad ioo rTV

re c e p t io n .

 x Plu g      yo u r o ve n in t o a st an d ard gro u n d e d o u t l e t .     B e su re t h e vo l t age an d t h e

fre q u e n c yaret h e t h e t h e t h es ameas vo l t agean d f re q u e n c yo n rat in glab e l.

 x WA RNI NG:D o       n o t in st all t h e o ve n o ve r a ran ge c o o k to po ro t h e rh e atͲp ro d u c in g

ap p lian c e . in st alle d n e arI f  o ro ve r a h e at      so u rc e , t h e o ve n c o u ld b e d amage d .
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CONTROLPANEL

Display

C o o kingtim e,po w er,c o o kingt em pera t ure,indic a to rsa nd

presentt im ea redispla y ed.

Microwavecooking / Clockbutton

 x P ress      this butto n t o set m ic ro w a v e po w er lev el.

 x P ress          a nd ho ld this butto n f o r a bo ut 3 sec o nds t o enter c lo c k

settingm o de.

      Grill / Microwave+ Grill cooking

P ressthisbutto nt oset a grillc o o kingpro gra mo r o fo ne t w o

m ic ro w a v e + grillc o o kingm o des.

     Start /Quick start button

P ressthisbutto nt osta rt a c o o king setpro gra mo r quic kst a rt .

      Convection / Microwave+ Convection cooking

P ressthis m ic ro w a v ebutto nt oset a c o nv ec tio nc o o kingo r  +

 c o nv ec tio nc o o kingpro gra m . 

Pause/Cancelbutton

 x P ressthisbuttontocance lsettingo rresett heovenbefo re

setting a c o o kingpro gra m .

 x P ress        o nc e t o tem po ra rily sto p c o o king o r press tw ic e t o

c a nc elc o o kingc o m pletely .

/  Time/AutoMenudial

R o t a t ethisdia lt oselec ta ut oc o o km enus, w eight o rnum ber

o fserv ings.     

OPERATION 

 W h enth e in ,o ven isfir stp lu gged  a b eepsou n dwillb eh ea r d .

General 

  xPr ess          o n ce to temp o r a r ily stop cook in g. Yo u c a n r esu me cook in g b y p r essin g

 , toorp r ess tw ice ca n celth ecook in gp r o gr a m.

 xAf ter           th e co o k in g time h a s ela p sed , the o ven will b eep a f ew times.

SettingtheClock

 1. In      sta n d b y sta te, p r ess a n d h old  u n til th ed isp la ysh ows24h r . 

 2. Tu r n  to h o u r aa d ju stth eh ou rd igits,th ein p u t sh ou ldb e 24Ͳh o u rtimeva lu e. 

  3. Pr ess to d igitsco n fir m.The min u te willfla sh .

 4. Wh ileth e min u te d igitsa r efla sh in g,tu r n  to min u tea d ju stth e d igits.

  5. Pr ess toco n fir m settin g. willth e “ : ” fla shonth ed isp la y .
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MicrowaveCooking 

  1. Pr ess toselec tth e p o wer settin g.

Nu mb erof p r essin g
Disp la y

Ap p r o xima te

Per cen ta geofPo wer

  On ce  PͲHI 100%

  Twice P Ͳ90 90%

  3 Ptimes Ͳ80 80%

  4 Ptimes Ͳ70 70%

  5 Ptimes Ͳ60 60%

  6 Ptimes Ͳ50 50%

  7 Ptimes Ͳ40 40%

  8 Ptimes Ͳ30 30%

  9 Ptimes Ͳ20 20%

  10 10 10%times ͲP  

  11 00 0%times ͲP  

  2. Tu r n cook in g to selec tth e time.Th elon gestco o k in gtime is 95min u tes.

  3. Pr ess .

GrillCooking 

Th isfu n ctio n q u ick ly . lo ca teda llo wsy o u to b r ownf o o d Th eh ea tin gelemen t is  in th e

topofth eo ven . 

Th elon gestcook in gtime min u tes. is 95 

  1. Pr ess .Th e sh owd isp la ywill “ G r L ” .

  2. Tu r n to selec tth ecook in gtime.

  3. Pr ess .

Microwave + GrillCombinationCooking

CoͲ  1 – 30%            time for micr owa ve cook in g a n d 70% for gr ill cook in g. Su ita b le for fish ,

p o ta to esora ugr a tin . 

  1. Pr ess tw ice.Th e sh owd isp la ywill “ CoͲ1” .

  2. Tu r n cook in g to selec tth e time.Th elon gestco o k in gtime is 95min u tes.

  3. Pr ess .

CoͲ2  – 55% timefor for formicr owa vecook in ga n d45% gr illcook in g.Su ita b le 

p u d d in g,o melets,b a k edp o ta to es a n d p o u ltr y . 

  1. Pr ess thrice.Th ed isp la ywillsh ow“ CoͲ2” .

  2. Tu r n cook in g to selec tth e time.Th elon gestco o k in gtime is 95min u tes.

  3. Pr ess .

Convection
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Du r in gco n vectio ncook in g,h ota ir is cir cu la tedth r ou gh ou tth eo venca vity to b r own

a n d a n dma k e q u ick lycr ispfoods  even ly . c a nTh iso ven b e p r o gr a med forten

d iffer en tco o k in g co o k in gtemp er a tu r es.Th elon gest timeu ser setc a n  is 95min u tes.

Tocookwithconvection 

 1. Insta n d b y th esta te,p la cefoodin to      o ven a n d close th e o ven door.

  2. Pr ess .

  3. Tu r n to th eselec t d esir edcook in gtemp er a tu r e 120° C, 130° C,140° C, – 110° C, 

150° C,160° ,170° C, 200° C.180° C,190°Cor 

   4. Pr ess a n dth en selecttu r n to th ed esir edcook in gtime. 

 5. Pr ess

Topreheatandcookwithconvection 

  1. Insta n d b ysta te,p r ess .

  2. Tu r n to th eselec t d esir edcook in gtemp er a tu r e 120° C, 130° C,140° C, – 110° C, 

150° C,160° ,170° C, 200° C.180° C,190°Cor 

   3. Pr ess toco n f ir ma n dth enp r ess a ga in to sta r tp r eh ea tin g. 

 4. W h en o ven r ea c h es         th e d esir ed temp er a tu r e, it will b eep to r emin d u ser . Op en

th e th e th eo vend oora n dp la cefooda tth ecen terof tu r n ta b le.Close o vend oor .

  5. Tu r n to th eselec t d esir edcook in gtim e.

  6. Pr ess tosta r tcook in g.  

NOTE:              Th e lon gest p r eh ea t time is 30 min u tes a n d th e p r eh ea t time can n ot b e set.

 Youc a n c h ec k th econ vection b ytemp er a tu r ed u r in gcook in g  p r essin g .

Microwave + ConvectionCombinationCooking 

 1. Insta n d b y th e close th esta te,p la cefoodin to o vena n d  o vendoor.

   2. Pr ess  tw ic e.

  3. Tu r n to th eselec t d esir edcook in gtemp er a tu r e–110° C,140° C,170°or200° C.

   4. Pr ess a n dth entu r n toselectth e lon gestd esir edcook in gtime.Th e 

cook in gtime min u tes. is 95  

  5. Pr ess . Du r in g cook in g,y o uc a n    ch eck th e con vection temp er a tu r e b y

 p r essin g .

QuickStart

 Pr ess p o w er . . Th eo ven sta r twill a u to ma tica llyfor 30 seco n d sa tma x imu m 

 Ea c htimeth eb u tton is          p r essed , th e cook in g time will b e in cr ea sed b y 30

seco n d s.Thelon gestcook in gtime is 10 min u tes.

AutoCookMenu

Forth e th e th efood in fo llo win g ta b le,  it is n otn ecessa r y p r o gr a m to  co o k in g p o wer

a n dtime.
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  1. Insta n d b y th e th esta te,tu r n clo ck w ise to selec t desiredmen ufr om b elo w

ta b le. 

  2. Pr ess toco n f ir m. 

  3. Tu r n to selec tth ed esir edweigh torser vin gs.

  4. Pr ess tosta r tcook in g

Menu

Code
 Food Notes

P1

M ilk / Co ffee

( 200mlp ercu p ,1/ 2

/3cu p s)

 x P eel       Ͳth e p o ta to es a n d cu t th em in to eq u a l siz ed

p iec esb efor ecook in g.

 x Th e      r esu lt of a u to cook in g d ep en d s on fa cto r s

su cha sth e sh a p e siz e y ou r a n d offood ,

p er so n a l p r efer en ce a s to th ed on en essof

c er ta in evenfoodsa n d h oww elly o uh a p p ento

p la ce r esu ltfood in th eoven . fin dIfy o u th e a t

a n yr a ten otq u ite th esa tisfa cto r y ,a d ju st

cook in gtimea cco r d in gly .

 x For     sp a gh etti a d d b o ilin g w a ter b efor e cook in g.

 x Du r in g     d efr ostin g, th e o ven will p a u se a n d

sou n dtor emin dy o u to tu r no verth efood .

Op en tu r nth eo vendoora n d o ver th efooda n d

 th enclose th e o vend o o r .Pr ess to

r esu me.

 x W h en   cook in g ch ick en , b eef/ mu tto n or

sk ew er edmea t,th eovenwill y o ustopa n d c a n

tu r n Op enfoodo verforu n ifo r mef f ect. th e

o ven o verd oora n dtu r n th efooda n dth en

 close th e o vend oor .Pr ess tor esu me. 

 P2 Ric e( 150gto600g)

 P3 Sp a gh etti( 100gto

300g)

P4

Pota to( 230p er

p iece, 

1/   2 / 3 p iec es) 

 P5 Au toReh ea t 

( 200gto800g) 

 P6 Fish( 200gto600g)

P7
Ch ick en  ( 800g to

1400g) 

P8
Beef/ M u tto n( 200g

to600g)  

P9
Sk ew er edMeat 

( 100gto500g)  

P10
Au toDefr o st 

( 100gto1800g)  

MultiͲstageCooking 

You ro ven c a n b e u pp r o gr a medfor   to 3 a u to ma ticcook in gseq u en ces. 

NOTE:Au to           cook , a u to d ef r o st a n d con vection p r eh ea t can n ot b e set in th e

mu ltiͲsta gecook in gp r o gr a m

Su p p osey o uwa n t to setth efo llo win gcook in gp r o gr a m. 

M icr o wa vecook in g 

G r illcook in g 

Con vectioncook in g

 1. Selectth emicr owa vep o wer     level by r ep ea ted ly p r essin g . 

  2. Tu r n cook in g to selec tth e time.
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e lec tth eco
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 x if is it isthecontainer cold,  “transparent”andcanbeusedformicrowavecooking,

 x if is it isthecontainer warmorhot  absorbentandmustnotbeusedformicrowave

cooking.

CLEANINGAND MAINTENANCE

Beforeanycleaning or maintenance

operation,disconnectthe microwave

ovenfromthemainssupplyandallowit

to tocool roomtemperature.  

GeneralAdvice 

Frequentcleaningpreventstheformation

of odourssmokeand bad  duringcooking

and andalso the sparking in ovencavity 

around the doorseal. 

Donotletfood deposits orgrease

accumulate orinsidetheovencavity on

thedoorseal. 

Makesurethatthewaveguidecover is

keptcleanatalltimes.Shouldfood

deposits toorgreasebeallowed 

accumulate on thecover, sparking will

occur yourandmaydamage oven

invalidatingthewarranty. 
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OvenDoor 

R e m o vea n y a n d g r ea s efo o d d ep o s its  

b etween a n dth ed o o rs e a l o ve nca vity

u s in g a d a m pcloth ,    it is  im p o r ta n t to k e e p

th isa r e acle a na ta lltim es . 

InteriorWalls 

R e m o vea n y g r ea s e  s p la s h es fr om th e 

o ve nca vitywa llsu s in g a d a m pclo th

d ip p ed in w a te ra n d a m ild d eter g en t.

R in s ea n d s o ftd r yw i th a cloth .  

Th ed o o r o ve ns e a la n d ca vityh a ve to b e

p a r ticu la r lywellclea n ed to en s u r eth e

d o o rwill a n dclos e p r o p er ly  to a vo id

s p a r k in gb e tw e e nth eo ve nca vitya n d

d o o ra s s em b ly. 

Don o tu s ea b r a s ivep r o d u ctss u cha s

s cou r in gp a d sw h ichwilld a m a g eth e

s u r fa ceso fth eo ve nca vity d o o r .an d  

OuterSurfaces 

To o u ts id ecle a nth e s u r fa ce,u s e a d a m p

cloth . 
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Avoid suchusingabrasiveproducts as

scouringpadsthatmaydamagethe

cosmeticsurfaces.Makesurewaterdoes

notseepintotheventilationslots.

Accessories warmshouldbe  washed in 

soapywaterbyhand. 

CAUTION:�

Somewaveguidecoverscanbe easily

damaged, caretake whencleaning.Do

notwashaccessoriesin  a dishwasher.

Cleaning�surfaces�that�come�into�contact�
with food� �

Forhygienesafetytheglasstrayshouldbe

cleaned regularly as it maycomeinto

contact shouldwithfood.It becleaned

withwarmsoapy driedwaterand 

thoroughly.

Iftheinsideoftheovencavityanddoor

sealarenot kept perfectlyclean,thereis a
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danger of damagedue  to sparking inside

the invalidating theovencavity  warranty.

      Never oven scrape the  cavitywalls with

sharp objects.

SPECIFICATIONS

 Ratedvoltageand frequency:  230Ͳ240V~,50Hz

Rated

input

power

 (Microwave): 1400W

 (Grill): 1950W

 (Convection): 1950W

 Ratedoutput power (Microwave): 900W

 Microwavefrequency: 2450MHz

TROUBLESHOOTING

NormalPhenomena 

MicrowaveoveninterferingTV

reception

RadioandTVreceptionmaybeaffected when

themicrowave operating.oven is It is similar

totheinterferenceofsmallelectrical

appliances,likemixer,vacuumcleanerand

electricfan.It  is normal.

Dimovenlight
Duringlow power microwavecooking,the

ovenlightmaybecomedim.It is normal.

Steamaccumulatingondoor,

hot air out  ofvents

Duringcooking, food.steam comemay outof 

Mostofsteamwillescapefromthevents.But

someof onthem may accumulate positions

liketheovendoor.It  is normal.

Ovenoperatedaccidentallywith

nofoodin. 

It is forbidden to operatethe appliance 

withoutany inside.food It is very

DANGEROUS.

  Problem PossibleCause Solution 

Ovencannotbe

operated.

Powercordnotplugged in

tightly.

Unplugtheappliance

thenplug  it in againafter

10seconds.

There is somethingwrong

withthemainssocket.

Testthemainssocketby

plugginganother
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appliance in. 

  Oven does not heat up. Door not closed well. Close door well. 

Glass tray makes noise 

when microwave oven 

operates. 

Dirty roller and oven 

 

Refer to ‘CLEANING AND 

MAINTENANCE’ to clean 

dirty parts. 

Glass tray is not 

 properly. 

P n the glass tray 

properly. 

DISPOSAL  

As a responsible retailer we care about the environment. As such we 

urge you to follow the correct disposal procedure for the appliance 

and packaging materials. This will help conserve natural resources 

and ensure that it is recycled in a manner that protects health and 

the environment. 

You must dispose of this appliance and its packaging according to 

local laws and  

Because this appliance contains electronic components, the appliance and its 

accessories must be disposed of separately from household waste when the 

appliance reaches its end of life. 

Contact your local authority to learn about disposal and recycling. 

The appliance should be taken to your local  point for recycling. Some 

 points accept appliance free of charge. 

We apologise for any inconvenience caused by minor inconsistencies in these 

 which may occur as a result of product improvement and development. 

 

Etablissements DartyΘĮůƐΞ,  129 Avenue Gallieni, 93140 Bondy, France  19/07/2019
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INSTRUCTIONS IMPORTANTESDESÉCURITÉ 
LIRE GARDERAVEC ETATTENTION  POURDE

FUTURESUTILISATIONS

AVERTISSEMENTS

 x Ceta p p a rei lestd es tin é u tilis é  à êtr e d a n s  d es

a p p licatio n sd o m estiq u eseta n a log u es  tellesq u e:

  lesco in scu is in es  réser vésa up ers o n n eld e s

m a ga s in s ,b u re a u xeta u tresenviro n n em en ts

p rofes s ion n els ;

  lesfe r me s;

  l’u ti lis a tionpar les clientsd esh ôtels ,m o te lset

a u tresenviro n n em en ts rés id en tiel; à ca r actè re 

  lesen viro n n em entsd etyp ech a m b r ed ’ h ô tes .

 x Si le câ b le il  d ' a lim en ta tiones ten d o m m a g é, d o it

êtr e r em p la cé p a r le fa b r ica n t,s ons e r vice

a p r èsͲven teo ud e sp er s o n n esd eq u a lifica tio n

s im ila ir ea find ' é vite ru nd a n g er .

 x M ISE       EN G A R DE: Si la p or te o u le j o in t d e p o r te

es te n d o m m a g é , le fo u r m isn ed o itp a sêtr e e n

fon ction n em en ta va n td ’ a vo irété r ép a r é p a r  u n e

p er s on n eco m p é te n te .

 x M ISE      EN G A R DE: I l es t d a n g er eu x p o u r q u icon q u e

a u tr eq u ’ u n ep er s on n e  co m p éten te d ’ effectu er d es

o p ér a tio n sd e d e m a in ten a n ce o u r é p a r a tio n
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entraînant le retraitd’uncouvercle protègequi de
l’exposition  à l’énergie microͲondes.

 x MISE       EN GARDE: Les liquides et autres aliments

nedoiventpas contenantsêtrechauffésdansdes 

fermés hermétiquement car   ils risquent d’exploser.

 x Mise       en garde: Si l’appareil fonctionne en mode

combiné, recommandé il est quelesenfants

n‘utilisentlefourquesous surveillance la  d’adultes

en températuresraisondes générées.

 x Laissez       un espace libre minimal de 30 cm

auͲdessusde la surfacesupérieure four.du 

 x N’utiliser àquedesustensilesappropriés l’usage

danslesfoursmicroͲondes.

 x Les    récipients métalliques pour aliments et

boissonsne        sont pas admis lors de la cuisson par

microͲondes.

 x Pendant     le chauffage de denrées alimentaires

dansdescontenantsen plastique, en encartonou 

papier,garderunoeilsur le fourenraisonde la

possibilitéd’inflammation.

 x Le   Ͳ   four à micro ondes est prévu pour chauffer

desdenréesalimentairesetdesboissons.Le

séchagede dedenréesalimentairesou lingeet le

chauffagedecoussinschauffants, pantoufles, 

éponges, similaireslingehumideet autres articles 
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peuvent risquesentraînerdes deblessures,
d’inflammation ou defeu.

 x Si la débrancherde fuméeestémise,arrêterou  le

fouretgarder la portefermée   pour étouffer les

flammeséventuelles.

 x Le     Ͳ  chauffage des boissons par micro ondes peut

provoquerunjaillissementbrusqueetdifféréde

liquideenébullition,aussi  des précautions

doiventͲellesêtre prises lorsde dulamanipulation 

récipient.

 x Le       contenu des biberons et des pots d’aliments

pourbébédoitêtreremuéouagitéetla

température endoit être vérifiée avant

consommation, façonde  à éviterlesbrûlures.

 x Il    n’est pas recommandé de chauffer les oeufs

dans dansleur et entiers coquille lesoeufsdurs  un

fourmicroͲondescarils risquent d’exploser,même

après la findecuisson.

 x En      ce qui concerne les informations détaillées

pour nettoyer lesjointsde portes, les lescavités, 

partiesadjacentesetlessurfaces  en contact avec

lesaliments,référez sectionͲvous  à la “NETTOYAGE

ETENTRETIEN”enpagesFR16ͲFR18.

 x Il      est recommandé de nettoyer le four

régulièrementet dépôtd’enlever tout   alimentaire.
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 x Sil’ a p p a r eiln ’ es tp a sm a in ten ud a n su nb on  é ta t
d ep r o p r e té ,sas u r fa ce p o u r r a it s ed ég r a d ere t

a ffecter fa ço nd e in exo r a b le la d u r éed e d evie 

l’ a p p a r eil co n d u ir ee t  à u n es itu a tio n d a n g er eu s e.

 x L ' a p p a r eil        n e d o it p a s ê tr e n e tto yé à la va p eu r .

 x L e   Ͳ fo u r à m icr o o n d e s es t d es tin é àêtr ep os é

lib r em en t.  

 x A p p a r eil     d e g r o u p e 2 Cla s s e B

 x Cet         a p p a r eil es t u n a p p a r eil d e G r ou p e 2 ca r i l

p r o d u itin ten tio n n ellem en td e l' é n e r g ie à

fr éq u en ce   r a d io électr iq u e p o u r le tr a ite m e n td e la

m a tièr ee t d a n si les t  d es tin é à ê tr eu tilis e u nlo ca l

d om es tiq u eo uu néta b lis s em en tr a cco r d é

d ir ectem en t      a u r é s e a u d e d is tr ib u tio n d ' électr icité à

b a s s eten s iona lim en ta n td esb â tim en ts   à u s a g e

d om es tiq u e( Cla s s eB ) .

 x L ’ a p p a r eil        n e d o it p a s ê tr e p la cé d a n s u n m eu b le.

 x Cet        a p p a r eil p eu t êtr e u tilis é p a r d e s e n fa n ts â g é s

d ' a u m o in s p er s o n n es les  8 a n se td e s d on t 

ca p a cités p h ys iq u es , s en s o r ielles   o u m e n ta le s s on t

r éd u iteso u m a n q u es o u ffr a n t d ' u n d ' e x p é r ie n ce e t 

d e  co n n a is s a n ces , à con d itionq u ' elles s o ien t 

p la cées q u ' elles a ien ts o u su n es u r veilla n ceo u  r eçu

d es in s tr u ctio n s q u a n t e n à l' u tilis a tio nd el' a p p a r eil 

tou te s écu r ité e t e n co m p r en n en t b ien l e sd a n g er s
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potentiels.Lesenfantsnedoiventpasutiliser
l'appareil jouet.commeun Lenettoyageet

l'entretiendel'utilisateurnedoiventpasêtre

effectuéspardes qu'ilsenfants, à moins ne soient

âgés etd'au moins  8 ans qu'ils soient sous la

surveillanced'unadulte.

 x Maintenir     l’appareil et son cordon hors deportée

desenfantsde demoins  8 ans.

 x Cet        appareil n’est pas destiné à être mis en

fonctionnement d'uneaumoyen  minuterie

extérieureouparun desystème commande à

distanceséparé.

 x La      température des surfaces accessibles peut être

élevée estlorsquel'appareil enfonctionnement.

 x La porte ou la surface peutextérieure devenir

chaudelorsquel'appareilfonctionne.

x Lessurfacessontsusceptiblesdedevenir

chaudes l'utilisation.aucoursde 

 x La         face arrière du four doit être placée contre un

mur.

 x Nepasplacerl’appareilprèsdeousurune

gazinièreouuneplaquechauffante,neleposezpas

surun unfourou miniͲfour.




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INFORMATIONS IMPORTANTES DESÉCURITÉ 
 x Avant     toute période de non utilisation prolongée
dufour à microͲondes,veuillez le déconnecterde

l’alimentationélectrique.

   Pour cela, débranchez  le câble d'alimentationde

laprisemurale.

  x   La prise d’alimentation   est le principal moyende

déconnexiondel'appareiletdoitdoncrester

accessibleenpermanence.

  x  Le mécanismedelaportedufour à microͲondes

comportedes deverrous sécuritéquistoppentla

cuissonlorsquelaporte est ouverte.   

    Le four à microͲondes  ne peut donc pas

fonctionnerlorsque la porte est ouverte.Un

fonctionnementaveclaporteouverte  

  pourraitentraîneruneexpositiondangereuseaux

microͲondes    ; Il est important de ne pasmodifierle

mécanisme  

  de la porte.

  x  Veillez à cequ’aucunliquide,eauouautre,ne

pénètre à l’intérieurdufourparsesorificesde

ventilation.

  x  Ne placezpasd’objetentrelaporteet le four.

Veillez les à ceque salissuresetrésidusdeproduit

denettoyagenes’accumulentpas  
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s u rl essu r fa ce sd ’é ta n ch é ité .
 x N ’u ti l i s ezpasd eré ci pi en t à pa roi sv e r tica le set

gou lotétro it .

 x Mé l a n g ezlesl i q u i d es à miͲcu i sso n ,p u i s

rem ettezͲles led a n s fo ur à m icroͲo n d esp o u r

effec tu erlad e u xiè m em o i ti éd el acu i s s o n .

 x Un e   fo is la cu i sso n te r m in é e ,l a i s s e z to u jo urs les

a l i m e n tsrep o se ru nm om en t,m é la n ge zͲleso u

se co u ezͲl es ,etvér if iezp r u d e m m e n tle u r

tem p ér atu re   

ava ntd el escon som m er.

U S T EN S I LESD ECU I S S O N
I l d e q u e u n ee s ti mp é rat i f s’ assu re r l e s u st e n sile s c o n vie n n e n t à u t ilisat io nd an su n   Ͳfo u r à mic ro o n d e s.

Mat é riau x mic roq u evo u sp o u ve zu t ilise rd an slefo u r à Ͳo n d e s

 Ust e n si l e s Re marq u e s 

WůĂƚĞĂƵƐƵƌƉŝĞĚ

Re sp e c t e zl e sin st ru c t io n sd u d uf ab ric an t .L efo n d p l atd o its et ro u ve rau

min imu m 5 mmauͲd essu sd up l at e auro t at if.Un eu t ilisat io n in c o rre c t e p e u t

 p ro vo q u e rlac as s ed up lat e auro t at if. 

Vai sse l l e
Exc lu sive me n tlavai sse l l e o n d e s. Re sp e c t e zc o mp at ib le mic roave clesfou rs à Ͳ  

 l e sin st ru c t io n sd ufab ric an t .N’ u t i l i s e zp asd ' u st e n silef issu réo ué b ré c h é . 

Pic h e t se n ve rre

Re t ire zt ou j ou rsle u rc o u ve rc l e .Ut i l i se z l e sͲ u n iq u e me n tp o u rré c h au ffe r d e s

alime n t s à d e s t e mp é rat u re s p e u . d e s ve rre    é l e vé e s L ap lu p art p ic h e t se n n e

 ré sist e n tp as p e u ve n t   à d e s t e mp é rat u re s é le vé e se t s eb ri se r. 

Ust e n si l e sen ve rre

Un iq u e me n tl e sré c ip ie n t se n ve rre t h e rmo ré sist an t c o n ç u s p o u ru nu sage

d an sl e sf o u rs. c o mp o rt e n tVé rif ie z q u ’ils n e au c u n ed é c o rat i o n mé t alliq u e .

 N’ u t i l i se zp asd ' u st e n silefissu réo ué b ré c h é . 

Sac h e t sd ec u isso nau

fo u r

Re sp e c t e zl e s l e sin st ru c t io n sd uf ab ric an t .Ne f e rme zp asavecu n eat t ac h e

mé t alliq u e . so rt ir.Fai t e sp lu sie u rsin c isio n sp o u rq u elavap e u rp u i s s e 

 A ssie t t e se t e nve rre s  Un iq u e me n t su rp o u rc u ire / ré c h au ffe r u n ed u ré ec o u rt e . p asNel ai s s e z lefo u r
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 p ap ie r su rve illan c e c u isso n . san s p e n d an tla 

Pap ie re ssu i eͲt o u t

Ut i l i sé e sp ou rre c o u vri rl e s l e s l e s alime n t s p o u r ré c h au ffe re tab so rb e r 

grai sse s.Un iq u e me n tp o u r d e s c u isso n sc ou rt esso u s su p e rvi si o nu n e 

c o n st an t e .

Pap ie rsu lf u risé
Po u rre c o u vrir p o u rl e s l e s alime n t s af in d ’é vit e r p ro j e c t io n so u l e se n ro b e re t

l e sc u ire à lavap e u r.

Plast iq u e

Exc lu sive me n tlavai sse l l e o n d e s. Re sp e c t e zc o mp at ib le mic roave clesfou rs à Ͳ  

l e s l ' i n d i c at i o nin st ru c t io n sd ufab ric an t .I lsd o i ve n tp o rt e r   « Co mp at ib le

Mic roͲon d es» .Ce rt ain sré c ip ie n t se n s ep l ast i q u e  ramo llisse n t q u an d l e s

alime n t s c h au d s.q u ’ i l sc o n t ie n n e n td e vi e n n e n t I n c i se z ,p e rc e zo uo u vre z

p art ie lle me n t « »l e s sac h e t sd ec u i s s o n e tl e s   sac h e t s e n p last iq u e

 h e rmé t iq u e me n tf e rmé s c o n f o rmé me n t au xi n d i c at i o n sd ele u re mb al l age . 

Filmp l ast i q u e

Exc lu sive me n tlavai sse l l e o n d e s.c o mp at ib le mic roave clesfou rs à Ͳ Ut i l i se zͲe n

p o u r re c o u vrir la l e salime n t sp e n d an t c u i s s o naf inq u ' i l sc o n se rve n tle u r

h u mid it é . leVe i l l e z à c eque film p last iq u e n et o u c h ep as alime n t s.l e s 

Th e rmo mè t re s 
Ut i l i se zu n iq u e me n t d e s t h e rmo mè t re ssp é c i almic roͲon d es( t h e rmo mè t re s

p o u rvi an d e se tc o n f ise rie s) .

Pap ie r p araf f in é  
Ut i l i se z l e s l e sͲe np o u r re c o u vrir   alime n t s af in d ’é vit e r p ro j e c t io n se tp o u r

re t e n ir h u mid it é .le u r 

Mat é riau x p asq u e n evo u s d e ve z u t i l i se rd an su nfo u r à mi c roͲo n d e s

 Ust e n si l e s Re marq u e s 

Plat e aue nalu min iu m
Peu tp ro vo q u e r l e s d e s é t i n c e l l e s.Me t t e z alimen t sd an su n ré c ip ie n t

c o mp at ib le mic ro Ͳo n d e s.

 Cart o n al i me n t ai re

ave cp o ign é e

mé t alliq u e

Peu tp ro vo q u e r l e s d e s é t i n c e l l e s.Me t t e z alimen t sd an su n ré c ip ie n t

c o mp at ib le mic ro Ͳo n d e s.

Ust e n si l e s mé t alliq u e s

o u à d é c o rat io n s

mé t alliq u e s

L emé t alb loq u e q u e n el ’ é n e rgi e o n d e s d e s mic roͲ e nsort e l e salime n t s 

p e u ve n t p as c u ire .L emé t alrisq u ed ep ro vo q u e r d e s é t in c e lle s.

A t t ac h e save cfil

mé t alliq u e
Pe u ve n t lep ro vo q u e r d e s é t in c e lle se tu nfe ud an s fo u r.

 Sac h e t s f o u r.e np ap ie r Pe u ve n t lep ro vo q u e ru nf e ud an s  

Mo u s s ee np last iq u e
L e smou ssese np last iq u ep e u ve n tfo n d re liq u id e so uc o n t ami n e rl e s  p ré se n t s

d an slefo u rs ie l l e sso n t é l e vé e s.e xp o s é e s   à d e s t e mp é rat u re s 

B o i s 
L eb o iss è c h eq u an d p e u tile s tu t ilisé fo u rd an s u n   à mic roͲon d ese t s e

f issu re ro us efe n d re .

REMA RQU ES:
 xFai t e s     at t e n t io n lo rsq u e vo u s so rt e z u n p l at   o u l e p lat e au ro t at if       e n ve rre d u fo u r, c ar ils p e u ve n t ê t re

d e ve n u sb rû lan t sp e n d an tlac u isso n .

 xUt i l i se z       e xc l u si ve me n t u n t h e rmo mè t re c o n ç u p o u r u n e u t ilisat io n d an s    Ͳu n fo u r à mic ro o n d e s .

 xVe ille z à c o rre c t e me n t c eq u elep lat e auro t at ifs o i t p o si t i o n n éd an slef o u rp e n d an tl' u t ilisat io n .
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DESCRIPTIONDUFOUR

 xNe            placez jamais le plateau en verre à l’envers. Veillez à ce que la

rotationdu neplateauen verre soitpasgênée.

 xUtilisez       toujours le plateau en verre et l'anneau rotatif pendant la

cuisson.

 xTous              les aliments et récipients contenant des aliments doivent toujours être placés sur le plateau en

verrepourlacuisson.

 xSi     le plateau en verre ou l’anneau       rotatif se fissure ou se brise, cessez d’utiliser  votre four à

microͲondesetcontactezlecentrederéparation

agrééleplusproche.

INSTALLATION

PRÉPARATIONS

Enleveztousles lesmatériauxd’emballageet accessoires.Examinez qu’illefouretvérifiez necomporte

pas par pas pasde dommages, exemplequesaporten'est casséeetqu'iln’est cabossé.N’installezpasle

four à microͲondess'ilestendommagé.

Cavité : Retireztousles protectionfilmsde           présents sur les surfaces du compartiment intérieur du four à

microͲondes.

Neretirez la fixée lepas plaqueMicamarronclaire  à l’intérieurdufour,carelle sert  à protéger 

magnétron.

Position

 x Sélectionnezunesurface

horizontaleoffrantunespaceouvert

suffisantpourlesorificesd’entrée

et/oudesortie d’air. 

zLefour à microͲondesdoitêtre

placésurune surface se

trouvant à unehauteur

minimale  

   de     85 cm par rapport au sol.

 x Un   espace dégagé d'un minimum

de20cmestnécessairedechaque

côtédufour.

 x Espace  Ͳ     minimum au dessus de la surface du four.

   L’écartement    doit être de 30 cm.

 x N'enlevez         Ͳpas les pieds présents sous le four à micro ondes.

 x Ne              bouchez pas les orifices d’entrée et/ou de sortie d’air, car cela peut provoquer la détériorationdu

four

Plateautournant

Anneaurotatif

Fenêtred’observation

Poigné

Panneaudecontrôle WůĂƚĞĂƵƐƵƌƉŝĞĚ
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 x Ve ille z à à c eq u elefo u r mic roͲo n d e ss o i tau ssié l o i gn éq u ep o ssib le   d e s t é lé vise u rs e t rad i o s.

 x L’ u t i l i sat i o n    Ͳ         d ’u n fo u r à mic ro on d es p e u t p ro vo q u e r d e s in t e rfé re n c e s p e rt u rb an t la ré c e p t io n d e vo s

rad i o so ut é l é vi se u rs.

 x B ran c h e z àvot refo u rd an su n ep riseé le c t riq u est an d ardmi s e lat e rre .Vé rif ie zq u ela lat e n si o ne t

fré q u e n c e fo u rn itd uc o u ran tq u ’ e l l e so n ti d e n t i q u e s        à c e l l e s in d iq u é e s su r la p l aq u e sign alé t iq u e d e

l’ap p are il.

 x A VER TI SSEMENT     : N’ i n st al l e z p as le fo u r auͲ        d e ssu s d ’u n e t ab l e d e c u i s s o n o u d ’u n au t re t yp e

d ’ap p are ilp ro d u i san td ela c h ale u r. Si       Ͳ  le fo u r e s t in st allé p rè s o u au d e ssu s d ’u n e so u rc ed ec h ale u r,c e l a

p o u rraitl ’ e n d o mmage re tan n u le raits agaran t i e .

PA N N EAUD ECO NT RÔ L E 
É cr an

Af f iche e t e t e nladur é e lapuis s a ncedecuis s on, le s indica t e ur s l'he ur e cour s .

B out ondecuis s ona ux hor log em icr oͲonde s /  

 x Appuy e z         Ͳs ur ce bout on pour r é g le r la puis s a nce de s m icr o onde s .

 x Appuy e z          e t m a int e ne z ce bout on dur a nt e nvir on 3 s e conde s pour accé de r au

m ode l'he ur e .de der é g la g e 

    Ͳ     G r il / M icr o onde s + C uis s on au g r il

Appuy e zs urcebout onpourpa r a m é tr e run depr og r a m m e cuis s onaug r iloul'un

de sde ux cuis s onm ode sde m icr oͲonde s + g r il.

     B out on Dé m ar r e r / E xpr e s s

Appuy e zs urcebout onpour dé m ar r e r un depr og r am m e cuis s onoupourr é g le run

 pr og r a m m edecuis s one xpr e s s . 

      Ͳ   C uis s on pa r conve ct ion / M icr o onde s + C onve ct ion

Appuy e zs urcebout onpour dé m ar r e r un de pa rpr og r am m e cuis s on  conve ct ion

oupourr é g le run depr og r am m e cuis s ona uxm icr oͲonde s + conve ct ion 

B out onP aus e / Annule r

 x Appuy e z            s ur ce bout on pour a nnule r un r é g lag e ou r é init ia lis e r le f our a va nt de

r é g le run depr og r am m e cuis s on.

 x Appuy e z         une f ois pour int e r r om pr e m om e nt a né m e nt la cuis s on, e t de ux f ois

pour l’a nnule r com plè t e m e nt .

  / /  He ur e C a dr a ndem e nua ut om a t ique

T our ne zcecadr anpours é le ct ionne r a ut om a t ique s ,le sm e nusdecuis s on lepoids

de s oua lim e nt s lenom br edepor t ions .

FO N CT I O N N EMEN T 
Lo rsq u ele la p re miè refo u re s tb ran c h é  f o i s,u nb ipso n o rere t e n t it . 

Gé n é ralit é s 

 xA p p u ye zu n ef o issu r p o u rarrê t e r mo me n t an é me n t la lac u isso n .Vo u sp o u ve zre d é marre r c u i s s o n

e nap p u yan tsu r  o uap p u ye z p ro grammed e u xf o issu r p o u r lean n u le r  d ec u isso n .

 x Lo rsq u e           la d u ré e d e c u i s s o n e s t é c o u lé e , le fo u r é me t t ra q u e l q u e s b ip s s o n o re s .

R é gl aged el ' h o rl o ge

 1. En     mo d e d e ve i l l e , ap p u ye z e t main t e n e z e n f o n c é c ej u sq u ' à q u e24h rs' af f ic h e .

 2. Ré gl e zl e s       c h iffre s d e s h e u re s e n t o u rn an t le b o u t o n ;l e sh e u re sd o i ve n ts’af f ic h e re nf o rmat24h .

 3. Co n firme ze nap p u yan tsu r . d e sL e sc h iffre s min u t e sc lign o t e n t .
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  4. A lo rsq u el e s l e sc h iffre s d e s min u t e sc lign o t e n t ,ré gl e zͲ ent o u rn an tl eb o u t o n .

 5. Co n firme z le ré gl agee nap p u yan tsu r . àL e sd e u xp o in t s":"c lign o t e n t l’é c ran .

Cu i sso naufo u r à mic roͲo n d e s 

 1. A p p u ye zsu r p o u r lasé l e c t i o n n e r p u i s s an c e .

No mb red e

p re ssio n s É c ran

Po u rc e n t age

ap p ro ximat ifd e

p u issan c e

  1 Pf o is ͲH I 100%

  2 Pf o is Ͳ90 90%

  3 Pf o is Ͳ80 80%

  4 Pf o is Ͳ70 70%

  5 Pf o is Ͳ60 60%

  6 Pf o is Ͳ50 50%

  7 Pf o is Ͳ40 40%

  8 Pf o is Ͳ30 30%

  9 Pf o is Ͳ20 20%

  10 10 10%f o is PͲ  

  11 00 0%f o is PͲ  

  2. To u rn e z p o u rsé l e c t i o n n e rlad u ré ed ec u isso n .   L ad u ré emaxi mal edelac u i s s o ne s td e95

min u t e s.

 3. A p p u ye zsu r .

Cu i sso naugril 

Ce t t ef o n c t i o n vo u s p e rme t d o re rd e l e s alime n t s rap id e me n t . laL' é lé me n tc h au ffan te s tsit u éd an s 

 p art iesu p é rie u red uf o u r. 

L ad u ré e lamaximaled e c u i s s o ne s t mi n u t e s .d e95 

 1. A p p u ye zsu r . «L' é c ranaffic h e GrL» .

 2. To u rn e z p o u r la d u ré esé l e c t i o n n e r  d ec u isso n .

 3. A p p u ye zsu r .

Cu i sso n c o mb in é e p ar mic ro Ͳon d es + Gril

Co o n d e sͲ  1 : 30%d ec u i s s o nau x mic ro Ͳ e t70%d ec u i s s o naugrill.Cep ro grammec on vien tp o u rc u ired u

 p o i sso n , d e s p o mme sd et e rree t d e s grat in s. 

 1. A p p u ye zd e u xf o issu r   . L' é c ranaffic h e «CoͲ 1 » .

 2. To u rn e z p o u r la d u ré e d u ré e lasé l e c t i o n n e r  d ec u isso n .  L a maxi mal ede c u i s s o ne s td e95

min u t e s.

 3. A p p u ye zsu r .

Co o n d e sͲ  2 : 55%d ec u i s s o nau x mic ro Ͳ e t45%d ec u i s s o nau c u i s s o ngril. p o u r laA d ap t é    d e s p u d d in gs ,

 o me le t t e s, fo u rp o mme sd et e rreau e tvo laille s. 

 1. A p p u ye ztrois fois sur . «L' é c ranaffic h e Co-2» .
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  2. To u rn e z p o u rsé l e c t i o n n e rlad u ré ed ec u isso n .  L ad u ré emaxi mal edelac u i s s o ne s td e95

min u t e s.

  3. A p p u ye z .su r 

Co n ve c t i o n

 Pe n d an tlac u i s s o n ave cc o n ve c t i o n ,d el ’ ai rc h au dc irc u le l’in t é rie u r à d e d ulac avit é fo u rp o u rd o re rl e s

alime n t se t e tl e sre n d re c ro u st illan t s rap id e me n t u n ifo rmé me n t .Cefo u rp e u tê t rep ro grammésu rd ix

t e mp é rat u re s d if f é re n t e s :d ec u isso n  L ad u ré ed ec u i s s o nmaxi mal eestd e95mi n u t e s .

Cu ireave c   la f o n c t i o n d e c o n ve c t io n 

 1. Enmo d ed e d uve i l l e , f o u rp lac e z lel e salimen t sd an s  e tf e rme zla p o rt e  fo u r.

 2. A p p u ye zsu r .

 3. To u rn e z p o u r lasé l e c t i o n n e r t e mp é rat u red e 110°C,c u i s s o nd é siré e – 120°C,130°C,140°C,

150°C,160°,170°C, 200°C.180°C,190°Co u 

 4. A p p u ye zsu r  p u ist o u rn e z p o u r la d u ré e d é siré e .sé l e c t i o n n e r  d ec u i s s o n 

 5. A p p u ye zsu r .

Pré c h au ffe re tc u ireaveclemo d e c o n ve c t i o n  

 1. Enmo d ed eve i l l e ,ap p u ye zsu r .

 2. To u rn e z p o u r lasé l e c t i o n n e r t e mp é rat u red e 110°C,c u i s s o nd é siré e – 120°C,130°C,140°C,

150°C,160°,170°C, 200°C.180°C,190°Co u 

 3. A p p u ye zsu r  p o u r lec o n f i rme re tap p u ye zd e n o u ve au su r p ou rd é marre r p réͲc h au f f age .  

 4. Lo rsq u ele la il p o u r lefo u r a at t e i n t t e mp é rat u red é si ré e , é me t t ra d e s b ip ss o n o re s   rap p e le r à

l' u t ilisat e u r. la p o rt e  Ou vre z  d u d ufou r,p u isp l ac e zl e salimen t sauc e n t re p lat e au t o u rn an t . 

Re f e rme zla p o rt e d ufou r.

 5. To u rn e z p o u r la d u ré esé l e c t i o n n e r  d ec u i s s o nd é si ré e .

 6. A p p u ye zsu r p o u r lad é marre r c u isso n .

R EMA R QUE : L ad u ré ed e Ͳ           Ͳ  p ré c h au f f age maximale e s t d e 30 min u t e s e t l a d u ré e d e p ré c h au ffage n e

p e u tp as ré glé e . . p ro grammé eê t re Vo u s t e mp é rat u rep o u ve zvé rif ie rla d ec o n ve c t i o n p e n d an t la

c u i s s o ne nap p u yan tsu r .

Cu i sso nCo mb i n é eMic roͲo n d e s c o n ve c t i o n +   

 1. Enmo d ed e d uve i l l e , f o u rp lac e z lel e salimen t sd an s  e tf e rme zla p o rt e  fo u r.

 2. A p p u ye zd e u xf o issu r   .

 3. To u rn e z p o u r lasé l e c t i o n n e r t e mp é rat u red e 110°C,c u i s s o nd é siré e – 140°C, 200°C.170°o u

 4. A p p u ye zsu r  p u ist o u rn e z p o u r la d u ré e d é siré e . d u ré esé l e c t i o n n e r  d ec u i s s o n L a maxi mal e

d e d elac u isso ne s t 95min u t e s.

 5. A p p u ye zsu r .D u ran tlac u isso n ,vousp o u ve zvérifierlat e mp é rat u red ec o n ve c t i o ne nc o u rse n

ap p u yan ts u r .   

Cu i sso ne xp re ss

A p p u ye zsu r  . àL efo u rc o mme n c eau t o mat iq u e me n t àc u ire lap u issan c emaximalep e n d an t30

se c o n d e s. p re ssi o n b o u t o n A c h aq u e su rle  ,lad u ré ed ec u i s s o nse raau gme n t é ed e30se c o n d e s.L a

d u ré e lamaxi mal ed e c u isso ne s td e10mi n u t e s.
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Me n ud ec u i s s o nau t o mat iq u e

Po u rl e salime n t sé n u mé ré sd an sle ilt ab l e auc iͲd e sso u s, n ’ e s t       p as n é c e ssai re d e p ro gramme r la d u ré e e t

la lap u issan c ed e c u isso n . 

 1. Enmo d ed eve i l l e ,t o u rn e z  d an s le aigu ille s  se n s d e s d ' u n emo n t re p o u r le  sé le c t io n n e r  me n u

d é siré la in d iq u é d an s t ab l e auc iͲd e sso u s

 2. Co n f irme zenap p u yan tsu r .

 3. To u rn e z p o u r le lesé l e c t i o n n e r   p o id s d e s alime n t so u n o mb red ep o rt i o n s.

 4. A p p u ye zsu r p o u r lad é marre r c u isso n .

Co d ed u

me n u
 A lime n t Re marq u e s

P1

Lai t / c afé

( 200mlp arve rre ,1/ 2 / 3

ve rre s)

  x Pe le z     Ͳ   l e s p o mme s d e t erre e t c o u p e z l e s e n mo rc e au x d e

mê met ailleavan td el e sc u ire .

 x L e      ré su lt at d e c e s p ro gramme s d e c u isso n au t o mat iq u e

d é p e n dd e q u ef ac t e u rst e ls la laf o rmee t t ailled e s

alime n t s,vo sp ré f é re n c e sp e rso n n e lle s( d e gré s d e c u isso n )

e tmê melaman iè re p lac éd on tvo u savez l e salimen t sd an s

le le lafo u r.Si ré su lt atd e c u i s s o nn evo u ssat i sf ai tp as,

mo d i f i e zlé gè re me n tla d u ré e d ec u i s s o ne nc o n sé q u e n c e .

 x Po u r       c u ire d e s sp agh e t t is, aj o u t e z de l ' e au b o u illan t e avan t

lac u isso n .

 x Pe n d an t       la d é c o n gé lat io n , le syst è me f ait u n e p au se e t

é me tu n d eb ipso n o repourvo u s rap p e le r  re t o u rn e r l e s

alime n t s.Ou vre zlap ort ed ufo u r,t o u rn e zl e salimen t sp u is

re f e rme z p o rt e .la A p p u ye zsu r p o u r la re p re n d re 

c u isso n .

 x Lo rsq u e       vo u s c u isin e z d u p o u le t , d u b œ u f / d u mo u t o n o u

d e s b ro c h e t t e s d evi an d e ,lefo u rs' arrê t ee tvo u sp o u ve z

re t o u rn e r o b t e n irl e salime n t sp o u r u ne ffe tu n i f o rme .

Ou vre zla p o rt e d uf o u r, p u i st o u rn e z alime n t sl e s  re f e rme z

lap o rt e .A p p u ye zsu r p o u r lare p re n d re c u isso n .

 P2 R i z( 150  g à 600g)

 P3 Sp agh e t t i g à( 100  300g )

P4

Po mme sd et e rre( 230 g

 c h ac u n e ) 

 1/   2 / 3 p i è c e s ) 

 P5 Ré c h au ffage

 au t o mat iq u e 

( 200  g à 800g)

 P6 Po i s s o n 600( 200  g à g)

 P7 Po u le t( 800  g à 1400g)

P8
B œ u f / Mo u t o n( 200g à 

600g)  

P9
Vian d ee nb ro c h e t t e 

( 100  g à 500g)  

P10

D é c o n gé l at i o n

 au t o mat iq u e 

( 100  g à 1800g) 

Cu i sso ne np lu sie u rsé t ap e s 

            Vou s p o u vez           p r o gr a mmer votr e fou r p ou r q u ’il en ch a în e a u to ma tiq u emen t 3 p h a ses d e cu isson

a u to ma tiq u es. 

R EMA R QUE : L a            cu isson a u to ma tiq u e, la d éco n géla tio n ex p r ess et le r éch a u ffa ge ex p r ess n e p eu ven t p a s

êtr ep r o gr a mmésd a n su n d ep r o gr a mme cu isso n p lu sieu r sen éta p es. 

Ima gin on sq u evou sso u h a itiezp r o gr a mmer la séq u en ced e  cu isson su iva n te : 

Cu issona u xmic r oͲon d es 

Cu issona ugr il 

Cu issona veccon vection
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  1. Réglez la p u issa n ce foisd esmic r oͲon d esena p p u y a n tp lu sieu r s su r . 

  2. Tou r n ez p o u r sélectio n n er la d u r ée d e cu isson .

 3. Ap p u y ezsu r          p u is to u r n ez p ou r sélectio n n er la d u r ée d e cu isson .

 4. Ap p u y ezsu r           p u is to u r n ez p ou r sélectio n n er la temp ér a tu r e d e cu isson d ésir ée.

 5. Ap p u y ezsu r  p u isto u r n ez p ou rsélectio n n er la d u r éed ecu issond ésir ée.

 6. Ap p u y ezsu r .

Fonctiondeverrouillage 

Si a va n t 1a u cu n ea ctivitén ' estd étectée  min u te,l’a p p a r eils' étein ta u toma tiq u emen t.L ’écr a na ffich er ale

sy mb o le .L ep a n n ea udecon tr ôled ufou rser ad ésa ctivé. 

                 Pou r d éver r o u iller le p a n n ea u d e d u d u con tr ôle  fou r , ou vr ez p or te ou f er mez la   fou r et le sy mb o le

d isp a r a îtr ad el' écr a n .

Aliments

Alime n ts in te rd its  

Sivou su tilisezu n eméth o d ed ecu isson

u tilisa n tlesmic r oͲon d es,vou sn e

d evezja ma is :

 xEssa y er    de fr ir e d es a limen tsͲIl est

imp ossib led eco n tr ô lerla

temp ér a tu r ed el' h u ileetd esa u tr es

ma tièr esgr a ssesͲRisq u ed ' in cen d ie.

 xTen ter     d e c u ir e ou d e ch a u ffer d es

œu fsen co r ed a n sleu rco q u ille,d es

œu fs     d u r s a vec ou sa n s leu r coq u ille,

oud esesca r go ts – Ilsr isq u en t

d ’ex p lo ser .

 xEssa y er   de cu ir e d es a limen ts

r eco u ver tsd 'u n ecoq u ein ta cte(p ar

ex emp led esch â ta ign es)oud ’u n e

p ea ud u r e( p a rex emp le les to ma tes,

les lesp o mmes ter r ed e ou sa u cisses)

 – Per ceztou jou r sleu rp ea u .

Te mp é ra tu re sd e sa lime n ts

L esmic r oͲon d es ch a u ffen tn e q u e

lesa limen ts.L es r écip ients 

p eu ven td on cr estertota lemen t

oup a r tiellemen tfr oid sa lo r sq u e

lesa limen tsq u ’ilsco n tien n en t

son tb r û la n ts. 

Pou révitertou tr isq u ed e

b r û lu r e,méla n gez

sy stéma tiq u emen tlesa limen tset

vér if iezso ign eu semen tleur

temp ér a tu r e a va n t – d elesser vir 

Celaestp a r ticu lièr emen t

imp o r ta n tp ou rlesa limen ts

d estin ésa u xen fa n ts. 

Seco u ezfer memen t  les b ib er o n s

etver sezq u elq u esgo u ttesd e

liq u id e p oign etsu r le d osd evot re 

p ou renco n tr ô ler temp ér a tu r e. la

Pré p a re rlesa lime n ts à cuir e

Ava n td er éch a u fferd es

b ib er o n soud esp etitsp ots,

r etir ezͲen etlestétin es les

co u ver cles. 

Pen sez à r eco u vr irles

 r écip ien tsp ou réviter :

  x les p r o jectio n s d a n s le

co mp a r timen t  in ter n e du

fou r .

 x q u e   les a limen ts n e se

d essèch en t.

 Ch a u ffe r d e sliq u id e s

L esliq u id es a u xch a u ffés mic r oͲon d esp eu ven t b r u sq u emen tsemettr e  à d éb o r d era p r èsq u evou sa y ez

sor tid u d û q u efou r le r écip ien tlescon ten a n t.Celaest a ufa it lor sq u e la temp ér a tu r ea ttein tlep oin t

d ’éb u llition ,  la va p eu r ten d soit à r esterp r iso n n ièr ed a n s liq u id e ju sq u ’à le  c eq u ’il r emu é. 

Pou rvo u sp r ému n irco n tr e b r û lu r es le r isq u ed e d u es à c ep h én o mèn e,metteztou jou r su n ecu illèr een

p la stiq u e d a n s lesliq u id es à ch a u ffer . 

Ilestfa ciledetesterlesr écip ien tsp ou rvou sa ssu r erq u ’ilsson t « tr a n sp a r en ts » a u xmic r oͲon d es.

Pla cez le r écip ien t à testersu r le p la tea u tou r n a n ta vecu n u n ever r ed ’ea u , p u is f a itesfo n ctio n n er le fou r 

min u te à la  p u issa n cema xima le. 
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Aprèsune minute :

 x Si le « récipientestfroid,celaindiquequ’ilest transparent» et     peut être utilisé pour cuire aux

microͲondes.

 x Si le brûlant, récipientestchaudou celaindiquequ’ilabsorbetoutoupartiedesmicroͲondesetnedoit

donc pourpasêtreutilisé cuireauxmicroͲondes.

NETTOYAGEETENTRETIEN

Avanttouteopération oud’entretien de nettoyage

du defour à microͲondes,débranchez leͲ  laprise

secteuretattendezqu’ilrefroidissejusqu’àla

températureambiante.  

Conseilsgénéraux 

Un nettoyage régulierdufourpermetd’éviter la

formationde defuméeset mauvaises  odeurs durant

lacuisson,ainsique    l’apparition d’étincelles dans le

compartiment pourtourinterne fourdu et sur  le du

jointde la porte. 

Veillez à ce qu’il n’y dépôtsaitpas d’accumulation de 

alimentaires laoudegraissesdans cavitédufouret

sur le jointdeporte. 

Veillez à ceque du  le capot guided’ondessoit

toujours des  propre. Si vouslaissez dépôts

alimentaires le capot,oudesgraissess’accumulersur  

desétincelles endommagerpeuvent produire,se  

votrefouretannuler  la garantie.
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Portedufour 

Enlevez alimentairestouslesdépôts etgraisses

présents joint cavitéentre le deporteet la dufour

avecun dechiffonhumide.Ilesttrès important 

veiller à cequecette propre.zonesoittoujours  

Paroisintérieures 

Enleveztouteslesprojectionsdegraissesdesparois

intérieuresdu        four avec de l'eau et du savon, puis

rincezͲleset séchez en Ͳles. Ͳ Séchez la l'essuyantavec

unchiffondoux.  

Veillezparticulièrement joint à maintenirpropres le 

de du queporteet la cavité four pour garantir  la

porte qu'ilseferme évitercomplètementet  n’yait

desprojectionshors la lade cavitédufourpar porte. 

N’utilisezpasd’ustensileabrasif,commeuntampon

à ilrécurer,car risqued’endommagerlessurfaces de

la lacavitédufouretde porte. 

Surfacesextérieures 

Nettoyez extérieureslessurfaces     du four avec un

chiffonhumide. 

N'utilisez produitpasde abrasif,par  exemple un

tampon à récurer, car ilrisqued’endommager les 

surfacesdécorativesexternes.  Veillez à ceque de 
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l'eaunepénètrepas l’appareil par à l’intérieurde  ses
orificesdeventilation.

Les êtreaccessoires doivent  lavés   à la main avec de

l’eausavonneusechaude.

AT T EN T I O N :
Ce rt ain sc ap o t s p e u ve n td egu id ed ’ o n d e s ê t ref ac i l e me n te n d o mmagé s,f ait e sp art ic u liè re me n t

at t e n t io n à n ep asl e sd é t é rio re r.Nel ave zp aslesac c e sso i re sd an su nl a veͲvaisse lle .

Ne t t o yagedessu rf ac e se nc o n t ac tave cl e salimen t s

Po u r ê t re p e u t d e s rai s o n s d ’h ygiè n e , lep l at e aue n ve rre d o it n e t t o yé ré gu liè re me n t , c aril e n t re re n

c o n t ac tavecl e s al i me n t s. Ne t t o ye zͲle à l ’ e au    Ͳ c h au d e savo n n e u se , p u is sé c h e z le so ign e u se me n t .

Sil’in t é rie u r p arf ait e me n td e d e n ela lec avit éin t e rn ed uf o u re t j o in t p o rt e so n tp asmain t e n u s p ro p re s,

le d ’ê t re in t e rn e .fo u rri s q u e e n d o mmagé c avit épar d e s é t in c e lle ss ep ro d u isan td an ss a  Cet yp ed e

d é t é rio rat io n san n u lelagaran t ie .

Ne grat t e z j amaisl e sp aro isin t e rn e sd u u nfo u ra ve c o b j e tc o u p an t .     

S P ÉCI FI CAT I O N S
 Te n si o ne tfré q u e n c en o mi n al e s: 230Ͳ240V~,50H z

Pu issan c e

n o min ale

d ’e n t ré e:

 ( Mic roͲo n d e s): 1400W

 ( Gril): 1950W

 ( Co n ve c t i o n ): 1950W

 Pu issan c e :d eso rt ien o min ale( Mic roͲo n d e s)  900W

 Fré q u e n c e d e s : mic roͲo n d e s  2450MH z

G U I D ED ED ÉPA N N A G E
Ph é n o mè n e sn o rmau x 

L efo u r à mic roͲo n d e sc rée d e s

in t e rfé re n c e s laq u ip e rt u rb e n t ré c e p t io n

d evo t ret é lé vise u r.

Lo rsq u e mic rolefo u r à Ͳo n d e s f o n c t i o n n e me n t ,e s te n c e l a

p e u tp e rt u rb e rlaré c e p t io nd evo srad i o se tt é l é vi se u rs.

C' e s tu n q u e d 'au t resp h é n o mè n e l ' o nre t ro u veave c 

p et it sap p are i l sé le c t ro mé n age rs,p are xe mp l eles

mixe u rs,l e sasp irat e u rs    e t l e s ve n t ilat e u rs. C’e st n o rmal .

L’in t e n sit éd el’é c lairagein t é rie u rd ufo u r

e s tf aib le .

Pe n d an tla lac u i s s o nau x mic ro Ͳon d es à faib lep u i s s an c e , 

lu miè rein t e rn e p e u t f aib lir.C’ e s tn o rmal .
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Dela labuées’accumulesur paroi

internedelaporteetdel’airchaudsort

par ventilation.lesorificesde 

Pendantla lacuisson,lesalimentspeuvent produire de 

vapeur. vapeur parLaplusgrandepartiedela s’échappe 

lesorificesde duventilation four.Néanmoinsdela

vapeurpeut     s’accumuler dans certains endroits, comme

surla porte dufour.C’estnormal.

Lefourestmisenmarche

accidentellementalorsqu'ilestvide. 

Il de neestinterdit faire fonctionner l'appareilquandil 

contientpasd'aliment.C’esttrèsDANGEREUX.

  Problème Causepossible Solution 

Impossibledemettre fourle en

marche.

Lecâbled’alimentationn’estpas

correctementbranché.

Débranchezl’appareil,puis

rebranchez aprèsͲle 10

secondes.

Laprisesecteurnefonctionne

pascorrectement.

Testezlaprisesecteuren

branchantunautreappareil

dedans.

  Le Lafournechauffepas. porten’estpasbienfermée. sa Fermezcorrectement porte.

Leplateauen verre faitdubruit

quandlefour à microͲondesest

en fonctionnement.

L’anneaurotatifou basle du

compartimentinternedufour

estsale.

ReportezͲvousauchapitre

« »NETTOYAGEETENTRETIEN 

etnettoyezlespiècessales.

Leplateauen verre n’estpas

correctementpositionné.

Positionnezcorrectementle

plateauenverre.

MISEAUREBUT 
Entant accordons grandequedistributeurresponsable,nous une importance à la

protectiondel’environnement.

Nous les votrevousencourageons respecter à  procédurescorrectes misede aurebutde 

appareil, éléments des pileset des d’emballage.Celaaidera préserver à lesressources

naturelleset   à garantir qu’il soitrecycléd’unemanière      respectueuse de la santé et de

l’environnement.

Vous produitdevez jeter ce et etsonemballage loisselonles     les règles locales.

Puisqueceproduitcontient composants des électroniqueset parfois despiles,    le produit et ses

accessoiresdoiventêtre jetés séparément domestiques  des déchets lorsqueleproduitestenfindevie.

Pour rebutplusderenseignementssurlesprocéduresdemiseau etderecyclage,contactezles autorités

devotrecommune.

               Apportez à point centres l’appareil un de collecte localpourqu’il soit recyclé.Certains acceptent les

produitsgratuitement.

HotlineDartyFrance 

      Qu elsq u e soien tvotr ep a n n eet le                         lieu d 'ach at d e votr e p r od u it en Fr a n ce, avan t d e vou s d ép la cer en

ma ga sin 24h / 24.Da r ty ,   a p p elez le 0 978 970970 ( p r ix a p p eld ' u n lo ca l)7j/7et 

HotlineVandenBorre 

L e d eser vicea p r èsͲven te +32estjoign a b lea u  2 334 00,0 0 d ulu n d ia uven d r ed i 8h 18h à  et le sa med ide
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9h à 18h. 

En raison des mises au point et ĂŵĠůŝŽƌĂƟŽŶƐ constamment apportées à nos produits, de ƉĞƟƚĞƐ 

incohérences peuvent apparaître dans ces ŝŶƐƚƌƵĐƟŽŶƐ
͘
 Veuillez nous excuser pour la gêne occasionn

ĠĞ
͘
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES 
LEES EN LATEREZORGVULDIGDOOR BEWAARVOOR 

RAADPLEGING

WAARSCHUWINGEN 

 xDit     a p p a r a a t is g es ch ik t vo o r h u is h o u d elij k g eb r u ik

e ng elij k s o o r tig eto e p a s s in g e nz oa ls :

ka nti nes vo o r p e rs o n e e l in win kels ,kantorene n

a n d erewe rk om gevi nge n ;

b o erd er ij en ;

d o o r  gaste n in h o te ls , a n d e rem otelse n 

wo o n o m gevin gen ;

b ed & b r ea k fas ts .

 xA ls   h et s n o er is b es ch ad ig d ,m o e thetword e n

ver vange nd o o rd efa br i ka nt,e e ner ken d e

re parate urofe e na n d erva k b e k wa a mp ers o o n o m

elkg eva a rtever m ij d en .

 xW A A R SCH U W ING :W a n n eerd ed eu ro fd e

d eu r d ich tin g enb es ch a d ig d m a gz ij n , d eo ve nn iet

wo r d en d ez eg eb r u ik t to td a t  w o r d tg er ep a r eer d

d o o re e nb e k w a a mp er s o o n .

 xW A A R SCH U W ING : isH e t g e va a r lij kvo o r ied er n iet

b e k w a a m p er s o o n o mr e p a r a tie so fo n d er h o u du it

tevo er enw a a r b ijh etd e k s e l,d a ton ste g e n

b loots tellin ga a nm icr o g o lfen er g ieb es ch er m t,
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verwijderdwordt.
 xWAARSCHUWING:Verwarm  geen vloeistoffen of

andere houders,  levensmiddelen in afgesloten deze

kunnenontploffen.

 xOpgelet:     Als het apparaat in de combinatiemodus

werkt, is hetraadzaamdatkinderen alleendeoven

gebruikenonderhettoezichtvaneenvolwassene

omdatdetemperatuurhoogkanoplopen.

 xHoud       een minimale vrije ruimte van 30 cm boven

demagnetronoven.

 xGebruik     alleen keukengerei dat geschikt is voor

gebruik in demagnetron.

 xGebruik      geen metalen houder met voedsel of drank

indemagnetron.

 xAls     u levensmiddelen in kunststof of papieren

houdersverhit, oven houd de  in hetoogvanwege

brandgevaar.

 xDe     magnetronoven is bestemd voor het opwarmen

vanvoedsel Hetendrank. drogenvanvoedsel of

kleding opwarmenenhet van

verwarmingskussentjes,slippers,sponzen,vochtige

doek totendergelijkekanleiden een risico op

letsel, verhitting of brand.

 xAls     rook wordt waargenomen, schakel het apparaat

uit hetofhaal stekkerde uit  stopcontact enhoud
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dedeurgeslotenomelkemogelijke doven.vlam te 
 xHet      verhitten van drank in de magnetronoven kan

leidentoteenvertraagdkookproces,weesdus

voorzichtigbijhetuitnemenvandehouder.

 xRoerofschuddeinhoudvanbabypotjesen

zuigflessenencontroleerdetemperatuurvoor

gebruik voorkomen.ombrandwonden te 

 xHet   bereiden van gekookte eieren     in de schaal in de

magnetron ontploffingsgevaarkan  veroorzaken,

zelfs eindenadeopwarmingten is.

 xVoor    instructies over het reinigen van de

deurkoppelingen, binnenruimte, aangrenzende  

delen levensmiddelen inenoppervlakkendiemet  

aanraking “Reinigingkomen, sectie raadpleeg de  en

onderhoud”opdepagina’sNL14ͲNL17vande

 handleiding. 

 xMaak   de oven regelmatig schoonenverwijder

eventueleetensresten.

 xHet       niet goed onderhouden van de oven kan een

beschadigingvanhet oppervlak veroorzakenwatde

levensduurvanhet apparaat  aantast enmogelijk

toteengevaarlijke situatie kanleiden.

 xReinig het apparaat niet meteenstoomreiniger.

 xGebruik     de magnetronoven in een vrijstaande

positie.
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 xG r oep   2 , K la s s e B a p p a r a a t

Dita p p a r a a t is e e na p p a r a a tva nG r oep 2 a a n g ez ien

d ez e  Ͳo p z ettelij k r a d io fr eq u en tie en er g ie g en er eer t

vo o r e nh etb eh a n d elenva nm a ter ia a l  is on twor p en

o m o f in e e n h u is h o u d elij k e o m g evin g e e nin s tellin g

te tewo r d eng eb r u ik td ier e ch ts tr e e k sd ie n t

wo r d enver b o n d enm e te e n

elek tr iciteits d is tr ib u tien et la a g s p a n n in g ,m e t d ie

g eb o u wenvo o r h u is h o u d elij k e d o elein d enva n

s tr o o mvoor z iet ( K la s s e B ) .

 xPlaats    het apparaat niet in eenkast.

 xDita p pa ra a t    ka n word e n g eb r u i kt d oor k in d eren

va n a f 8 j a a re np e rs o n e nm e t b ep er k te f ys i s ch e ,

vis u eleofm e nta leva a rd ig h ed en ,ofd i ee e ngeb rek

a a ner va r in ge nken n is h eb b en , in d ienzegepaste

in str u cties  h eb b en  ge k re g e nzod atzeheta p p a ra a t

o pe e nveilig em a n ie rku n n enge b ru i ke ne no pd e

h o o gtez ij nva n va nd egevarend iehetg eb r u ik het

a p pa  r a atm etz ichm eeb r en gt.L a atk in d er enn o o it

m e theta p pa ra a t L a ats p e le n . hetr ein igene n

o n d er h o u d enva nheta p p a ra at nietu itvo erend o o r

k in d erente n zi jzeo u d e r e n o n d e rz ij nd a n 8 j a a r 

to ez ic htsta a n .

 xH ou d het a p pa  r a ate nhet hets n o er b u iten b e re i k

va nk in d erenj on g erd a n 8 j a a r.
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 xH eta p p a ra a t is n i etb estem dvoorgeb ru i kd o o r

m id d elva ne e n e e nexte r n etim e rof a fzon d er lij ko p

afstandb ed ien dsyste e m .

 xDetem p eratu u rva nd eto ega nk el ij k eo p p er v la k ken

kanh o o gop lop ena lsheta p p a ra a t in we rk i ngis .

 xDe   d eu r of d e b u iten ka ntkantij d en sd ewe rk i ngva n

heta p p a ra a tze e rheetword e n.

x Deo p p er vla k kenk u n n enh eetword entij d e n s

geb ru i k .

 xDe    a chte r ka nt va n d e oven m o e ttege ne e nm u u r

wo rde nge pl aatst.

 xPl a a tsheta p pa ra a tniet in of vla k b ij e e nhetegasͲof

elek tr is ch eb ra n d er d ir ectofi n conta ctm e te e n

wa rm eovenofm in iͲoven.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINFORMATIE  

 x A ls     u d e m a g n e tr o n o ve n g ed u r en d e e e n la n g e

p er iod en i e t     d e n k t te g eb r u ik en , o n tk o p p el h e t

a p p a r a a tva nd en etvo ed in g . 

O md it d oen , te h a a l s te k k e rd e u i th et s to p co n ta ct.

 x De      s te k k e r wo r d t g eb r u ik t o m h et a p p a r a a t va n

d es tr o o m te o n tk o p p elen d ez ee n m o e ts te e d s

m a k k e lij kb er eik b a a rz ij n .

 x De      m a g n etr o n k a n n iet wo r d en g eb r u ik t m e t e e n

o p end eu rd o o r d a td eveilig h eid s ver g r en d elin g in 
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hetdeurmechanisme uitschakeltde kookfuncties 
wanneerdedeuropen      is. De oven met een open

deurgebruikenkanleidentotblootstellingaan

schadelijkemagnetronenergie.Beschadigofomzeil

deveiligheidsvergrendelingenniet.

 x Zorg        dat er geen water of een andere vloeistof via

de de ventilatiesleuven magnetronkan

binnendringen.

 x Plaats   geen voorwerp tussen de devoorkantvan

ovenen en erdedeur zorgdat geen  vuil of

schoonmaakrestenopdeafdichtingen ophopen. 

 x Vermijd      het gebruik van houders met een rechte

zijde nauween hals.

 x Haal       een vloeistof in het midden van de totale

opwarmtijduitenroeralvorensde  houder opnieuw

indemagnetronoven te plaatsen.

x Na vloeistofhetopwarmen,laatde evenstaan,

roer schud inhoudof de encontroleer voorzichtig de

temperatuuralvorensde   vloeistof in te nemen.

KEUKENGEREI
Controleerhetkeukengereiom u ervan          te verzekeren dat het geschikt is voor gebruik in de

magnetronoven.

Materialendie u indemagnetronkuntgebruiken

 Keukengerei Opmerkingen

Bruiningsschaal

Volgde de deaanwijzingenvan fabrikant. vanDeonderkant   bruiningsschaal

dientminstens5mmbovenhetdraaiplateau te zijn.Verkeerdgebruikkanleiden

totbreukvanhetdraaiplateau. 

Vaatwerk
Alleenindienmagnetronbestendig.Volgde deaanwijzingenvan fabrikant.

Gebruikgeengebarstenofgebrokenborden. 
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Gl az e n p o t t e n
Verwijderaltijdhetdeksel.Gebruikalleenom opvoedingsmiddelen  te warmen.

Demeesteglazenpottenzijnniethittebestendigenkunnenbreken. 

Gl aswaar
Alleenhittebestendigglaswaarvooroven.Zorgdatergeenmetalenboordis.

Gebruikgeengebarstenofgebrokenborden. 

Ove n z ak k e n
Volgde deaanwijzingenvan fabrikant.Niet metalenmet stripsluiten.Maak

gatenzodatde ontsnappen.stoomkan 

Pap ie re nb o rd e ne n

b e k e rs

Alleentegebruiken voor koken/verhitten. kortstondig Laatdeovennietzonder

toezichtachterwanneeringebruik.

Pap ie re nd o e k e n
Gebruikomvoedselaf het te dekkenbij opwarmen vettenzodatde worden

geabsorbeerd.Gebruikondertoezicht slechtsen vooreenkorteperiode.

B ak p ap ie r
Te omgebruikenalseendeksel gespetter te voorkomenofalseenwikkelbijhet

stomen.

Plast ic

Alleenindienmagnetronbestendig. fabrikant.Volgde deinstructiesvan  Dient

vanhetetiket"Magnetronbestendig" plasticvoorzien te zijn. Sommige  dozen

worden voedsel goedzachtalshet binneninheetwordt.“Kookzakken”en 

afgeslotenkunststoftassenmoetengeknipt,doorboordofgeventileerdworden

zoalsaangegevenopdeverpakking. 

Plast ic f o lie

Alleenindienmagnetronbestendig. gebruikenTe omlevensmiddelentijdenshet

kookprocesaf het vocht het te dekkenzodat  wordtbehouden.Zorgervoordat 

plasticfoliehetvoedselnietaanraakt.

 Th e rmo me t e rs  Alleenindienmagnetronbestendig(vleesͲensuikerthermometer).

Wasp ap ie r 
Tegebruikenalsbedekkingomopspattingen te vermijdenenhetvocht te

behouden.

 Mat e ri al e nd ieine e nmagn e t ro n   ve rme d e n d ie n e n t e wo rd e n

 Ke u k e n ge re i Op me rk in ge n

A lu min iu ms c h aal
Kanvonkenveroorzaken.Brenghetvoedselovernaareen

magnetronbestendigeschaal.

Kart o n me t al e nme t 

h e n d e l

Kanvonkenveroorzaken.Brenghetvoedselovernaareen

magnetronbestendigeschaal.

Me t al e nk o o k ge re io f

me tme t aalve rsie rd

Metaal het afschermt voedsel vanmicrogolfenergie.Metaal vonkenkan 

veroorzaken.

 Me t al e nst rip s Kunnen           vonken veroorzaken wat kan leiden tot een brand in de oven.

 Pap ie re nz ak k e n Kan      leiden tot brand in de oven.

Ku n st st o fsc h u im
Kunststofschuim vloeistofkansmeltenofde inhetvoorwerpaantasten

wanneerblootgesteldaanhogetemperaturen.

H o u t
Houtdroogtuitwanneergebruikt in demagnetronovenenkansplijtenof

scheuren.

O P MERK I N G EN
 xWees   voorzichtig wanneer u keukengerei    of het glazen draaiplateau uithaalt,dezekunnentijdenshet

kokenheetworden. 

 xGebruik           alleen een thermometer die specifiek voor gebruik in de magnetronoven ontworpen is.

 xZorg           dat het draaiplateau op zijn plaats is wanneer u de oven gebruikt.
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VOORSTELLING VAN DEOVEN

 xPla a ts      h et d r a a ip la tea u nooit o n d er steb o ven . Belemmer n ooit h et

d r a a ip la tea u .

 xG eb r u ik       a ltijd h et d r a a ip la tea u en d e d r a a ir in g tijd en s h et

k o o k p r o ces.

 xPla a ts        h et vo ed sel en d e h o u d er s a ltijd op h et d r a a ip la tea u .

  x Alsh et d r a a ip la tea uof ofd ed r a a ir in ggeb r oken geb a r sten is, geb r u ik

u wma gn etr o nn ietla n gerenn eemco n ta ctopmet  een er k en d

ser vicecen tr u m.

INSTALLATIE
VOORBEREIDING

Verwijderalleverpakkingsmateriaalenaccessoires.       Controleer de oven op eventuele schade zoals

deukenofeengebrokendeur.Gebruikdemagnetronovennietalsdezebeschadigd is.

Kast:Verwijderde debeschermfolievan  buitenkant vande magnetronoven.

Verwijder niet, beschermtdelichtbruineMicaͲbekleding in binnenruimtediezich de bevindt deze 

namelijk  de magnetron.

Positie 

 x Kieseen meteffenoppervlak

voldoendeopenruimtevoorde

ventilatie.

 x Plaats   de magnetronoven op een

oppervlakmet een hoogtevan

meerdan85cmbovendevloer.

 x Een    minimale vrije ruimte van 20

cmaanweerskantenvan ovende 

isvereist.

 x Een    minimale vrije ruimte van 30

cmboven het bovenvlakvan de

ovenisvereist.

 x Haal  de voeten aan      de onderkant van de oven niet af.

 x Het      belemmeren van de ventilatieopeningen kan de ovenbeschadigen.//

 x Plaats        de oven zo ver mogelijk uit de buurt van  radio's en TV's.

 x De        Ͳ werking van een magnetronoven kan uw radioͲof TV ontvangst verstoren.

 x Steek         de stekker van uw oven in een standaard geaard stopcontact.     Zorg dat de spanning en de

frequentie spanning frequentiedezelfdezijnalsde ende vermeldop  het typeplaatje.

 x WAARSCHUWING:   Installeer de oven niet      boven een fornuis of ander warmteproducerend apparaat.

Als het apparaatvlakbijofboveneenwarmtebronwordtgeplaatst,     kan de oven worden beschadigd.

Dr a a ip la tea u

Dr a a ir in g

Kijk ven ster

Ha n d gr eep

Bed ien in gsp a n ee Ba k p la a t
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BEDIENINGSPANEEL 
Scherm

D ebereidingstij d,v erm o gen,ko o ktem pera tuur,indic a to ren en dehuidigetij d

w o rdenw eergegev en.

Magnetronkoken / Klokknop

 x D ruk           o p dez e kno p o m het v erm o genniv ea u v a n de m a gnetro n in t e stellen.

 x D ruk           en ho ud dez e kno p c irc a 3 sec o nden ingedruk t o m de klo kinstelm o dus t e

o penen.

       Grill / Magnetron + Grill koken

D ruko p o m o f o fdez ekno p  een grillko o kpro gra m m a o m één tw eem a gnetro n +

grillko o km o diint estellen.

     Start/ Snelle start knop

D ruk sta rteno p o mdez ekno p  een k o o k pro gra m m at e o fo m een snellesta rtint e

stellen. 

      Convectie / Magnetron + Convectiekoken

D ruko p o fdez ekno po m een c o nv ec tiek o o k pro gra m m a  een m a gnetro n +

 c o nv ec tiek o o k pro gra m m aint estellen. 

Pauze/Annulerenknop

 x D ruk            o m de instelling t e a nnuleren o f o m de o v en t e reset t en a lv o rens een

k o o k pro gra m m aint estellen.

 x D ruk           eenm a a l o m het k o k en tij delij k t e o nderbreken o f druk tw eem a a l o m het

k o o k pro c esv o lledigt ea nnuleren.

  /  Tijd/Automatischmenudraaiknop

D ra a i a a n dez e het het dra a ikno p o ma uto m a tisc heko o km enu’ s, gew ic hto f 

a a nt a lpo rtiesint estellen.

WERKING 
Uh o o r teenp iep toonw a n n eerd eo venopd evo ed in gwor d ta a n geslo ten

Algemeen 

 xDr u k een ma a l op   om         h et k o o k p r o ces tijd elijk te o n d er b r ek en . U k u n t h et k o o k p r o ces h er va tten door

ted r u k k enop   , teofd r u ktw eema a lop  omh etk o o k p r o gr a mma a n n u ler en .

 xEen ma a l       d e in gesteld e b er eid in gstijd is ver str ek en , h oor t u e nk e l ep iep to n en .

Dekloktijdinstellen

 1. In Ͳ   sta n d b y , d r u k en h ou d in ged r u k tto td a th etsch er m w eer geef t.24h r  

   2. Dr a a i in vo er tijda a n a a n  omd e d ec ijf er svoor u u r w eer ga ve  te p a ssen ,d e    Ͳis tu ssen 0 24u u r .

 3. Dr u ko p om te b evestigen .Dec ijf er svoord emin u ten weer ga vek n ip p er en .

   4. Ter wijld ecijf er sk n ip p er en ,d r a a i          a a n om d e cijfer s vo o r d e min u ten weer ga ve a a n te p a ssen .

 5. Dr u ko p omd e  in stellin g te b evestigen .": "k n ip p er toph etsch er m

Magnetronkoken 

 1. Dr u kop omd ever mo gen sta n d te selec ter en .
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Aa n ta lk er en

d r u k k en
Sc h er m

G esch a tte

ver mo gen p er cen ta ge

  É énk eer  PͲHI 100%

  Tw eek eer ͲP 90 90% 

  3 Pk eer Ͳ80 80%

  4 Pk eer Ͳ70 70%

  5 Pk eer Ͳ60 60%

  6 Pk eer Ͳ50 50%

  7 Pk eer Ͳ40 40%

  8 Pk eer Ͳ30 30%

  9 Pk eer Ͳ20 20%

  10 10 10%k eer ͲP  

  11 00 0%k eer ͲP  

  2. Dr a a ia a n omd e  b er eid in gstijd te selec ter en .Dema x ima le  b er eid in gstijd is 95min u ten . 

 3. Dr u kop .

Grillkoken 

Dez efu n ctie d estelt b r u in er en .  u in sta a tomvo ed selsn el te Hetver w a r min gselemen tb evin d tz icha a n 

b oven k a n tva nd eoven . 

Dema x ima le  b er eid in gstijd is 95min u ten .

 1. Dr u kop .H etsch er mgeef t“ G r L ”w eer .

 2. Dr a a ia a n omd e  b er eid in gstijd te selec ter en . 

 3. Dr u kop .

Magnetron combinatiekoken + Grill 

CoͲ  1 – 30%             tijd voor ma gn etr o n k o k en en 70% voor gr ill k o k en . G esch ik t voor vis, a a r d a p p elen of

gegr a tin eer d eb er eid in gen . 

 1. Dr u ktw eema a lop .H etsch er mgeeft“ CoͲ1”w eer .

 2. Dr a a ia a n omd e  b er eid in gstijd te selecter en .Dema x ima leb er eid in gstijd is 95min u ten . 

 3. Dr u kop .

CoͲ2              55% tijd voor ma gn etr o n k o k en en 45% voor gr ill k o k en . G esch ik t voor p u d d in g, o melet, geb a k k en

a a r d a p p elenengevo gelte. 

 1. Dr u kDrie keer op  .H etsch er mgeef t Ͳ“ Co 2”weer.

 2. Dr a a ia a n omd e  b er eid in gstijd te selec ter en .Dema x ima le  b er eid in gstijd is 95min u ten .

 3. Dr u kop .

Convectie

Tijd en s cir cu leer th et co n vectiek o k en  erh etelu ch t leven smid d elendoord e d eb in n en r u imteom  sn elen

gelijk ma tigteb r u in er enenk n a p p er ig te ma k en .Dez e k o o k temp er a tu r eno venk a noptienver sch illen d e 

w o r d engep r o gr a mmeer d . min u ten .Dema x ima le  in te stellen  b er eid in gstijd is 95 

Convectiekoken 

 1. Insta n dͲb y , h etp la a ts vo ed sel in d e     o ven en slu it d e o ven d eu r .



NL-12

  2. Dr u kop .

 3. Dr a a ia a n omd egewen stek o o k temp er a tu u rteselecter en 120° C, – 110° C, 130° C,140° C,150° C,

160°,170° C, 200° C.180° C,190° Cof 

 4. Dr u kop  end r a a iver vo lgen sa a n omd egew en ste selecter en .  b er eid in gstijd te  

 5. Dr u kop .

Voorverwarmenenconvectiekoken 

 1. Insta n dͲb y ,d r u kop .

 2. Dr a a ia a n omd egewen stek o o k temp er a tu u rteselecter en 120° C, – 110° C, 130° C,140° C,

150° C,160° ,170° C, 200° C.180° C,190°Cof 

 3. Dr u kop   om op om te b evestigenen d r u k d a n op n ieu w  h etvo o r ver w a r men te sta r ten . 

 4. Een ma a ld e d egew en stetemp er a tu u rwor d tb er eik t,h oor t u eenp iep toon .Op en o ven d eu renp la a ts

h et h et h etvo ed sel in mid d enva n d r a a ip la tea u . o ven d eu r .Slu itd e 

 5. Dr a a ia a n omd egewen ste   b er eid in gstijd in te stellen . 

 6. Dr u kop omh etk o o k p r o ces te sta r ten . 

OPMERKING:               De la n gste vo o r ver wa r min gstijd is 30 min u ten en d ez e k a n n iet w o r d en in gesteld . U k u n t d e

co n vectietemp er a tu u r co n tr o ler en tijd en sh etk o k endoorted r u k k enop .

Magnetron + Convectie/Combinatiekoken 

 1. Insta n dͲb y , h etp la a ts vo ed sel in d e slu it d eo venen  o ven d eu r .

 2. Dr u ktw eema a lop .

 3. Dr a a ia a n omd egewen stek o o k temp er a tu u rteselecter en 140° C, – 110° C, 170°of200° C. 

 4. Dr u kop  end r a a iver vo lgen sa a n omd egew en ste selecter en .  b er eid in gstijd te Dema x ima le

b er eid in gstijd is 95min u ten . 

    5. Dr u k Tijd en sop . h etk o o k p r o ces k u n t u d eco n vectietemp er a tu u rco n tr o ler endoorop te

d r u k k en .

Snelstart

Dr u kop . uDeo vensta r ta u to ma tischged u r en d e30seco n d enopma x imu mver mo gen .Telk en s opd e

               k n op d r u k t, wor d t d e b er eid in gstijd met 30 seco n d en ver len gd . De ma x ima le b er eid in gstijd is 10

min u ten . 

Automatischkookmenu

Voor omh et h etvo ed sel in d evolgen d eta b el is n ietn od ig h etk o o k ver mo gen p r o gr a mmer en .end etijd te 

 1. Insta n dͲb y ,d r a a i met meed ek lok omh etgew en stemen uu ito n d er sta a n d eta b elteselecter en . 

 2. Dr u kop om te b evestigen . 

 3. Dr a a ia a n  om ofh et gew ich tva nd eleven smid d elen h eta a n ta l stellen .p o r ties  in te 

 4. Dr u kop omh etk o o k p r o ces te sta r ten .

  Menucode Levensmiddel Opmerkingen

P1

M elk / Ko ffie

( 200mlp erk o p je,1/ 2 / 3

k o p jes)

 x Sch il       d e a a r d a p p elen en sn ij z e in gelijk e stu k k en

a lvo r en s k o k en . te
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 P2 Rijst( 150gto t600g)  x H et     r esu lta a t va n h et a u to ma tisch k o k en is

a fh a n k elijkvaneena a n ta lf a cto r enz oalsd evorm

engr ootteva nh etvo ed sel, p er so o n lijk eu w

vo o r k eu r ,d ega a r h eidvanh etvo ed selenz elfsd e

ma n ierwa a r op u h etvo ed sel in d eo venh eb t

gep la a tst.Als h et r esu lta a tn ogn ietis z oa ls

gew en st,pasd e b er eid in gstijd a a n .

 x Voor      sp a gh etti, vo eg k o k en d w a ter toe a lvo r en s te

k o k en .

 x Tijd en s      h et on td ooien , wor d t d e w er k in g va n d e

o ven gelu id ssign a a lo n d er b r o k enen eenh oor t u 

om om u er a a n  te h er in n er en h etvo ed sel te

d r a a ien . Op en d eo ven d eu r ,d r a a ihetvo ed selom

enslu itver vo lgen s Dr u kd eo ven d eu r .  op

omd ewer k in g te h er va tten

 x Tijd en s     Ͳh et b er eid en va n k ip , r u n d / sch a p en vlees

ofvleessp iesjesz a l w a a r n ad eo vensto p p en ,  u z e

k u n to md r a a ienvooreenu n ifo r meb er eid in g.

Op end eo ven d eu r ,d r a a i slu ith etvo ed selomen

ver vo lgen s Dr u kd eo ven d eu r . op omd e

w er k in g te h er va tten

 P3 Sp a gh etti( 100gto t300g)

P4
Aa r d a p p el(230p erstu k , 

1/   2 / 3 stu k s) 

 P5 Au toma tischo p w a r men 

( 200gto t800g) 

 P6 Vis( 200gto t600g)

 P7 Kip( 800gto t1400g) 

P8
Ru n dͲ/ sch a p en vlees(200g

tot600g)

P9
Vleessp iesjes 

( 100gto t500g)

P10
Au toma tischo n td o o ien 

( 100gto t1800g)

Meerfasekoken 

U 3k u n ttotma x imu m a u to ma tisch ek o o k fa senp r o gr a mmer en . 

OPMERKING:Au to ma tisch       k o k en , a u to ma tisch o n td o o ien en co n vectie met vo o r ver w a r men k a n   n iet in h et

meer fa sek o o k p r o gr a mmain gesteldwo r d en .

Ver o n d er steld a t wilt u h etvo lgen dk o o k p r o gr a mma in stellen : 

M a gn etr o n k o k en 

G r illk o k en 

Co n vectiek o k en

 1. Selecteerh etma gn etr o n ver mo gen n ivea udoorh er h a a ld elijkop ted r u k k en . 

 2. Dr a a ia a n omd e  b er eid in gstijd te selec ter en . 

 3. Dr u kop             en d r a a i ver vo lgen s a a n om d e gew en ste b er eid in gstijd te selecter en .

 4. Dr u kop  end r a a iver vo lgen s k o o k temp er a tu u ra a n omd egew en ste  te selecter en . 

 5. Dr u kop  end r a a iver vo lgen sa a n omd egew en ste selecter en .  b er eid in gstijd te 

 6. Dr u kop .

Vergrendelingsfunctie 

  De wor d to ven n aeen in a ctiviteitvan 1 min u u ta u to ma tischver gr en d eld .H et   sy mb oolver sch ijn to p

h et sch er m. H etb ed ien in gsp a n eelva nd eo ven is u itgesch a k eld . 

              Omh et h etb ed ien in gsp a n eel va nd e d e oven d eu roven te o n tgr en d elen ,o p enof slu it  en  sy mb o o l

ver d w ijn tva nh etsch er m. 
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Levensmiddelen

Verbodenlevensmiddelen 

Als u eenk ook meth od emetgeb r u ikva n

micr o go lvengeb r u ik t, p r o b eer n ooitom:

 xTe     f r itu r enͲH et is n iet mo gelijk om d e

 temp er a tu u rva nd eolieof a n d ervette

r egelenͲb r a n d geva a r .

 xEier en    in h u n sch a a l, h ar d gek o o k te

eier enmetof ofz on d er sch a a l sla k k en

te tek o k enofop w a r menͲd ez e

k u n n enon tp loffen .

 x In    h u n geslo ten ( b ijv. k a sta n jes) of

h a r d esch il a a r d a p p elen ,( toma ten ,

wor st) te k o k enͲma a ka ltijdeenlan ge

sn ee.

Temperatuur van de

levensmiddelen

De micr ogolvenw er k in gva nd e 

z or gter voord a ten k elde

leven smid d elenw o r d en

ver w a r md . k a nDe h ou d er  d u s

k ou dofk o ela a n vo elenter w ijl

d eleven smid d elenb in n en in

glo eien dh eetz ijn . 

Omr isicoopb r a n d w o n d en te

voor k omen ,r o erenco n tr o leer

d etemp er a tu u rvo o r z ich tig

a lvo r en sop te d ien enͲinh et

b ijz on d ervoork in d er en . 

Sch u d stevigz u igflessen engiet

en k eled r u p p elsopd e

a ch ter k a n tva nu w p ols d e om 

temp er a tu u r te co n tr o ler en .

De te kokenlevensmiddelen

voorbereiden 

Alvo r en s z u igflessen en

p o tjesop te w a r men ,

ver w ijd er   de sp en en en

d ek sels 

Dekd eleven smid d elena f

om:

 x gesp etter in d e

b in n en r u imte te ver mijd en ,

 x d eleven smid d elen

vold oen d evo ch tig te

h ou d en .

Vloeistoffen opwarmen

Tijd en s p lo tselin gh et h eto p w a r menva neenvloeistof is mo gelijkd a td ez e o ver str o o mtw a n n eer  u d e

h ou d er u it h et h eta p p a r a a th a a lt.Ditk o mtomd a td etemp er a tu u r k ook p u n th eef tb er eik tend estoom in

d evloeistofb lijft to td a tz itten d ez ewor d tver stoor d . 

Omd iteffectva nsu p er ver h ittin genr isico           op b r a n d wo n d en te ver mijd en , p la a ts a ltijd een p la stic lepel in

d eop te w a r menvloeistof. 

Eenh ou d erk a neen vo u d ig “ d o o r z ich tigh eid ”opma gn etr o n w o r d en getest. 

Pla a tsd e d elege gla sh ou d ersa menmeteen w a teroph etd r a a ip la tea uensch a k el ovenged u r en d eéén

min u u toph etma x imu mver mogen in .  

Naéénmin u u t: 

 x a ls              d e h o u d er k ou d is, is d ez e “ d o o r z ich tig” en k an d ez e voor d e ma gn etr o n w o r d en geb r u ik t.

 x a lsd e d eh o u d erw a r mofh eeta a n voelt, is d ez e d ez ea b so r b er en denma g n iet in ma gn etr onw o r d en

geb r u ik t.

REINIGING ONDERHOUDEN 

Schakel het apparaat  altijduit,haaldestekkeruit

het hetstopcontactenlaat apparaat tot

kamertemperatuur u hetafkoelenvoordat  apparaat

reinigtof onderhoudt. 



NL-15

Algemeenadvies 

Eenr e g e lm a tig er ein ig in gvo o r k o m tvo r m in gva n

r o o ke n g e u r e n e ns lech te tij d en sh etk o k e n 

 vo o r k o m tteven s b in n en r u im te envo n k en in d e  r o n d

d ed eu r a fd ich tin g . 

Zor g d e d ed a t eten s r es teno fve tte n  n iet in 

b in n en r u im te d eu r a fd ich tin go f o p d e o p h o p en . 

Zor gd a th etm icr o g o lfg eleid er d ek s ela ltij d s ch o o n is .

H eto p h o p enva neten s r es ten     o f ve tte n o p h e t d ek s el

k u n n envo n k enve r o o r z a k e nwa a r d o o ru wo ve n

s ch a d ek a nop lop en . wor d tD e z es ch a d e  n iet d oord e

g a r a n tieg e d e k t. 

Ovendeur 

V er wij d ere ve n tu e leeten s r es tene n   ve tte n tu s s en d e

d eu r a fd ich tin g va ne nb in n en r u im tem e tg eb r u ik e e n

vo ch tig e isd o e k .H et b ela n g r ij ko md ez ez o n ea ltij d

s ch o o n te h o u d en . 

Binnenkant 

V er wij d ervets p a ttena a nd eb in n en k a n tva nd eo ve n

m e te e n g e w e e k t vo ch tig e d o ek  in w a te r  m e t e e n

m ildr ein ig in g s m id d el.Sp o el e n ve r vo lg e n sve e g 

d r oogm e te e nz a ch ted o ek .

Ded eu r a fd ich tin ge nb in n en r u im tem o e te nz e e r
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goed zodatwordenschoongemaakt dedeuropeen
correctemaniersluit tussenenvonken de

binnenruimteen wordendedeur vermeden. 

Gebruik productengeen schurende zoals

schuursponsjes,dezebeschadigendeoppervlakken

vandebinnenruimte deur.en  

Buitenkant 

Maakde debuitenkantvan oven schoon meteen

vochtigedoek. 

Gebruikgeenschurende  producten zoals

schuursponsjesdiedebuitenlaagkunnen

beschadigen.Zorg waterdatergeen   in de

ventilatiesleuvenbinnendringt.

Maakhettoebehorenmetdehand  schoon in een

warmsopje. 

OPGELET:

Bepaaldemicrogolfgeleiderdekselskunnentijdens

hetschoonmakeneenvoudigwordenbeschadigd.

Wasdeaccessoires een  niet in afwasmachine.

Hetschoonmakenvan oppervlakken diemet

voedselinaanrakingkomen
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Voor hygiëne,eengoede maakhetglazen
draaiplateauregelmatigschoon,dititemkomt

namelijk levensmiddelen inmet  aanraking.Maakdit

itemschoon in eenwarmsopjeenveeggrondig

droog.

Alsdebinnenruimteendeurafdichtingnietkraaknet

worden gehouden, op  is errisico schadedoorvonken

in nietdebinnenruimtedie     door de garantie wordt

gedekt.

Schrobde debinnenwandenvan ovennooitmet

scherpevoorwerpen.

TECHNISCHEBESCHRIJVING
 Nominalespanningenfrequentie: 230Ͳ240V~50Hz

Nominaal

ingangsvermogen

 (Magnetron): 1400W

 (Grill): 1950W

 (Convectie): 1950W

 Nominaaluitgangsvermogen(Magnetron): 900W

 Microgolffrequentie: 2450MHz

PROBLEEMOPLOSSING
Normalegebeurtenissen 

Magnetronovenverstoortde

TVͲontvangst

Tijdensde dewerkingvan magnetronoven radiokande Ͳ

enTVͲontvangstverstoordzijn.Deze is gelijkaande

storing kleinedieandere elektrischeapparatuur,zoals

mixers, stofzuigers ofventilatoren,veroorzaken.Dit is

normaal.

Gedemptovenlicht
Tijdenshet hetkokenoplaagvermogen is mogelijkdat

het normaal.ovenlicht Ditgedemptis.  is 

Stoomophopingopdeur,heteluchtuit

ventilatieopeningen

Tijdenshet hetkookproceskanerstoom uit  voedsel

komen.De stoommeeste ontsnapt via de

ventilatieopeningen.Eendeelvandestoomkanzich

echter ophopen is opbijvoorbeelddeovendeur.Dit 

normaal.
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Oven wordt per ongeluk gestart zonder 

 dat er voedsel in de oven aanwezig is.  

Het is niet toegestaan om de oven zonder aanwezig 

voedsel te gebruiken. Dit is zeer GEVAARLIJK. 

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing  

Oven kan niet worden 

ingeschakeld. 

Snoer is niet juist aangesloten. 

Haal de stekker uit het 

stopcontact en stop na 10 

seconden opnieuw in. 

Er is iets mis met het 

stopcontact. 

Test het stopcontact door er 

een ander apparaat op aan te 

sluiten. 

  Oven wordt niet heet. Deur is niet goed dicht. Sluit de deur op een juiste 

manier. 

Glazen draaiplateau maakt 

lawaai wanneer oven in 

werking is. 

Rolelement of bodem van oven 

is vuil. 

Zie ‘REINIGING EN 

ONDERHOUD’ om de vuile 

onderdelen schoon te maken. 

Glazen draaiplateau is niet juist 

geplaatst. 

Plaats het glazen plateau op 

een juiste manier in de oven. 

VERWIJDERING  
Als verantwoordelijke handelaar dragen we zorg voor het milieu. 

We moedigen u aan om de juiste verwijderingsprocedure voor uw apparaat en 

verpakkingsmateriaal te volgen. Dit draagt bij tot het behoud van de natuurlijke 

rijkdommen door deze te recyclen zodat zowel de menselijke gezondheid en het milieu 

worden beschermd. 

Gooi dit apparaat en de verpakking weg in overeenstemming met de geldende wetgeving 

en  ǀŽŽƌƐĐŚƌŝŌĞŶ
͘

Aangezien dit apparaat elektronische componenten bevat moet het apparaat en toebehoren aan het 

einde van hun levensduur afzonderlijk van het huisafval worden weggegooid. 

Neem contact op met uw gemeente voor informĂƟĞ over afdanking en recycling. 

Lever het apparaat in bij het inzamelpunt van uw gemeente voor recycling. Bij sommige inzamelpunten 

kunt u het apparaat ŐƌĂƟƐ inleveren. 

 Hotline Vanden Borre  

 De dienst na verkoop is bereikbaar van maandag tot zaterdag op +32 2 334 00 00  

Hulplijn Nederland

Hiervoor kunt u contact opnemen met het BCC Service Center: 020 334 88 88. Op werkdagen van 08.00 

tot 21.00 uur en op zaterdag van 09.00 tot 17.00 uur.

We verontschuldigen ons voor enig ongemak veroorzaakt door kleine ŝŶĐŽŶƐŝƐƚĞŶƟĞƐ in deze 

gebruikershandleiding, die kunnen ontstaan door productverbetering of –ontwikkeling. 

 

ƚĂďůŝƐƐĞŵĞŶƚƐĂƌƚǇΘĮůƐΞ͕ϭϮϵǀĞŶƵĞ'ĂůůŝĞŶŝ͕ϵϯϭϰϬŽŶĚǇ͕&ƌĂŶĐĞϭϵ
ͬ
Ϭϳ
ͬ
ϮϬϭϵ
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IMPORTANTES MEDIDAS DESEGURIDAD 
LEAELMANUALDETENIDAMENTE Y CONSÉRVELO

PODERCONSULTARLOENOTRAOCASIÓN

ADVERTENCIAS

 xEs te     a p a r a to es tá co n ceb id o p a r a u s a r s e e n

a p lica cio n es s im ila r es ,d o m és tica s y co m op u ed a n

s er :

Á reasd ecoc in aparae lp e rso n a le ntien d as ,

o ficin as y otrose nto r n o sd etra b a j o .

Ca s asr u ra les .

H oteles,m o te lesyotrosento r n o s res id en cia les 

pa r au s od e la clie nte la .

Esta b lecim ientosd eca ma y d es ayu n o.

 xSi a lim en ta ció ne lcab led e sed a ñ a ra ,d eb erás e r

reem p la zad op o re lfab ri cante,sus er vicioté cn i coo

u n ap e rs o n ad eb id a m entecu a lificad apa raellocon

e lfind eevi tars itu a cio n es p elig ro .d e

 xA DV ER TENCIA :      Si la p u er ta o la s j u n ta s d e la p u er ta

es tá n d eb er ád a ñ a d a s ,e lh or n on o u tiliz a r s eh a s ta

q u e s id o u n ah a ya r ep a r a d op or p er s o n a

co m p eten te.

 xA DV ER TENCIA :     Es p elig r o s o q u e la s r ep a r a cio n es o

r evis io n es im p liq u end ela p a r a toq u e r e tir a ru n a

cu b ier taq u ep r o teg e ex p o s icio n esd ela s  a la
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en er g í ad e u n a m icr o o n d a s la slle ve a ca b o p er s on a
q u en ocu en teco n la d eb id acu a lifica ción .

 xA DV ER TENCIA :    N o d e b e r á n ca len ta r s e lí q u id o s n i

otr os a lim en to s e n y aen va s es h er m ético s ,  q u e

p o d r í a n exp lo ta r .

 xPr eca u ció n : ad e b id o la sa lta ste m p e r a tu r a s

g e n e r a d a scu a n d oe l e n h o r n o s eu tiliz a m o d o

co m b in a d o , lo sser eco m ien d aq u e n iñ oss olo

p u ed a n    u tiliz a r lo cu a n d o e s té n s ien d o s u p er vis a d o s

p oru na d u lto .

 xM a n ten g a       u n es p a cio m í n im o d e 3 0 cm p or e n cim a

d elh or n o.

 xU tilice   ú n ica m en te u ten s ilio s a p r o p ia d o s p a r a

h o r n o sm icr o o n d a s .

 xNo m icr o o n d a s osed eb enca le n ta ra l co m id a s

b eb id a s r ecip ien tese n m etá licos .

 xNo h o r n od e j ee l d es a ten d id ocu a n d oca lien te

a lim en to s oe nr ecip ien tesd ep lá s tico ca r tó n ,d a d o

q u ep o d r í a nlleg a r a in cen d ia r s e.

 xEs te     h o r n o m icr o o n d a s h a s id o co n ceb id o  p a r a

ca le n ta rco m id a s y b eb id a s .Cu a lq u iero tr a

u tiliz a ciónn op r e vis ta ,co m os eca r a lim en to s o

r o p a , a lm o h a d illa s o ca le n ta r tér m ica s ,z a p a tilla s ,

es p o n j a s ,p a ñ o s h ú m ed o s s im ila r es ,  u o b j eto s

p od r í a in cen d ios .ca u s a rles io n es o
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 xSi la procedenteseadvierte presenciadehumo del

horno,apáguelo desenchúfelo o de de la toma

corriente y la mantenga puertacerradapara

sofocarlasllamas.

 xSepuedeproducirunsupercalentamientoal

calentar bebidas en el   microondas,porloque ha de 

tenerse manipularcuidadoal elrecipiente.

 xAfindeevitar   posibles quemaduras, se deberá

agitar remover o       el contenido de los biberones y los

tarrosdealimentosparabebés,asícomoverificar

sutemperatura,antesdeconsumirlos.

 x Los      huevos con cáscara o huevos duros enteros

nuncadeberán encalentarse un horno microondas,

yaque depodríanexplotarincluso después 

haberlosretiradodelhorno.

xParainformación limpiezasobre la de delasjuntas

la puerta, partes elinteriordelhorno,las

adyacentes superficies y las encontactoconlos

alimentos,consulteel apartado Limpieza y

mantenimiento    Ͳ en las páginas ES16 ES18 del

manual.

 xEl     horno debe limpiarse periódicamente y retirarse

cualquierrestodecomida.

 xSinosemantiene    limpio, la superficie del horno

podríadeteriorarse, lo que podría mermarsu
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d u r a b ilid a d e in clu s oca u s a rs itu a cio n esd ep elig r o . 
 xEl       a p a r a to n o d e b e lim p ia r s e co n u n lim p ia d o r a

va p o r .

 xEs te     h o r n o m icr o o n d a s es tá con ceb id o p a r a lib r e

in s ta la ció n .

 xA p a r a to p er ten ecien te B a lG r u p o2 ,Cla s e

Es tea p a r a toe s a p a r a tou n d e lG r u p o2 ,yaq u e

g e n e r ain ten cio n a d a m en teen er g í ad e

r a d io fr ecu en ciap a r ae l tr a ta m ien to d es u s ta n cia sy

es táco n ceb id o in s ta la cio n esp a r a u s a r s e e n

d o m és tica s o e n es ta b lecim ien to s co n ecta d o s

d ir ecta m en te a eléctr ica u n ar e dd ed is tr ib u ció n d e

b a j a co r r ie n teten s ión q u e s u m in is tr e   a ed ificio s

u tiliz a d os fin esp a r a d o m és tico s B ) .( Cla s e

 xEste  aparato no sedebeempotrarenunmuebleni

colocarseenelinterior del mismo.

 xEstea pa ra top u ed es eru ti liza d op orn iñ o s a par t ir

d e  lo s 8 a ñ o s o p e rs o n a sconm e r m asfí s ica s ,

s en s o r ia les o m e nta les , o q u en ocu e nte ncon

s u ficien teex p er ien cia o con ocim ien tos , s onsi

s u p er vis a d as o h a ns id oin s tr u id ase n e l u s o

a p ro p ia d o y s eg u rod ela p a rato y e ntie n d e nlo s

p elig rosq u ea ca r rea .L o sn iñ o sn od eb enj u ga rcon

estea p a ra to .  No p er m ita q u en iñ oslleven a la s ca bo

ta reasd elim p ie za o m a n te n im ie n to, q u es a lvo s ea n
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m ayo resd e 8 a ñ o s d eb id a m en te y esté n 
s u p er vis ad os .

 xM a nten gae la pa ra to y e lcab lefu erad ela lca n ced e

lo sn iñ o sm en o resd e 8 a ñ os .

 xEla p a ra ton oh as id od is eñ ad opa ras eru ti liza dod e

m a n eracon j u ntaco nu ntem p o r izad o r oex te r no

s istem as epa ra d od econtro l a d is ta n cia .

 x L a ss u p er ficiesa cces i b lesd ela pa ra top u ed en

a lca n za rte mp eratu r aselevadascu a n d oestáe n

fu n cio n a m ien to .

 x L ap u er ta p u ed en  y la s u p er ficieex ter n a a lca n za r

tem pe raturaselevad a scu a n d oe la pa ratoestáe n

fu n cio n a m ien to .

x L a ss u p er ficiesp u ed enca l enta rsed u ra n tesu

u s o.

 xEl la d o tra s ero d eb ed e l h o r n o esta rcont r a la pa red .

 xNocoloq u ee la pa ra tos o b r e o cercad eq u em ad o r es

d egas o eléctr ico sca lientes ,n ip e r m itaq u eh a ga

conta c toco nu n h o r n o ca lien te o u nh o r n o

p eq u eñ o.

MEDIDASDESEGURIDADIMPORTANTES

 x A s eg ú r es e d e d es en ch u fa r   e l h o r n o m icr o o n d a s si

n o u n d etien e u tiliz a r lop r evis to p or la r g op er iod o  
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tiempo.Paraello, saque elenchufede delatoma 
corriente.

 x El      enchufe se utiliza como dispositivo principal de

desconexióny,por lo tanto,deberápermanecer

accesibleentodomomento.

 x El      microondas no puede utilizarse con la puerta

abierta a los enclavamientos seguridaddebido   de 

integradosen el mecanismodela   puerta que apagan

lasfuncionesdecoccióncuandoéstase  abre. No

intentehacer funcionar este conhorno lapuerta

abierta, nivelesyaque podría quedar  expuesto a 

peligrososde deenergía  microondas. Es

especialmente importante no niinterferir anularen

modo losalguno dispositivosdeseguridad

incorporadosen el mecanismode decierre la

puerta.

 x No odejequeelagua cualquierotrolíquido

penetreen el   horno a travésde delasranuras 

ventilación.

 x No coloque ningúnobjetoentrelasuperficie

frontaldel    horno y la puerta, ni quedeje seacumule

suciedad productos o restosde dela   limpieza en las

superficies estanqueidad.de 

 x Evite lados yutilizarrecipientescon rectos cuellos

estrechos.
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 x Remueva       los líquidos antes de volver a introducir el

recipienteen el  microondas cuandohaya

transcurrido del la mitad  tiempo de calentamiento.

 x Después    de calentar los alimentos, déjelos

reposar agiteunosinstantes,remueva o el

contenido y compruebe con  la temperatura cuidado

antesdeconsumirlos.

UTENSILIOSDECOCINA
Sedebecomprobarquelosutensiliossonapropiadosparausarseenelhornomicroondas.

Materiales microondasque unpuedenutilizarseen horno 

 Utensilios Notas

Bandejaparadorar

Sigalasinstruccionesproporcionadasporelfabricante.Laparteinferiordel

plato dorador deberáestarcomomínimo5      mm por encima del plato giratorio.

Unusoincorrectopodría giratorio.hacerestallarelplato  

Vajilla

Solamentelaqueseaaptaparamicroondas.Siga instruccioneslas 

proporcionadasporelfabricante. No utilicevajillaqueestédesconchada o

agrietada. 

Tarrosdecristal

Retiresiempre Utilícelos hasta la tapa.  únicamente paracalentaralimentos que

esténtibios. La de de no mayoría losbotes y tarros cristal sonresistentesal

calor y podríanestallar. 

Cristalería

Utilice termoresistente, únicamente cristalería concebidaparausarseenhornos

microondas. seanAsegúresede que no susbordes  metálicos. No utilice vajilla

queestédesconchada o agrietada. 

Bolsasparacocinar

en el horno

Sigalas lasinstruccionesproporcionadasporelfabricante. No cierrecon

ataduras lasmetálicas.Perfore bolsaspara permitir queescapeelvapor.

Platos y tazasde

papel

Utilícelos únicamente paracocinar o calentaralimentosduranteintervalos

breves. microondas No dejeel desatendidomientras  esté calentando.

Papeldecocina
Cubraconéllosalimentospararecalentar y absorber la grasa.Utilícelobajo

supervisión y únicamente intervalosparacocinardurante breves.

Papelencerado
Utilícelo evitarparacubriralimentos y salpicaduras, o comoenvolventepara

cocinaralvapor.

Plástico

Solamenteelqueseaaptoparamicroondas.Siga instruccioneslas 

proporcionadasporelfabricante. estar comoDeberá etiquetado “Aptopara

microondas”.Algunosenvases        de plástico se reblandecen a medida que los

alimentosensu seinterior calientan.Lasbolsas lasparahervir y bolsasde

plásticocerradasherméticamente se deben     pinchar, cortar o hacerles una

incisiónsiguiendolas paquete.instruccionesdel  

Celofánparaenvolver

alimentos

Solamenteelqueseaaptopara paramicroondas.Utilícelo cubrirlosrecipientes

conalimentosmientras mantenerlosloscocinapara      jugosos. No permita que el

plásticoenvolventeentreencontactoconlos alimentos.

 Termómetros  Únicamenteel enqueesté diseñado parapoderusarse hornosmicroondas



ES-9

( ter mómetr osp a r aca r n e y r ep o ster ía ) .

 Papelparafinado  U tilícelo evita r sa lp ica d u r a sp ar a   y ma n ten erlosa limen to sju gosos.

Materialesque no un debenutilizarseen hornomicroondas

 Utensilios Notas

Bandejasdealuminio
Pu ed enc a u sa ra r co seléctr ico s.Tr a n sfier alosa limen to s a u nr ecip ien te

d iseñ a d op a r au sa r seenh or n osmicr o o n d a s.

Envasesdecartóncon

asasmetálicas

Pu ed enc a u sa ra r co seléctr ico s.Tr a n sfier alosa limen to s a u nr ecip ien te

d iseñ a d op a r au sa r seenh or n osmicr o o n d a s.

Utensiliosmetálicos o

conpartesmetálicas

Elmeta lactúaco mo micr o o n d a su n a b a r r er a q u e d eimp id eque la en er gía la s 

ca lien te p u ed en a r co slos a limen to s. L a sp a r tesmetá lica s gen er a r eléctr ico s.

 Atadurasmetálicas Pu ed en          gen er a r arcos eléctr ico s y ca u sa r u n in cen d io en el h or n o.

 Bolsasdepapel Pu ed en      p r o d u cir u n in cen d io en el h or n o.

Espumadeplástico
L a d eesp u ma p lá stico in ter io rp od r íad er r etir se o co n ta min a rel enlíq u id o su 

a lex p o n er se eleva d a s. a temp er a tu r a s 

Madera 
L ama d er asesec aen el h or n omicr o o n d a s y p o d r íallega r a p ar tir se o

a gr ieta r se.

NOTAS:
  xDeb e             ten er cu id a d o a l r etir a r u ten silios o el p la to gir a to r io d el h or n o, y a q u e p u ed en a lca n z a r

temp er a tu r a seleva d a sd u r a n te la cocción . 

 xU tilice           so la men te u n ter mó metr o q u e esté d iseñ a d o p a r a u sa r se en el horno micr o o n d a s.

 x Asegú r esedeq u eel en el enp latogir a to r ioesté su p on galu ga rcu a n d o  h o r n o fu n cio n a mien to . 

DESCRIPCIÓNDELHORNO

 xNu n ca        in sta le el p la to gir a to r io b oca b a jo. Asegú r ese d e q u e en

n in gú nmo men toh a y aob stá cu losq u eimp id a n p la toa l gir a to r io

mo ver selib r emen te.

 xTa n to   el p la to gir a to r io c o mosuco r r esp o n d ien tea r od e so p o r te d eb enesta rsiemp r ein sta la d osd u r a n te

laco cció n .

 xCu a lq u ier           alimen to o en va se co n a limen to s q u e va y a a co cin a r se o ca len ta r se d eb er áco lo ca r sesiemp r e

sob r eelp la togir a tor io.

Si o o so p o r te, micr o o n d a sseob ser va nfisu r a s r o tu r a senelp la togir a to r io ela r od e d ejedeusarsuh or n o 

yp ón ga seenco n ta ctoco nelser viciotécn icoa u to r iz a d omá sp r óximo.

Pla togir a to r io

Sop or ter o d a n te

Ven ta n ad e

Asa

Pa n eld e

con tr ol

B a n d ejad e
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INSTALACIÓN

PREPARACIÓN

Retire ytodoslosmaterialesdeembalaje losaccesorios.Compruebequenohayadañosen el horno(p.

ej.,abolladuras,puerta rota). Noinstaleelhornomicroondas      si presenta algún tipo de daño.

Cavidad del horno: Retire cualquierlámina        protectora de las superficies del interior del horno

microondas.

Noretire           la cubierta de mica de color marrón claro instalada en la cavidad el del horno y queprotege 

magnetrón.

Ubicación 

 x Elijauna quesuperficie nivelada

tengasuficiente paraespacio que

el aire puedacircularpor las salidas

y/oentradasdeaire.

 x El  horno microondas deberá

colocarsesobreuna quesuperficie 

esté a másde del85cm suelo.

 x Deberá  dejarse una separación

mínimade20cm a amboslados del

horno.

 x Mantenga        un espacio mínimo 30 cm por encima del horno.

 x No        retire las patas de la parte inferior del horno.

 x Podrían         producirse daños en el horno si se obstruyen sus entradas   y/o salidas de aire

 x Coloque            el horno lo más lejos posible de los aparatos de radio y televisión.

 x Elfuncionamiento podría la del hornomicroondas causar interferencias en  recepción delasseñalesde

radio o televisión.

 x Enchufe               su horno a una toma de corriente de tipo estándar que cuente con conexión a tierra.

Asegúrese eléctricade que de latensión y frecuencia lacorriente coincidan lascon indicadasenla

etiquetadeespecificacionestécnicas del aparato.

 x ADVERTENCIA:             No instale el horno sobre hornillas o cualquier otro aparato que genere calor. Su

instalacióncerca encima daños o de una de  fuente calorpodríacausar en  el horno.
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PANELDECONTROL
Pantalla

M uestra el interv a lode dec o c c ió n,la lapo tenc ia , tem pera tura c o c c ió n,lo s

indic a do res y laho raa c t ua l.

Cocciónenmodo  microondas / botóndelreloj

 x P ulse         este bo tó n pa ra a justa r el niv el de po tenc ia del m ic ro o nda s.

 x P ulse            este bo tó n uno s 3 segundo s pa ra a c c eder a l m o do de a j ust e del relo j .

         Cocción en modo grill / microondas + grill

P ulseestebo tó npa raesta blec er pro gra m aun de dec o c c ió nc o ngrill, o uno lo s

do sm o do sdec o c c ió n c o n m ic ro o nda s + grill.

       Botón de inicio / inicio rápido

P ulseestebo tó n inic ia rpa ra  el m o dode un dec o c c ió n  rá pida o pro gra m a 

c o c c ió n. 

        Cocción por convección / microondas + convección

P ulseestebo tó npa raesta blec er pro gra m aun dec o c c ió n c o nv ec c ió npo r  o c o n

 m ic ro o nda s + c o nv ec c ió n. 

Botóndepausa/cancelación

 x P ulse         este bo tó n pa ra c a nc ela r c ua lquier c o nf igura c ió n ef ec t ua da o reinic ia r el

ho rnoa nt esde un deesta blec er pro gra m a c o c c ió n.

 x P úlselo           una so la v ez pa ra detener pro v isio na lm ente la c o c c ió n, o bien do s v ec es

pa rac a nc ela rlat o t a lm ent e.

  / /    Mandodetiempo/menúautomático

Gireestem a ndo pa ra selec c io na run dem enú c o c c ió n  a uto m á tic a , el peso ,  o el

núm erodepo rc io nes.     

MODODEEMPLEO
Cu a n d oen ch u fe a visoelh or n op orp r imer avez ,seesc u c h a r áu n son o r o . 

General 

 xPu lse  u n avez vezp a r ad eten er la coccióntemp o r a lmen te.Pu lseelb otón o tr a p a r ar ea n u d a rel

p r o gr a mad e p u lseco cció n ; o d osveceselb otón   p a r a ca n cela r lo .

 xTr a n scu r r id o        el tiemp o d e co cció n , el h or n o p ita r á va r ia s veces.

Ajuste del reloj

 1. Enel   mo d o su sp en d id o , ma n ten ga p u lsa d o h a sta “ 24h ” .q u e  la p a n ta lla mu estr e  

   2. G ir e h o r a  p a r aa ju sta rlosd ígitosd e la ( la h o r a d eb er áin tr od u cir seen el fo r ma tod e24h or a s) .

 3. Pu lse p a r a co n fir ma r . Losd ígitosd elosmin u tosemp ez a r á n a p a r p a d ea r .

 4. M ien tr a s d ígito slos d e min u toslos p a r p a d ea n ,gir e   p a r a a ju sta r lo s.

 5. Pu lse p a r acon fir ma rlosa ju stesr ea liz a d o s.Elsímb olo“ : ”p a r p a d ea r áen  la p a n ta lla .

Cocciónenmodomicroondas 

 1. Pu lse p a r aseleccio n a reln iveld epotencia .
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Nú mer od evec es

q u e p u lsa 
Pa n ta lla

Po r cen ta jed ep o ten cia

a p r o x ima d o

  U n avez  PͲHI 100%

  Dos 90 90vec es ͲP   %

  Tr esvec es ͲP 80 80  %

  Cu a tr oveces ͲP 70 70  %

  Cin covec es ͲP 60 60  %

  Seisvec es ͲP 50 50  %

  Sieteveces ͲP 40 40  %

  Och ovec es ͲP 30 30  %

  Nu evevec es ͲP 20 20  %

  Diezvec es ͲP 10 10  %

  On cevec es ͲP 00  0 %

   2. G ir e p a r aseleccio n a r co cció n .eltiemp od e Eltiemp od e d eco cció nmá x imo es 95min u tos. 

 3. Pu lse .

Cocciónenmodogrill 

Estafu n ción  le p er mite d o r a r la co mid aconr a p id ez . p a r teL ar esisten ciaeléc tr ic aestásitu a d aen la 

su p er iord elh or n o. 

Eltiemp od e d eco cció nmá x imoes 95min u to s.

 1. Pu lse .L ap a n ta llamo str a r á“ G r L ” .

 2. G ir e p a r aseleccio n a r co cció n .eltiemp od e  

Pu lse .

Cocciónenmodocombinado(microondas + grill)

CoͲ  1 – 30%            d el tiemp o d e co cció n con micr o o n d a s y 70% c o n gr ill. Ap r o p ia d o p a r a co cin a rp esca d o o p la to s

a lgr a tín . 

 1. Pu lsed osvec eselb otón . p a n ta llaL a mo str a r á“CoͲ1” .

 2. G ir e  p a r aseleccio n a r co cció n .eltiemp od e Eltiemp od e d eco cció nmá x imo es 95min u tos. 

 3. Pu lse .

CoͲ2                – 55% d el tiemp o d e co cció n con micr o o n d a s y 45% c o n gr ill. Ap r o p ia d o p a r a b u d in es, tor tilla s,

p a ta ta s a sa d a s  y p ollo. 

 1. Pu lse  Tres veces.L ap a n ta llamo str a r á“ CoͲ2” .

 2. G ir e  p a r aseleccio n a r co cció n .eltiemp od e Eltiemp od e d eco cció nmá x imo es 95min u tos.

 3. Pu lse .

Convección

Du r a n te co n vecció n , cir cu la la cocciónp or ela ir ec a lien te p orelin ter io r d o r a rdelh or n op a r a  y co n segu ir

u n a d eco mid acr u jien te ma n er ar áp id a y u n ifo r me. p r o gr a ma r seEsteh or n o p u ed e cond ieztemp er a tu r a s

d e d e q u e d eco cció nd ifer en tes.Eltiemp o cocciónmá x imo  p u ed e esta b lecer sees 95min u to s.

Cocción por convección 

 1. En co mid aelmod osu sp en d id o,in tr o d u z ca la en el h or n o y cier r e la p u er ta .
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  2. Pu lse .

 3. G ir e p a r aseleccio n a ru n a d e ( 110temp er a tu r a cocción ° C, ° C, ° C, ° C, ° C,120 130 140 150 160° C,

170 190 200° C, ° C,180  ° C o ° C) .

 4. Pu lse  ygir e p a r aa ju sta reltiemp od eco cció n . 

 5. Pu lse .

Có mop rec alen t ar y c o c i n arp o rc o n ve c c i ó n 

 1. Pu lse enelmod osu sp en d id o . 

 2. G ir e p a r aseleccio n a ru n a d e ( 110temp er a tu r a cocción ° C, ° C, ° C, ° C, ° C,120 130 140 150 160° C,

170 190 200° C, ° C,180  ° C o ° C) .

 3. Pu lse  u n a d evezp a r aco n fir ma r y p u lse n u evop a r ain icia relp r eca len ta mien to . 

 4. Elh or n oemitir áu na visoso n o r ocu a n d oa lca n ce d esea d a . la temp er a tu r a Ab r ala ep u er tad elh or n o

in tr o d u z ca la co mid aen el c en tr od elp la togir a tor io.Cier r elap u er tad elh o r n o .

 5. G ir e p a r aseleccio n a reltiemp od eco cció n d esea d o .  

 6. Pu lse p a r ain icia r la co cció n . 

NOTA :     El tiemp o d e p r eca len ta mien to má x imo esd e n o30min u to s y p u ed ea ju sta r se.  Si lo d esea , p u ed e

co mp r o b a r co n vecció n la p o ten cia d u r a n te  la co cció np or p u lsa n d o .

Co c c i ó ne nmo d oc omb in ad o( mi c ro o n d as + c o n ve c c ió n ) 

 1. En co mid aelmod osu sp en d id o,in tr o d u z ca la en el h or n o y cier r e la p u er ta .

 2. Pu lse   d os vec es.

 3. G ir e p a r aseleccio n a ru n a d e ( 110temp er a tu r a cocción ° C, ° C, ° C) .140 170 200° C o   

 4. Pu lse  ygir e p a r aa ju sta reltiemp od eco cció n .Eltiemp od eco cció nmá x imoesd e95

min u tos. 

  5. Pu lse . la p u ed e laDu r a n te co cció n , co mp r o b a r temp er a tu r ad eco cció np orco n vecció np u lsa n d o

.

 I n i c i o ráp i d o

Pu lse . aElh o r n ofu n cio n a r áa u to má tica men ted u r a n te30segu n d o s p len ap oten cia .Ca d avezq u e

p u lseelb otón ,eltiemp od eco cció na u men ta r áen30segu n d o s.Eltiemp od eco cció nmá ximoesd e

10min u to s. 

Me n úd ec o c c i ó n au t o mát ic a

Pa r a cu a d r olosa limen to sd el sigu ien te,n o d eser án ecesa r io p r o gr a ma r lap o ten cia y eltiemp o co cció n .

 1. Enelmod o d e esp er a ,gire en el sen tid o h o r a r iop a r aseleccio n a r menúd esea d od elcu a d r o

sigu ien te. 

   2. Pu lse  p a r aco n fir ma r . 

 3. G ir e  p a r aa ju sta r  el p eso o eln ú mer od ep or cion es.

 4. Pu lse p a r ain icia r la co cció n . 



ES-14

Código

de menú  Comida Notas

P1

L ech e/ ca fé

( 200mlp orta z a ,1/ 2 / 3

ta z a s)

 x Pele        la s p a ta ta s y có r tela s en tr oz os d e igu a l ta ma ñ o

a n tesd eco cin a r la s.

 x El     r esu lta d o a l u tiliz a r los men ú s a u to má tico s

d ep en d er ád e d ef a cto r esco mo la for ma y elta ma ñ o

los a limen to s, su sp r ef er en cia s p er so n a les enlo

r efer en tealgr a d od eco cció nd esea d op a r acier tos

a limen to s a limen to s e in clu so la p osiciónd elos en el

h or n o. Si elr esu lta d on of u er ad eltod osa tisfa ctor io,

a ju steeltiemp od eco cció n .

 x Pa r a      los esp a gu etis, añ ad a a gu a h ir vien d o a n tes d e

co cin a r lo s.

 x Du r a n te       la d escon gela ción , el h or n o se p a u sa r á y p ita r á

p a r ar eco r d a r leq u edebed a r le la vu elta a laco mid a .

Ab r a la p u er tad elh or n o,d ele la vu elta  a la co mid ay

cier r ed en u evo la p u er ta .Pu lse p a r ar ea n u d a rsu

fu n cion a mien to.

   x Cu a n d o    co cin e p ollo, ter n er a , cor d er o o b r och eta s d e

c a r n e,elh or n osed eten d r áp a r aq u e p u ed a d a r lela

vu elta  a la comid a y p o d erco cin a r lau n ifo r memen te.

Ab r a la p u er tad elh or n o,d ele la vu elta  a la co mid ay

cier r ed en u evo la p u er ta .Pu lse p a r ar ea n u d a rsu

fu n cion a mien to.

 P2 Ar r o z( 150  g a 600g)

 P3 Esp a gu etis(100  g a 300g)

P4

Pa ta ta s( 230g/u n id a d ; 

1,   2 o 3 u n id a d es) 

 P5 Reca len ta mien to

a u to má tico 

( 200  g a 800g) 

 P6 Pesca d o( 200  g a 600g)

P7
 Pollo( 800 g a 1400g) 

P8
Ter n er a / co r d er o( 200  g a

600g)  

P9
 Br o ch eta s d ec a r n e 

( 100  g a 500g)  

P10

Descon gela ción

a u to má tica 

( 100  g a 1800g)  

Cocciónmultietapa 

El p u ed eh or n o serp r o gr a ma d oconu n d e d emá x imo  3 eta p a s co cció na u tomá tica s. 

NOTA:L a s         fu n cio n es d e co cció n a u to má tica , d escon gela ción a u to má tica y p r eca len ta mien to p or

  co n vecció n p r o gr a ma d e co cció nn op u ed enseleccio n a r seen el  mu ltieta p a . 

Su p o n ga mo sq u eq u ier alleva r p r o gr a ma a c a b oelsigu ien te d eco cció n : 

Cocciónenmod omicr o o n d a s 

Cocción  en mod o gr ill 

Cocciónp orco n vecció n  

 1. Seleccio n eeln iveld e d ep o ten cia micr oon d a sp u lsa n d o r eiter a d a men te. 

 2. G ir e p a r aseleccio n a r co cció n .eltiemp od e  

 3. Pu lse           y gir e p a r a a ju sta r el tiemp o d e co cció n .

 4. Pu lse  y lagir e p a r aa ju sta r temp er a tu r adecocción . 

 5. Pu lse  ygir e p a r aa ju sta reltiemp od eco cció nd esea d o .

 6. Pu lse .



ES-15

Funcióndebloqueo 

                 Elhornopasaráal realizamodode nobloqueo si  se ningunaoperaciónduranteunminuto.La pantalla

mostraráelsímbolo          y el panel de control del horno quedará deshabilitado. 

                Para desbloquear el panel de control del abra del horno,  o cierre la puerta  horno símbolo (el  

desapareceráde la pantalla). 

Comidas

Comidasprohibidas 

Cuandoquierautilizarelhorno

microondas alimentos,paracocinarlos 

nuncadeberáhacer lo siguiente:

 x Intentar   freír alimentos: es imposible

controlarconprecisiónla

temperatura ydelosaceites las

grasasde quecocción,por lo siempre

existeun deriesgo incendio.

 x Intentar cocinar o  calentar huevos en

sucáscara,huevos sinduros(con o

cáscara) o caracoles,yaquepodrían

explotar.

 xCocinar   alimentos con su cáscara

intacta (p. ej.,castañas) o conunapiel

dura(p.ej., tomates, patatas,

salchichas).Hágalessiempreuna

incisión.

Temperaturadelosalimentos

Unhornomicroondasfunciona

de quetal manera   únicamente

calientalacomida.Porlotanto,

losrecipientespueden

permanecerrelativamente

fríosmientrasquesus

contenidospodríanestarmuy

calientes. 

Paraevitarquemarse,agiteel

contenido y compruebesu

temperaturaantesdeservirlo,

sobretodosiesparalosniños.

Agitebienlosbiberones y

viertaunasgotassobresu

muñecapara  comprobar la

temperatura.

Preparacióndelos

alimentos supara cocción 

Retirelastapas y tetinasde

potitos y biberonesantes

decalentarlosen el horno

microondas. 

Acuérdesedetapar la

comidaenlossiguientes

casos:

 x Para evitar cualquier

salpicadurasobre la cavidad

delhorno.

 x Pararetenersuficiente

humedaddurante la

cocción.

Calentarlíquidos

Los líquidos calentadosen el microondaspodríanrebosardemanera repentina al del sacarlos aparato.

Esto debese  a que deelvaporproducidoalalcanzar la temperatura ebullicióntiende a quedaratrapado

en el es líquidohastaque agitado. 

Paraevitareste defenómeno y elconsiguienteriesgo       sufrir quemaduras, acuérdese siempre de introducir

una de quecuchara plásticoen el líquido vaya a calentar. 

A puedelosrecipientesseles hacerunapruebamuysencillaparacomprobarsu transparencia enel

microondas.

Coloqueel en elrecipientevacío unjuntocon vasodeagua  platogiratorio y hagafuncionarelhorno

microondas a supotenciamáximaduranteunminuto. 

Alcabo compruebede un minuto,   losiguiente:

 x Si significa y puedeelrecipienteestáfrío, quees transparente que utilizarseparacocinarcon

microondas.

 x Si o yelrecipienteestátemplado caliente,significaráqueesabsorbente nodeberá  utilizarse para

cocinarcon microondas. 
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LI MP I EZ AYMA N T EN I MI EN T O

A n te s d e l e f e ctu a r o p e r a ció n  cu a lq u ie r d elim p ie z a
 o m a n te n im ie n toens uh o r n om icr o o n d a s,

d e se n ch ú f e lod e q u el ar ede lé ctr ica y e sp e r e a s e

h a yae n f r ia d o a l a te m p e r a tu r a a m b i e n te .  

Co n se j o sd eí n d o l ege n e r a l 

Lalimpiezafrecuentedelhorno microondas evitará

quese produzcan humos y malosoloresdurante la

cocción o quese sugenerenchispasen cavidad y

alrededorde de la junta  la puerta. 

No alimentos odejequeseacumulenrestosde  grasa

en en la cavidaddel  horno o  la juntade la puerta. 

Asegúresedemantener la cubiertaguiaondaslimpia

entodomomento.Si osedejaranrestosdecomida 

grasaen la cubierta, chispassepodríanproducir  y

dañosen el horno, lo cual anularía sugarantía. 

P u e r ta d e l h o r n o 

Utiliceunpañohúmedopara eliminar cualquierresto

de quecomida o grasa pudierahaberseacumulado

entrelasjuntasde la puertay    el interior del horno,

ya es importante enque  mantenerlimpiaestazona 

todomomento. 
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Superficies lade cavidad del horno 

Utiliceunpaño enhumedecido agua y líquido

lavavajillasparaeliminarlosrestosdegrasadelas

paredesdel delinterior    horno; enjuáguelas a

continuación, con y séquelas unpañosuave.  

Deberáesmerarseenla      limpieza de la junta de la

puerta  y la cavidad      del horno para así garantizar que

la correctamente y produzcanpuertasecierre  nose 

chispasentre cavidad el la delhorno y conjuntode la

puerta. 

No lautiliceproductosabrasivosquepudierandañar 

superficie interior delhorno   microondas o la puerta

(p. ej., estropajos). 

Superficiesexteriores 

Utiliceunpañohúmedoparalimpiar la superficie

exteriordelaparato. 

Noutiliceproductosabrasivosquepudierandañarel

acabadodelassuperficies(p. ej., estropajos).

Asegúresedeque no de penetreagua a través las

aberturasdeventilación.

Losaccesoriossedeberán manolavar a con agua 

jabonosatemplada.
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ATENCIÓN:

A lg u n a s d a ñ a rcu b ier ta s g u ia o n d a s sep u e d e n 

fá cilm en te.Ten g acu id a d ocu a n d o  la slim p ie.N ola ve

lo sa cces o r io se ne lla va va j illa s .

       Limpieza de las superficies propensas  a estar en

contactoconalimentos

Po rm o tivo sd eh ig ien e, g ir a to r ioe lp la to  d eb er á

lim p ia r s eco n r eg u la r id a d , d a d oq u e p u ed e e n tr a re n

co n ta cto lo sco n a lim en tos .    El p la to g ir a to r io d e b e r á

lim p ia r s eco na g u aj a b on os atib ia    y s eca r s e b ien a

co n tin u a ció n .

Si y la lae lin ter io rd elh or n o  j u n tad e p u er tan os e

m a n tien ene n lim p ie z a ,p er fectoe s ta d od e se

p o d r í a n g en er a r ch is p a s in ter io re nsu q u ed a ñ a r a ne l

h or n o y q u ea n u la r í a n la  g a r a n tí a .

Nu n car a s p ela sp a r ed es ca vid a dd e la d el h o r n o

u tiliz a n d oo b j e to sa fila d os o p u n tia g u d o s .  

ESPECIFICACIONES
 Ten sión y f r ecu en cian o min a les: 230 240 50Ͳ V~ Hz

Po ten cia

a b sor b id a

n omin a l

 ( M icr o o n d a s) : W 1400 

 ( G r ill) : 1950W

 ( Co n vecció n ) : 1950W

 Po ten cian omin a ld esa lid a( micr o o n d a s) : 900W

 Fr ecu en cia M Hzd emicr o o n d a s: 2450 
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RESOLUCIÓNDEPROBLEMAS
Fenómenosnormales 

Elhornomicroondasinterfiereconla

señalderecepción del televisor

L a d er ecep ció n  la r a d io  y la televisiónp od r íaver se

a fecta d acu a n d oel enh or n omicr o o n d a sestá 

fu n cion a mien to.L omismosu ced econa q u ella s

in ter fer en cia s p r o d u cid a s p orp eq u eñ o s

electr o d o méstico s a sp ir a d o r a sta lesco mob a tid o r a s,  o

ven tila d o r eseléctr ico s. Se tr a tad eunfen ó men o 

n o r ma lsinimp o r ta n cia .

Laluz del horno demasiadoes tenue

Du r a n te la cocciónco n  micr o o n d a s a b a ja p o ten cia ,  la

lu z p od r íad elh or n ose a ten u a r . Se tr a tad e u n 

fen ó men on o r ma lsinimp o r ta n cia .

Seacumulavaporenlapuerta del

horno y sale aire calientepor las 

ranurasdeaire

Losa limen to sp u ed end esp r en d er d u r a n teva p or  la

co cció n .L a p orma y o rp a r ted elva p orseesca p a la s

r a n u r a sd e a ir e, a u n q u eta mb iénse  p u ed e a cu mu la r

enotr oslu ga r es,ta lescomo la p u er tad elh or n o.  Se

tr a tad e u n fen ó men on o r ma lsinimp o r ta n cia .

Seha depuestoen elmarcha horno 

manerainadvertidasincomidaen su 

interior. 

Nu n cah a gafu n cion a rel ena p a r a tosinco mid a su

in ter io r . mu yPr oced erd eestama n er ap u ed er esu lta r 

PEL IG ROSO.

  Problema Posible causa Solución 

Elhornono funciona.

Elca b ledea limen ta ciónn o

estáb ienen ch u fa d o.

Desen ch u feela p a r a to y

vu elva a en ch u fa r lop a sa d os

u n os1 0segu n d o s.

Ha ya lgú np r ob lemaco n la

to mad eco r r ien te.

Reviseelesta d od e la to ma

d eco r r ien teen ch u fa n d oo tr o

a p a r a to .

Elhornomicroondasno

calienta.

 L a n op u er ta estáb ien b iencer r a d a . Cier r e lap u er ta .

Elplatogiratoriodevidrio

haceruido durante cuandoel

horno estámicroondas 

funcionando.

Losr o d illo sd elsop or te  o la

su p er ficieder o d a d u r ad e la

b a se h or n o su cios.d el está n 

Con su lteela p a r ta d oLimpieza

ymantenimiento p a r a

in fo r ma r sesob r ecó mo

limp ia rcu a lq u ierelemen to

d ela p a r a toq u eestésu cio.

Elp la togir a to r iod e n ovid r io 

estáb ienin sta la d oensusitio.

Coloq u eco r r ecta men teel

p la togir a to r iod evid r io.

ELIMINACIÓN
Somosun distribuidor responsable      y nos preocupa el medio ambiente.

Por motivoeste le lapedimosque desigacorrectamentelasinstrucciones eliminación a 

hora y adedesecharelaparato sumaterialdeembalaje.Deestemodo,contribuirá la

conservación naturalesdelosrecursos  y garantizaráque deserecicla   modo correcto

parapreservarlasaludlaspersonas y elmedioambiente.
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Este aparato y su embalaje se deben desechar conforme a la ŶŽƌŵĂƟǀĂ y regulación local. 

Debido a que el aparato ĐŽŶƟĞŶĞ componentes electrónicos, el aparato y sus accesorios no se deben 

ƟƌĂƌ Ɵ en la basura ĚŽŵĠƐƟĐĂ al ĮŶĂů

 de la 

ǀŝĚĂ ú l del aparato. 

Consulte a las autoridades locales sobre el modo correcto de eliminación y reciclaje de residuos. 

El aparato se debe depositar en un punto local de recogida de residuos para proceder a su reciclaje. En 

algunos puntos de recogida se aceptan residuos gratuitamente. 

Le pedimos disculpas por cualquier problema proǀocado por pequeñas inconsistencias en estas 

instrucciones, que podrían ser debidas al proceso de desarrollo y mejora del producto. 

Etablissements DartyΘĮůƐΞ, 129 ǀĞnue Gallieni, 93140 Bondy, France  19/07/2019



PT-1 

Índice

AVISOS ....................................................................................................................................................................... PT-2

INFORMAÇÕES IMPORTANTES DE SEGURANÇA................................................................................................ PT-6

UTENSÍLIOS DE COZINHA ....................................................................................................................................... PT-8

VISTA PORMENORIZADA DO MICRO-ONDAS ....................................................................................................... PT-9

INSTALAÇÃO ............................................................................................................................................................. PT-9

PAINEL DE CONTROLO ......................................................................................................................................... PT-10

FUNCIONAMENTO .................................................................................................................................................. PT-10

LIMPEZA E MANUTENÇÃO .................................................................................................................................... PT-14

Conselhogeral

 ..............................................................................................................................

....................... PT-15

PortadomicroͲondas

 ..............................................................................................................................

............. PT-15

Paredesinteriores

 ..............................................................................................................................

.................. PT-15

Superfíciesexteriores

 ..............................................................................................................................

............. PT-16CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS ............................................................................................................................ PT-17

RESOLUÇÃO DE PROBLEMAS ............................................................................................................................. PT-17

ELIMINAÇÃO............................................................................................................................................................ PT-18



PT-2 

INSTRUÇÕE S DE  SEGURANÇA IMPORTANTES

LEIA FUTURASCOMATENÇÃO E GUARDEPARA 
REFERÊNCIAS

AVISOS

 xEste      aparelho foi criado para ser usado em

aplicaçõesdomésticas e semelhantes,como:

Áreasdecozinhadopessoalemlojas,escritóriose

outrosambientesdetrabalho;

Casasdequinta;

Porclientesemhotéis,motéis e outros  tipos de

ambientesresidenciais;

Ambientesdotiporesidenciaiscom

pequenoͲalmoço.

 xSe o fiodaalimentaçãoficardanificado,deveráser

substituídopelofabricante,peloseuagentede

reparaçõesou indivíduoporqualquer competente,

de  modo a evitarqualquerperigo.

 xAVISO: Se a  portaouosvedantesdaporta

estiverem odanificados, microͲondasnãodeve

funcionaratétersidoreparadoporumapessoa

competente.

 xAVISO:Efetuarqualquerassistênciatécnicaou

reparação tampaque deimplique a remoção uma

que daprotege exposição à energiadas



PT-3 

m icr oͲo n d a sp o d eco n s titu iru mp er ig op a r a  
q u a lq u erp es s o aq u en ã o s ej a co m p eten te.

 xA V ISO: lí q u id o s e a lim en to sO s  d e m a is n ã od e ve m

s era q u ecid o s r ecip ien tese m fech a d o sq u ep o d e m

exp lod ir .

 xCu id a d o:     Se o a p a r elh o fu n cio n a r n o m o d o

co m b in a d o , or e co m e n d a m o sq u ea scr ia n ça su s em

m icr oͲo n d a sa p e n a ss o b a s u p e r vis ã od e u m a d u lto ,

p o is     a te m p e r a tu r a p od e fica r m u ito e le va d a .

 xM a n ten h a       u m e s p a ço livr e, n o m í n im o , d e 3 0 cm

p or on d a s .ci m ad om icr oͲ

 xU tiliz e     a p e n a s u ten s í lio s a d a p ta d o s à u tiliz a çã o e m

m icr oͲon d a s .

 xR ecip ien tes     m etá lico s p a r a a lim en to s e b e b id a s n ã o

s ã o co mp er m itid o sen q u a n toco z in h a o

m icr oͲon d a s .

 xA o      a q u e ce r a lim en to s e m r ecip ien tes d e p lá s tico o u

p a p el,   Ͳ   vig ie o m icr o o n d a s , d evid o à p os s ib ilid a d e

d eig n içã o .

 xO d es tin a a em icr oͲo n d a s Ͳse a q u ecera lim e n to s

b eb id a s . A s e ca g e md eco m id ao ud e  r o u p a e o

a q u ecim en tod ea lm o fa d a s , ch in elo s , es p o n j a s ,

p a n o s h ú m id o s o u a r tig o s s em elh a n tes p o d e d a r

o r ig em ig n içã oa or is cod eles õ es , o ufo g o .

 xSe fu m o , ovir d es lig u e      a p a r elh o o u r e tir e a fich a d a
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tomada mantenha e  a portafechadaparaabafar
quaisquerchamas.

 xO podeaquecimentodebebidasnomicroͲondas

produzirumaintensa porebuliçãoretardada,

conseguinte, manuseie o  recipientecommuito

cuidado.

 xO econteúdodosbiberões frascosdecomidade

bebé serdevem  mexidos ouagitados e a

temperaturaverificadaantes consumo,do de

forma a evitarqueimaduras.

 xOvos        com a casca e ovos cozidos não devem ser

aquecidosnomicroͲondas,umavezquepodem

explodir,mesmodepoisdo doaquecimento

microͲondasterterminado.

 xRelativamente    às instruções de limpeza dos

vedantesdaporta,cavidades,peças adjacentes e

superfícies os consulteem contacto com  alimentos,

a     secção "Limpeza e manutenção" nas páginas

PT14 PT17Ͳ domanual.

 xDeve   Ͳ  limpar o micro ondas periodicamente, bem

como comida.  retirar quaisquer restosde

 xAfaltadelimpezadomicroͲondaspodedarorigem

àdeterioraçãodasuperfície,quepodeafetarde

forma a eadversa vidadoaparelho resultarnuma

situaçãoderisco.
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 xOa p a r elh on ã od ever ás erlim p oco mu m

va p o r iz a d o r .

 xOm icr oͲo n d a sf o icr ia d op a r as eru s a d os em

s u p or tes .

 xA p a r elh o Bd oG r u p o2 ,Cla s s e

Es teeq u ip a m en to p er ten ce a oG r u p o  2 e g er a

in ten cio n a lm en teen er g iad er a d io fr eq u ên ciap a r a

tr a ta r o m a ter ia l,s en d ocr ia d op a r as eru s a d oe m

in s ta la çõ esd o m és tica so ues ta b elecim en to slig a d o s

d ir eta m en tea    u m a r ed e d e d is tr ib u içã o d e

eletr icid a d e ed ifí cio sd eb a ix a  vo lta g em a a lim en ta r

u s a d osco m in tu ito s d o m és tico s B ) .( Cla s s e

 xO aparelho nãopodesercolocadodentrode um

armário.

 xEstea pa re lh o p o d e s eru tiliz ad op orcr ia n çascom

m a isd e 8 a n o sd eid ad e e p es s oa scomca pa cid ad es

fís icas ,s en s o r ia is o u m e nta isred u z id a s,  o u fa l ta d e

ex p er iên cia e co n h ecim ento s ,sefo rem

s u p er vis ion a d as e en s in a d asq u a n to à u ti liza çã od o

a pa relh o m o d od eu m s eg u ro, e co m p reen d er emo s

p er ig osenvolvid os .A scr ia n ça sn ã odev erãob r in ca r

com o a p a re lh o . A lim p eza e m a n u ten çã on ã o

deverãos er p orfeitas cr ia n ças, a n ã os erq u e

ten h a mm a isd e   8 a n o s e s ej a ms u p er v is ion a d as .

 xM a n ten h a o a p a re lh o  e o fiofo rad o d ea lca n ce



PT-6 

cr ia n çascomm en osd e 8 a n os .
 xEs tea pa r e lh on ã ofoicr iad opa r as e ru ti lizad o  co m

u mtem p o r izad o rex ter n oo uu m  s is tem ad e

com a n d o à d istâ n ciae ms epa ra d o.

 xAtem pe r atu r ad a ss u p er fí ciesa ces s í ve isp od es e r

a ltaq u a n d o o a p a re lh oestá a fu n cio n a r.

 xAp or tad as u p er fí cieex te r nap od ea q u ecerq u a n d o

o a pa re lh oest ive rafu n cio n a r.

x A ss u p er fí cies fica rp od em q u en tesd u ra ntea

u ti liz a çã o .

 xApar tetras eirad om icroͲo n d aste md eesta rcont r a

u m apa rede .

 xNã o  coloq u e o a pa re lh oe mcim ao up er tod e u m

fogã o a gá so u q u en te,elétr icoq u eestej a n em

p er m itaq u eto qu en u mfornoo um in iͲforno

a q u ecid o .

INFORMAÇÕESIMPORTANTESDESEGURANÇA

 x Q u a n d o    Ͳ  n ã o u s a r o m icr o o n d a s d u r a n te u m

lon g op er í od od e d atem p o ,d es lig u eͲ o a lim en ta çã o .

Pa r aisso,  r etir e a fich ad a to m a d a .

 x A o m o d o p r in cip a lfich ad ever ás e r   p a r ad e s lig a r

 o a p a r elh o d ever á e e s ta rs em p r ea ces s í vel.
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 x O amicroͲondasnãopodeserutilizadocom porta
aberta,devidoaos bloqueios desegurança

incorporadosno da quemecanismo porta, desligam

asfunçõesdecozeduraquando a portaestáaberta.

Utilizar com o microͲondas  a portaabertapodedar

origem a umaexposiçãonociva à energia das 

microͲ       ondas. É importante não alterar o mecanismo

daporta.

 x Não     permita que água nem qualquer outro

líquidoentrem ranhurasnomicroͲondasatravésdas 

de ventilação.

 x Não     coloque qualquer objeto entre a parte

dianteiradomicroͲondas  e a porta,nem  permita a

acumulaçãode de sujidade ouresíduos limpezanas

superfícies vedantes.

 x Evite usar recipientescomladosretoscom

pescoçosestreitos.

 x Mexa       qualquer líquido antes de voltar a colocar o

recipienteno meio do demicroͲondas a  tempo 

aquecimento.

 x Após     o aquecimento, permita sempre um tempo

paraassentar, mexa bata ou  o conteúdo e verifique

cuidadosamenteastemperaturasantes do

consumo.
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UTENSÍLIOSDECOZINHA
Osu ten sílio sd ever ã oserver ifica d os, d ep a r asecer tifica r quesã oa d eq u a d o sp a r a a oir em mic r oͲon d a s.

Materiaisque nopodeusar microͲondas

 Utensílios Notas

Pratodourador

Sigaa s a ,in str u çõ es p r a tod o fu n d o d of a b r ica n te. O   d ou r a d ord eveesta r p elo

men os, 5 mma cimad op r a togir a tór io. O u so     in co r r eto p od e p r o vo ca r a q u eb r a

d op r a togir a tór io. 

Loiça
Ap en a s  o a co n selh a d o p a r amicr oͲo n d a s. Siga a sin str u çõ esd o  fa b r ica n te. Nã o

u sep r a tosr a ch a d o soula sca d o s. 

Frascosdevidro
Retir esemp r e a ta mp a .U sea p en a sp a r aa q u ecera limen to sa téesta r em

q u en tes. ma io r ia A d osfr a sco s ca lo rn ã o é r esisten tea o  e p od er a ch a r . 

Loiçadevidro
Ap en a sa cessór ios d e d e q u e vid r op a r a a ofor n or esisten tes ca lo r .Cer tifiq u eͲse  

n ã otêmb or d osmetá lico s. la sca d o s. Nã o u sep r a tosr a ch a d oso u  

Sacosde noconfeção 

microͲondas

Sigaa s f ech e p a r ain str u çõ esd of a b r ica n te.Não co m fio d emeta l.Per fu r eͲos 

p er mitir a saíd ad ova p or .

Pratosdepapel e

chávenas

U sea p en a sp a r a d eix eco z in h a r / a q u ecerp orp er ío d o scu r to s. Nã o  o

mic r oͲon d a ssemsu p er visã oen q u a n toco z in h a .

Toalhasdepapel
U se U sep a r a p a r aco b r irosa limen tos a r ea q u ecer e a b so r vergo r d u r a . co m

su p er visã o e a p en a s co n feçã op ar a r á p id a .

Papelpergaminho
U sep a r a p a r a a oco b r ir e imp ed irsa lp icoso u emb r u lh a ra limen to s co z in h a d o s 

va p o r .

Plástico

Ap en a s  o a co n selh a d o p a r amicr oͲo n d a s. Siga a sin str u çõ esd o  fa b r ica n te. Deve

teru maetiq u eta Algu n s a in d ica r"Segu r op a r amicr oͲ o n d a s". r ecip ien tes d e

p lá sticoa mo lec em à med id aq u e q u eosa limen to s co n têm a q u ecem. Os“ sa cos

p a r aeb u liçã o” e sa co sd ep lá sticofech a d osh er metica men ted evem ser  fu r a d os,

p er fu r a d o souven tila d o s,   co n fo r me in d ica d o n a emb a la gem. 

Invólucrodeplástico

Ap en a s  o a co n selh a d o p a r a p a r amicr oͲo n d a s.U se co b r ir d u r a n tea limen tos  a

co n feçã o ,d e mod o q u e d e  a co n ser va r a h u mid a d e. Nã o p er mita  o in vólu cr o 

p lá sticoto q u en os a limen to s.

 Termómetros  Ap en a sp a r au son omic r oͲ       on d a s ( ter mó metr o s d e c a r n e e d e d o ces) .

 Papeldecera  U se    co mo co b er tu r a p a r a evita r salp icos e r eterh u mid a d e.

Materiais a serem microevitadosno Ͳondas

 Utensílios Notas

Bandeja alumíniode 
Pod e p ossap r o vo ca rfu sã o.Mu d e u m q u eosa limen to sp a r a p r a to   ir a o  

mic r oͲon d a s.

Cartão pegacom de

metal

Pod e p ossap r o vo ca rfu sã o.Mu d e u m q u eosa limen to sp a r a p r a to   ir a o  

mic r oͲon d a s.

Utensíliosdemetalou

comrebordometálico

O Ometa lp r o tegeosa limen to sd aen er giad omicr oͲo n d a s. r eb o r d od emeta l

p od ep r ovoca rfu sã o.

 Fiosdemetal Pod em      Ͳ p r o vo ca r fu sã o e in cên d io n o mic r o on d a s.

 Sacosdepapel Pod emp r o vo ca ru m n oin cên d io m ic r oͲon d a s.

Espumadeplástico
A oesp u mad ep lá sticop od ed er r eterouco n ta min a r líq u id on oin ter io r

q u a n d o  ex p o sta a a lta s temp er a tu r a s.

  Madeira  A ema d eir a ir áseca rq u an d ou sa d an omic r oͲon d a s p od er a ch a r .

NOTAS:
 xTen h a              cu id a d o q u a n d o r etir a r u ten sílios ou o p r a to gir a tó r io d e vid r o, p ois estes p od em fica r q u en tes



PT-9 

d u r a n te a co n f eçã o . 

 xU se            Ͳa p en a s u m ter mó metr o q u e ten h a sid o cr ia d o p a r a ser u sa d o n o mic r o on d a s.

  x Cer tifiq u eͲsed e q u e n o on d a s  o p r a togir a tó r io está r esp etivolu ga rq u a n d ou tiliz a r o mic r oͲ . 

VISTAPORMENORIZADADOMICROͲONDAS

 xNu n ca         coloq u e o p r a to gir a tó r io a o co n tr á r io . O mo vimen to d o p r a to

gir a tó r ion u n cad eveserr estr ito .

 xTem      d e u sa r ta n to o p r a to gir a tó r io c o mo o a n elr ota tivod u r a n tea

co n feçã o .

 xTod os        o s a limen to s e r ecip ien tes d e a limen to s d ever ã o ser sempre

coloca d osn op r a togir a tó r iop a r aser emcoz in h a d os.

Se o p r a togir a tó r io        ou a n el r ota tivo r a ch a r em ou se q u eb r a r em, d eixe

d e  u sa r o seumic r oͲon d as e con ta cte a su aa ssistên ciatécn icama is

p r ó x ima . 

INSTALAÇÃO
PREPARAÇÃO

Retire o empacotamento e otodo materialde  acessórios.Examine microͲondasparaverificarseexistem

danos,comoamolgadelasouuma porta partida.Nãoinstale  Ͳ    o micro ondas se estiver danificado.

Estrutura:Retire a películaprotetora superfície microna da doestrutura  Ͳondas.

Nãoretire castanho a coberturademica         Ͳ  clara anexa ao interior da cavidade do micro ondas, para

proteger o magnetrão.

Localização 

 x Escolha  uma superfície plana

onde livreexistaespaço suficiente

paraos ouorifíciosdeentrada saída

doar. 

 x OmicroͲondastemdeser

colocadonumasuperfíciecomuma

alturasuperior a 85cmacimado

chão.

 x É necessário umespaçomínimode20cmemambososlados  Ͳdo micro ondas.

 x AalturamínimadoespaçolivreacimadasuperfíciesuperiordomicroͲondassão30cm.

 x Não       Ͳremova os pés do fundo do micro ondas.

 x Bloquear        as aberturas de entrada e saída de ar podedanificar o microͲondas.

 x Coloque  Ͳ        o micro ondas o mais afastado possível de rádios e TV.

 x O interferências receçãofuncionamentodomicroͲondaspodeprovocar na doseurádioouTV.

 x Ligue   Ͳ     o seu micro ondas a uma tomada doméstica convencional.CertifiqueͲsedeque a voltagem e a

Pr a to

An elr ota tivo

Ja n elap ar ao b ser va çã o

Pega

Pa in eld econ tr olo Ba n d ejad eco z er
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frequência indicadacoincidemcom a naetiquetadasespecificações.

 x AVISO:Nãoinstale o micro cozinhadosͲondasnuma fazemáreaondese  ouondeexistamoutros

aparelhos produzamque calor.Seinstalado         Ͳ   perto ou sobre uma fonte de calor, o micro ondas pode ficar

danificado.....

PAINELDECONTROLO
Visor

Sã oa presenta do s o t em pode dec o nf eç ã o , po tênc ia , tem pera tura c o nf eç ã o ,

indic a do res e ho ra s.

Botãode nocozinhar microͲ  ondas / Relógio

 x P rim a          Ͳeste bo tã o pa ra def inir o ní v el de po tênc ia do m ic ro o nda s.

 x P rim a           e m a ntenha prem ido este bo tã o dura nt e c erc a de 3 segundo s pa ra ent ra r

no de dom o do a c erto reló gio .

      Ͳ   Cozinhar com grill / Micro ondas + Grill

P rim aestebo tã opa raesc o lherum de umpro gra m a c o nf eç ã oc o mgrillo u do s

do is grill.m o do sd ec o nf eç ã o o nda sdom ic roͲ  + 

       Botão de iniciar / Início rápido

P rim aestebo tã o pa ra inic ia rum depro gra m a c o nf eç ã oo uesc o lher o iní c io

rá pido . 

      Ͳ   Cozinhar com convecção / Micro ondas + Convecção

P rim a c o z inha restebo tã opa ra pa radef inirumpro gra m a  no m o do c o nv ec ç ã o  o u

m ic roͲo nda s + c o nv ec ç ã o .

Botãodepausa / Cancelar

 x P rim a          Ͳ este bo tã o pa ra c a nc ela r a s def iniç õ es o u reinic ia r o m ic ro o nda s a nt es

de umesc o lher pro gra m adec o nf eç ã o .

 x T o que          um a v ez pa ra pa ra r tem po ra ria m ente de c o z inha r, o u dua s v ez es pa ra

c a nc ela r a c o nf eç ã opo rc o m pleto .

          / Disco do menu do Tempo/Automático

R o deeste a uto m á tic a ,disc opa raselec io na ro sm enusdec o nf eç ã o pesoo u

po rç õ es.

FUNCIONAMENTO
Qu a n d oliga r vez , o mic r oͲon d asp elap r imeir a ouvir áu mso m. 

Indicaçõesgerais 

 xPr ima u ma vez  p a r ap a r a rtemp o r a r ia men te p r emin d o a con feçã o.Po d econ tin u a r a co z in h a r ,  ,

oup r emin d od u a svez es p a r a p r o gr a mac a n c ela r o d eco n feçã o .

 xQu a n d o        Ͳo temp o d e co n feçã o tiver d eco r r id o , o mic r o on d a semitevá r io sson s.

Acertar o relógio

 1. Noesta d oin a tivo,p r ima e ma n ten h ap r emid o a téq u e o viso ra p r esen te24h r . 

 2. Rod e                 p a r a a ju sta r os n ú mer o s d a s h or a s. As h o r a s in ser id a s d evem r esp eita r o in ter va lo d e 24 h or a s.

 3. Pr ima p a r a co n fir ma r . Osd ígitosd osmin u tosco meça m a p isca r .

    4. En q u a n toos osd ígitos a cer ta rd o smin u tosestiver em ap isca r ,r od e  p a r a  d ígito sd osmin u tos.

 5. Pr ima p a r acon fir ma r visor . o a cer to .“ : ”p iscan o 
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 Cozinhar no micro-ondas  

 1. Prima para selecionar a potência. 

Número de pressões 

Visor 

Percentagem 

aproximada da 

potência 

   Uma vez  P-HI 100% 

  Duas vezes P-90 90% 

  3 vezes P-80 80% 

  4 vezes P-70 70% 

  5 vezes P-60 60% 

  6 vezes P-50 50% 

  7 vezes P-40 40% 

  8 vezes P-30 30% 

  9 vezes P-20 20% 

  10 vezes P-10 10% 

  11 vezes P-00 0% 

   2. Rode para selecionar o tempo de confeção. O tempo de confeção máximo é de 95 minutos.  

 3. Prima . 

 Cozinhar no modo de grill  

Esta função permite-lhe tostar os alimentos rapidamente. O elemento de aquecimento encontra-se na 

 parte superior do micro-ondas.  

O tempo de confeção máximo é de 95 minutos. 

 1. Prima . O visor apresenta “GrL”.

 2. Rode  para selecionar o tempo de confeção.  

 3. Prima . 

Confeção combinada micro-ondas + grill 

Co-1  – 30% do tempo a cozinhar com micro-ondas e 70% para cozinhar com grill. Adequado para peixe, 

batatas ou ŐƌĂƟŶĂĚŽ
͘
  

 1. Prima duas vezes . O visor apresenta “Co-1”.

 2. Rode  para selecionar o tempo de confeção. O tempo de confeção máximo é de 95 minutos.  

 3. Prima . 

Co-2 – 55% do tempo a cozinhar com micro-ondas e 45% para cozinhar com grill. Adequado para pudins, 

 omeletes, batatas cozidas e aves.  

 1. Prima três vezes         . O visor apresenta “Co-2”. 

 2. Rode para selecionar o tempo de confeção. O tempo de confeção máximo é de 95 minutos. 

 3. Prima . 

Convecção 

No modo de convecção, o ar quente circula pela cavidade do micro-ondas para dourar os alimentos e 

torná-los crocantes de uma forma rápida e uniforme. Este micro-ondas pode ser programado para dez 

temperaturas de confeção diferentes. O tempo de confeção máximo é de 95 minutos. 
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Cozinharcomconvecção 

 1. No n o on d a s p or ta .esta d o a limen to sin a tivo, co lo q u e os  m ic r oͲ  e f ech e a

 2. Pr ima .

 3. Rod e  p a r aselecio n a r a temp er a tu r ad eco n feçã o d eseja d a : 110° C,120° C,130° C,140° C, 150° C,

160 180° C, ° C,170  ° C, ° C.190 200° Cou  

 4. Pr ima  e od ep o isr od e p a r aselecion a r temp od eco n feçã od eseja d o . 

 5. Pr ima .

PréͲaquecer e cozinharcomconvecção 

 1. Noesta d oin a tivo,p r ima .

 2. Rod e  p a r aselecio n a r a temp er a tu r ad eco n feçã o d eseja d a : 110° C,120° C,130° C,140° C, 150° C,

160 180° C, ° C,170  ° C, ° C.190 200° Cou  

 3. Pr ima  p a r a p a r aco n fir ma r e p r imad enovo in icia r o p r éͲa q u ecimen to. 

 4. Qu a n d o o m ic r oͲon d a sa tin g ir a temp er a tu r ad eseja d a ,emiteu msomp a r aa visa r o u tiliz a d o r .Ab r aa

p or ta p or tad o on d a s coloq u e n o d om ic r oͲ  e osa limen to s c en tr o p r a togir a tó r io .Fech e a d omic r oͲon d a s.

 5. Rod e p a r aselecio n a r o temp od eco n feçã od eseja d o. 

 6. Pr ima p a r ain icia r a co n f eçã o . 

  NOTA:   Ͳ         Ͳ    O temp o má ximo d e p r é a q u ecimen to sã o 30 min u tos e o tem p o d e p r é a q u ecimen to n ã o p od e ser

d efin id o.Po d ever ifica r co n vecçã o a temp er a tu r ad e d u r an te a con feçã o,p r emin d o .

ConfeçãocombinadademicroͲondas + convecção 

 1. No n o on d a s p or ta .esta d o a limen to sin a tivo, co lo q u e os  m ic r oͲ  e f ech e a

 2. Pr ima d u a svez es. 

 3. Rod e p a r aselecio n a r a temp er a tu r ad eco n feçã o d eseja d a : 110° C,140° C, ° C.170 200° Co u   

 4. Pr ima  e selecio n a r o Or od e p a r a  temp od eco n feçã od eseja d o. temp od econ feçã omá x imo

éd e95min u tos. 

 5. Pr ima  . a a .Du r a n te con feçã o,p od ever ifica r temp er a tu r a ,p r emin d o 

Iníciorápido

Pr ima . O m ic r oͲon d a sir áin icia ra u to ma tica mented u r a n te p o tên cia30segu n d os à má x ima .Semp r e

q u ep r emir o b otã o , o O é temp od eco n feçã oa u men ta30segu n d os. temp od eco n feçã omá ximo d e

10min u to s. 

Menudeconfeção automática

Rela tiva men te p r o gr a ma ra osa limen tos a p r esen ta d o s n ata b elasegu in te,n ã o é n ecessá r io  a p o tên cian em

o temp o d e co n feçã o .

 1. Noesta d oin a tivo,r od e n o d osen tid od osp o n teir o s r eló gio p a r a   selecio n a r o men ud eseja d o a

p a r tird ata b elaa p r esen ta d aa b a ix o . 

 2. Pr ima p a r aco n fir ma r . 

 3. Rod e p a r a p o r çõ es.selecio n a r o p esod eseja d oou 

 4. Pr ima p a r ain icia r a co n f eçã o .
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Código

do menu
 Alimento Notas

P1

L eite/Ca fé

 ( 200mlp orch á ven a , 1/

2/3ch á ven a s)

 x Desca sq u e    Ͳ    as b a ta ta s e co r te a s em p ed a ço s igu a is a n tes

d ein icia r a con feçã o.

 x Or esu lta d od aco n feçã oa u to má ticad ep en d ed efa to r es

co mo o f o r m a to  e a d imen sã od oa limen to , a su a

p r ef er ên cia a op esso a l q u a n to  p o n to  d e co n feçã o d e

d eter min a d osa limen to s e mesmod o d efa cto teroun ã o

co lo ca d ob em o a limen ton o n ã omic r oͲon d a s. Se

  co n sid er a r r esu lta d o o sa tisfa tór io,q u eir aa ju sta r o temp o

d eco n feçã o a seugosto.

 x Pa r a        esp a gu ete, a d icion e á gu a a fer ver a n tes d e in icia r a

co n feçã o .

 x Du r a n te    Ͳ    a d esco n gela çã o , o mic r o o n d a s fa z u ma p a u sa e

emite p a r au msom  o lemb r a rd evir a ros a limen to s. Ab r aa

p or tad o on d a sm ic r oͲ  e vir eos a limen to s. Vo lte a f ech a ra

p or tad om ic r oͲon d a s.Pr ima p a r aco n tin u a r . 

 x Qu a n d o    co z in h a r fr a n go, va ca , c a r n eir o ouesp eta d a s,o

mic r oͲon d a s u mp á r a p a r a e p od evir a rosa limen to s  ef eito

u n ifo r me.Ab r a a p or tad omic r oͲon d as e vir eos

a limen to s. a aVo lte f ech a r p or tad omic r oͲon d a s.Pr ima

p a r aco n tin u a r . 

 P2 Ar r o z( 150g a 600g)

  P3 Esp a r gu ete ( 100g a

300g)

P4

Ba ta ta s( 230p or

p ed a ço , 

1/2/3p ed a ço s) 

 P5 Au tor ea q u ecimen to 

( 200g a 800g) 

 P6 Peix e( 200g a 600g)

P7
Fr a n go( 800g a 1400g) 

P8
Va ca / Ca r n eir o( 200g a

600g)  

P9
Esp eta d a s 

( 100g a 500g)  

P10

Desco n gela men to

a u to má tico 

( 100g a 1800g)  

Confeçãoprogressiva 

O 3seumic r oͲon d a sp o d eserp r o gr a ma d op a r aa té seq u ên cia sd eco n feçã oa u to má tica . 

NOTA:A eco n f eç ã oa u to má tica ,d esco n gela çã oa u to má tica p r éͲa q u ecimen top orco n vecçã on ã op od em

serd efin id osn o d ep r o gr a ma co n feçã op r o gr essiva . 

Ima gin emo sq u e d ed eseja esco lh er  o segu in tep r o gr a ma co n f eçã o : 

Coz in h a rn o on d a smic r oͲ  

Coz in h a rco mgr ill 

Coz in h a rco mco n vecçã o

 1. Selecion e o n ível micr od e d op o tên cia  Ͳon d a sp r emin d or ep etid a men te . 

 2. Rod e p a r aselecio n a r o temp od eco n feçã o . 

 3. Pr ima           e r od e p a r a selecio n a r o temp o d e co n feçã o .

 4. Pr ima  e selecio n a r a temp er a tu r ar od e p a r a   d eco n feçã o . 

 5. Pr ima  e selecio n a r or od e p a r a  temp od eco n feçã od eseja d o.

 6. Pr ima .
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 Fu n ç ãod e b lo q u e io 

         Se o On ã oh o u verq u a lq u ero p er a çã od u r a n te1 min u to, mic r oͲon d a sen tr an omod od eb lo q u eio . visor

a p r esen ta o símb olo . O é p a in eld eco n tr o lod omic r oͲon d a s d esa tiva d o . 

Pa r a  d esb lo q u ea r o p a in eld e d o on d a scon tr olod omic r oͲon d a s,a b r aouf ech e a p or ta mic r oͲ   e o símb olo

d esa p a r eced ovisor . 

A lime n t o s

Alimentosproibidos 

Se méto d oesco lh eru m d eco n feçã o

u tiliz a n d omic r oͲon d a s,n u n cad ever á :

 xTen ta r   fr ita r a limen to s. É imp ossível

co n tr o la r a temp er a tu r ad o d eó leo e

o u tr a s ogo r d u r a s.Ex iste r iscod e

in cên d io.

 xTen ta r   co z in h a r ou a q u ecer ovos

d en tr od ac a sca ,ovosco z id o sco mo u

semca scaouca r a có is.Estesp od em

ex p lo d ir .

 xTen ta r   co z in h a r a limen to s co m ca sca

in ta cta(como ca sta n h a s) oup eled u r a

( to ma tes, b a ta ta s, sa lsich a s) .Fa ç a

semp r eu mco r te.

Temperaturas alimentosdos 

A éa ç ã od a smic r oͲon d a s ta l

q u ea p en a sosa limen to ssã o

a q u ecid o s.Assim, o r ecip ien te

p od ep er ma n ecerfr ioouf r esco

en q u a n toosa limen to sq u eele

co n témestá a f er ver . 

Pa r aevita rr iscosd e

q u eima d u r a s,mex asemp r e e

ver ifiq u e a temp er a tu r a

cu id a d o sa men tea n tesdeser vir ,

esp ecia lmen te a cr ia nça s. 

Agiteb emosb ib er õ es e ten te

a lgu ma sgota sn a sc o sta sd oseu

p u lsop a r aver ifica r a

temp er a tu r a .

Preparar alimentos para

cozinhar 

An tesd ea q u ecerb ib er õ es

oup eq u en o sb oiões,r etir e

a stetin a s e a sta mp a s. 

L emb r eͲsedeco b r iros

a limen to s,d emod oa ;

 x Evita r  salp icos n a ca vid a d e

d omic r oͲon d as,

 x M a n ter a h u mid a d e

su ficien teparacoz in h a r .

Aquecerlíquidos

Qu a n d oa q u ecerlíq u id os,p od eo co r r eru m n otr a n sb o r d or ep en tin oq u a n d op ega r r ecip ien tepara o

r etir a rd oa p a r elh o . Na ver d a d e,q u an d o a temp er a tu r aa tinge o p on tod eeb u liçã o , va p o r o   ten d e a fica r

p r eson olíq u id oa téserp er tu r b a d o . 

Pa r a ef eitoevita reste d e d eso b r ea q u ecimen to  e o co n seq u en ter isco     q u eima d u r a s, coloq u e semp r e u ma

co lh erd e n op lá stico líq u id o a sera q u ecid o . 

U mr ecip ien tep od eser "tr a n sp a r ên cia "fa cilmen tetestad oq u a n to à d omic r oͲon d a s:

Coloq u e o r ecip ien tevaz ion o u m d e on d a sp r a togir a tó r ioju n ta men tecom cop o á gu a , e ligu e o mic r oͲ 

d u r a n teu m  min u to à p o tên ciamá x ima . 

Pa ssa d ou mmin u to: 

 x Se o é e r ecip ien teestiverfrio, "tr a n sp a r en te" podeseru sa d op a r aco z in h a rn omic r oͲo n d a s.

 x Se o a é e r ecip ien teestiverquenteou f er ver , a b so r ven te n ã op od eseru sa d op a r aco z in h a rn o

mic r oͲon d a s.

LI MP EZ AEMA N U T EN ÇÃ O

A n te s lim p e z ad ee f e tu a rq u a l q u e r o u

m a n u te n çã o ,d e sl i g u e o n d a s o m icr oͲ d a

a lim e n ta çã o e o à d e i xeͲ a r r e fe ce ra té te m p e r a tu r a

a m b ie n te .
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Conselhogeral 

Umalimpeza frequente evita a formaçãodefumoou

mausodores tambémdurante confeção a  e faíscas

na do docavidade microͲondas e emredor vedante

daporta. 

Não permita que de depósitos decomida ou  gordura

seacumulem interior ondasno da docavidade microͲ 

ouno  vedante da porta. 

CertifiqueͲsede deque a coberturadaguia   onda é

mantida constantemente limpa.Caso permita que

depósitosdecomidaoudegorduraseacumulemna

cobertura,irãoaparecerfaíscas que podem danificar

o seu Ͳ    micro ondas e invalidar a garantia.

PortadomicroͲondas 

Retire  quaisquer depósitos de    comida ou de gordura

entre cavidade o vedantedaporta  e a do

microͲondas com umpanoligeiramenteembebido

em importanteágua. É mantersempre áreaesta 

limpa. 

Paredesinteriores

Retire cavidade quaisquer salpicosde dagordura  do

microͲondas usando umpanoligeiramente

embebidoemágua e umdetergente neutro. Laveas
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p eça s e s eq u eco mu mp a n om a cio.
O e aved a n ted ap or ta  ca vid a d ed om icr oͲo n d a st ê m

d es erb em p a r alim p o s ,  g a r a n tir q u e a p o r ta fech a 

b em p a r a e e vita r fa í s ca s e n tr e a ca vid a d ed o

m icr oͲo n d a s  e o co n j u n to p o r ta .d a  

Nã ou s ep r o d u to sa b r a s ivo s ,co m oes fr eg õ esq u e

p o s s a m d a n ifica r a ss u p er fí ciesd aca vid a d ed o

m icr oͲo n d a s  e a p o r ta . 

Superfíciesexteriores 

Pa r a  lim p a r a s u p er fí cieex ter io r ,u s eu mp a n o

lig eir a m en teem b eb id oe má g u a . 

Evite u s a r a b r a s ivo s , p r o d u to s co m oe s fr e g õ e s ,q u e

p o s s a m d a n ifica r co s m ética s . a ss u p er fí cies 

Cer tifiq u eͲs ed eq u e a á g u an ã oen tr an a sr a n h u r a s

d e ven tila çã o .

O s a ces s ó r io s d e ve r ã os er q u en tela va d o sco m á g u a  

e àd e te r g e n te m ã o . 

CUIDADO:

A lg u m a sco b er tu r a sd eg u iad e o n d a p od ems e r

fa cilm en ted a n ifica d a s .Te n h a  cu id a d od u r a n te a

lim p ez a . o sNã ola ve a ces s ó r io sn a d em á q u in a la va r

lo iça .



PT-17 

Limparsuperfíciesqueentramemcontactocom a
comida
Porrazões higiene,de  o pratodevidrodeveráser

limpo regularmente, contacto poispodeentrarem 

com com águaos  alimentos. Deverá ser limpo   quente

e edetergente depoisbemsecado.

Se o e o interiordacavidadedomicroͲondas   vedante

daportanãoforemmantidos limpos, perfeitamente 

existe o perigode nodanos devido às faíscas interior

da docavidade micro garantia.Ͳondas,invalidando a 

Nunca raspe micro asparedesda docavidade  Ͳondas

com afiados.objetos

CARACTERÍSTICASTÉCNICAS
 Voltagemnominal e frequência: 230Ͳ240V~,50Hz

Energiade

entrada

nominal

 (MicroͲondas): 1400W

 (Grill): 1950W

 (Convecção): 1950W

 Potêncianominaldesaída 900W(microͲondas):

 FrequênciadomicroͲondas: 2450MHz

RESOLUÇÃODEPROBLEMAS
Fenómenonormal 

O amicroͲondasinterferecom receção

daTV

A e oreceçãoderádio TVpodeserafetadaquando 

microͲondasestiver a serutilizado.AssemelhaͲse à

interferênciade pequenos aparelhoselétricos,como a

batedeira, o aspirador  e a ventoinhaelétrica.  É normal.

LuzdomicroͲondas impercetível
Durante confeção a  a baixapotêncianomicroͲondas, a luz

domicroͲondas pode tornarͲseimpercetível.  É normal.

Vaporacumulado quentenaporta,ar  a

sairpelas ventilaçãoaberturasde 

Noscozinhados, que é possível osalimentos libertem 

vapor.Grandepartedo devaporsaipelasranhuras 

ventilação. aMasalgumpodeacumularemlocaiscomo 

portadomicroͲondas.  É normal.
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O micro-ondas começou a funcionar 

acidentalmente sem alimentos no 

interior.  

É proibido a unidade funcionar sem alimentos no interior. É 

muito PERIGOSO. 

 Problema Possíveis Causas Solução  

O micro-ondas não 

começa a funcionar. 

O ĮŽ da alimentação não está bem 

ligado. 

ReƟre a Įcha da tomada e volte a 

inseri-la passados 10 segundos. 

Há algo de errado com a tomada. 
Teste a tomada, ligando outro 

aparelho nela. 

O micro-ondas não 

aquece. 

A porta não está devidamente 

fechada. 

Feche bem a porta. 

O prato de vidro faz 

barulho quando o 

micro-ondas funciona. 

Rolo e fundo do micro-ondas sujos. 

Consulte a secção "Limpeza e 

manutenção" para limpar as partes 

sujas. 

O prato de vidro não foi 

posicionado corretamente. 

Coloque o prato de vidro 

corretamente. 

ELIMINAÇÃO  
Como retalhista responsável, preocupamo-nos com o ambiente. 

Como tal, aconselhamos que cumpra os procedimentos adequados para eliminação do 

aparelho e dos ƌĞƐƉĞĐƟǀŽƐ materiais de embalamento. Dessa forma, irá ajudar a conservar 

recursos naturais e assegurar que são reciclados de uma forma que protege a saúde e o 

ambiente. 

Deve eliminar este aparelho e a sua embalagem de acordo com a legislação e regulamentação locais. 

Dado que este aparelho contém componentes eletrónicos, o produto e os seus acessórios devem ser 

eliminados separadamente do lixo ĚŽŵĠƐƟĐŽ

 quando ĂƟŶŐŝƌĞŵ

 o Įŵ

 da sua vida ƷƟů
͘

 

Contacte as autoridades locais para obter informações acerca da eliminação e reciclagem. 

O aparelho deve ser transportado para o ponto de recolha local, para reciclagem. Alguns pontos de 

recolha aceitam os aparelhos sem encargos. 

Pedimos desculpa por qualquer inconveniente provocado por pequenas inconsistências nestas 

instruções, as quais poderão ser resultado do melhoramento e desenvolvimento do produto. 

 

ƚĂďůŝƐƐĞŵĞŶƚƐĂƌƚǇΘĮůƐΞ͕ϭϮϵǀĞŶƵĞ'ĂůůŝĞŶŝ͕ϵϯϭϰϬŽŶĚǇ͕&ƌĂŶĐĞϭϵ
ͬ
Ϭϳ
ͬ
ϮϬϭϵ






